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Piec konwekcyjno-parowy

Model: CDT-120E, CDT-120G, CDT-220E, CDT-220G
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Dziekujemy za zakup naszego produktu. Przed pierwszym uzyciem prosimy doktadnie zapozna¢é

sie z niniejszg instrukcjg obstugi.
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SEKCJA 1: Informacje ogdlne
Wprowadzenie

* Przed rozpoczeciem uzytkowania danego urzadzenia nalezy przeczytac ze zrozumieniem po-
nizszg instrukcje.

¢ Niniejsza instrukcja musi by¢ zawsze dostepna dla oséb upowaznionych do obstugi urzadzenia
i przechowywana w jego poblizu, w bezpiecznym miejscu.

e Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci za jakiekolwiek szkody wyrzgdzone osobom,
zwierzetom i mieniu spowodowane nieprzestrzeganiem zasad opisanych w niniejszej
instrukcji.

¢ Instrukcja jest integralng czescig urzadzenia i musi by¢ przechowywana do ostatecznej utyliza-
cji samej maszyny.

e Upowaznieni operatorzy mogg wykonywaé przy urzadzeniu tylko te czynnosci, za ktére sg
odpowiedzialni.

e Maszyna moze by¢ uzytkowana wytacznie wewnatrz pomieszczen

e Tresc tej instrukcji jest ogdlna i nie wszystkie opisane funkcje mogg by¢ dostepne w Twoim
produkcie.

e Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci za mozliwe niescistosci zawarte w tej instruk-
cji, wynikajace z btedéw w druku lub kopiowaniu. Zastrzegamy sobie prawo do wprowadzania
zmian w naszych produktach, ktdre zostang uznane za konieczne lub przydatne, bez narazania
ich podstawowych wtasciwosci.

* Przeczytaj uwaznie instrukcje obstugi, zwracajac szczegdlng uwage na zasady dotyczace urza-
dzen zabezpieczajacych. To urzadzenie moze by¢ uzywane tylko do tego, do czego zostato za-
projektowane i do czego zostato zbudowane, to jest: do wszelkiego pieczenia potraw i odgrze-
wania wstepnie ugotowanej i / lub zamrozonej zywnosci.

e Przed wykonaniem jakiegokolwiek podtgczenia tego sprzetu (elektrycznego lub hydraulicz-
nego) nalezy uwaznie przeczytac instrukcje zawarte w niniejszym dokumencie. Niniejsza in-
strukcja musi by¢ starannie przechowywana, aby byfa dostepna dla przysztych uzytkownikéw
lub technikéw serwisowych. Instalacja moze byé przeprowadzona wytacznie przez wykwalifi-
kowany personel.

e Producent oswiadcza, ze urzadzenia s zgodne z normami EWG. Muszg by¢ zainstalowane
zgodnie z obowigzujgcymi normami, zwtaszcza dotyczagcymi napowietrzania pomieszczen i sys-
temu odprowadzania wszelkich spalin. Uwaga: Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci
za jakiekolwiek bezposrednie szkody spowodowane: niewtasciwym uzytkowaniem, zfg instala-
cjg lub ztg konserwacja.

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z Dyrektywa Europejskg 2012/19 / UE w sprawie zuzytego
sprzetu elektrycznego i elektronicznego (WEEE). Zapewniajgc prawidtowg utylizacje tego produktu, po-
mozesz zapobiec potencjalnym negatywnym konsekwencjom dla srodowiska i zdrowia ludzkiego.

Ten symbol na produkcie lub w dokumentach dotgczonych do produktu oznacza, ze tego

urzadzenia nie wolno traktowac jako odpadu domowego. Zamiast tego nalezy go przeka-

za¢ do odpowiedniego punktu zbidrki zajmujgcego sie recyklingiem sprzetu elektrycz-

nego i elektronicznego. Utylizacje nalezy przeprowadzi¢ zgodnie z lokalnymi przepisami
I dotyczacymi utylizacji odpaddw.
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SEKCJA 2: Obstuga
Instrukcja bezpiecznego uzytkowania pieca:

e Upewnij sie, ze piec znajduje sie w stabilnej pozycji, a urzadzenia zabezpieczajgce zainstalo-
wane przed nim sg sprawne.

e Zawsze uzywaj odpowiednich rekawic ochronnych do wprowadzania lub wyciggania tac.

e Zawsze zwracaj maksymalng uwage na podtoge, ktdra przez wytworzong pare moze by¢ sliska.

e Aby unikna¢ oparzen, nigdy nie uzywaj tac ani pojemnikéw z ptynami lub ptynami powyzej po-
ziomu, ktéry mozna fatwo kontrolowa¢ na widoku.

e Nie ktadz blach, ani innych narzedzi kuchennych na piecu.

o Okresowo poddawaj urzgdzenie kontroli technicznej i wymieniaj ewentualne uszkodzone cze-
$ci, ktére moga wptynaé na prawidtowe dziatanie pieca lub stanowic¢ zagrozenie.

e Piec nalezy czesto czysci¢ zgodnie z instrukcjami zawartymi w niniejszej instrukcji.

Rady dot. pieczenia « B ! \
Aby zapewni¢ dobrg cyrkulacje powietrza, nalezy . —

zawsze pozostawié co najmniej 3 cm odstepu mie- — &?—“
dzy potrawg do pieczenia a gérna taca. ; L?-_“

min. 3 cm

Wysokos¢ potrawy powinna by¢ zblizona do wyso-
kosci tac. Bardzo niskie warstwy zywnosci na blachach 65 i 80 mm mogg piec sie w niejednorodny
sposob.

Zaleca sie unikanie wylewania sie pieczonej zywnosci z naczynia lub, jesli nie jest to mozliwe, unikanie
umieszczania naczynia na najwyzszym pietrze, na ktére ma wptyw opisana sytuacja.

Pieczenie réznych potraw moze odbywac sie jednoczesnie w tej samej temperaturze, unikajac nakfa-
dania sie smakdéw, poprzez umieszczenie produktéw o silniejszym smaku zawsze na gérze komory pie-
czenia i otwierajgc zawdr spustowy.

Aby uzyskac¢ optymalng temperature pieczenia, nalezy wzigé pod uwage nastepujgcy zasade: wybierz
nizsza temperature o okoto 20% w poréwnaniu do tej ustawionej w tradycyjnych piecach statycznych
bez wentylacji.

System wymuszonej wentylacji, w ktéry wyposazony jest ten piec, zapewnia pieczenie w krétszym
czasie.

Pieczenie konwekcyjne z nawilzaniem 0%: ta metoda, zwana potocznie ,konwekcja”, jest wskazana do
wszystkich rodzajéw pieczenia, w ktérych chcesz uzyskaé suche i chrupigce potrawy. Aby osiggnac ten
efekt, zaleca sie otwarcie zaworu spustowego, aby utatwi¢ odprowadzanie pary z komory
pieczenia.

Pieczenie konwekcyjne z nawilzaniem: ta metoda, powszechnie nazywana ,tgczong”, jest wskazana do
wszystkich rodzajéw pieczenia, w ktdrych chcesz uzyskaé miekkie i soczyste potrawy

Gotowanie na parze: w tym systemie mozna osiggnac¢ gotowanie bardzo podobne do gotowania w
wodzie.

Para bez cisnienia zapewnia réwnomierne i delikatne gotowanie, a potrawy prawie nie tracg witamin
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i soli mineralnych. Czasy gotowania sg znacznie krétsze niz w przypadku uzycia wody.



SRODKI ZARADCZE ODNOSNIE PIECZENIA

Jesli pieczenie jest nierowne:

Sprawd?, czy miedzy tacg z pieczonym jedzeniem, a tacg znajdujaca sie nad nig jest co najmniej
3 cm odstepu: jesli jest mniej miejsca, nie pozwoli to na prawidtowg wentylacje pieczonej zyw-
nosci. Upewnij sie, ze potrawy do pieczenia nie sg umieszczone naprzeciw siebie, co uniemoz-
liwito by prawidtowa wentylacje miedzy nimi.

Temperatura pieczenia moze by¢ zbyt wysoka, sprébuj obnizy¢ temperature.

Nie doszto do nagrzania. Jesli wprowadzisz produkty z zimng komorg pieczenia, osiggniecie
wybranej temperatury zajmie znacznie wiecej czasu niz podczas podgrzewania. Podczas tej
fazy wentylacja i temperatura w komorze pieczenia nie mogty by¢ réwnomierne, co powodo-
wato utrate jednorodnosci pieczenia.

Do pieca wtozono mrozonki. W takim przypadku zaleca sie przechowywanie potraw w tempe-
raturze 40-50 ° C, a nastepnie kontynuowanie pieczenia.

Odptyw z pieca moze by¢ zatkany i zmieni¢ wentylacje w komorze pieczenia.

Uszczelka drzwi moze by¢ nie paroszczelna. Para wydobywajgca sie z drzwi moze zaktdcié wen-
tylacje.

Jesli potrawa jest sucha:

Skrd¢ czas pieczenia.

Temperatura musi by¢ odpowiednio obnizona. Pamietaj, ze im nizsza temperatura, tym mniej-
sza utrata wagi dania.

Nie wybrates cyklu tgczonego dla pieczenia z uwzgladnieniem duzej wilgotnosci.

Zywnosci nie nattuscite$ olejem ani sokami przed wiozeniem do pieca.

Max. tadowanie zywnosci

Liczba tac Max. fadownos¢ jedzenia [kg]
20x1/1GN 50
20x2/1GN 100

Aby poprawnie zrozumieé terminologie uzywang w kolejnych akapitach, podkreslamy, ze faza piecze-
nia to okres, w ktorym piec wykonuje jeden z nastepujgcych trybéw pieczenia:

/// Konwekcja generowanego gorgcego powietrza (zakres temperatur od 20 do 270 ° C)

///‘ Lﬁ Tryb kombi (zakres temperatur od 20 do 270 ° C)

L{y Generator pary (zakres temperatur od 20 do 100 ° C)



Faza pieczenia moze wykorzystywac nastepujgce urzadzenia i funkcje automatyczne:

Sonda szpikulcowa do kontroli temperatury rdzenia potrawy przeznaczonej do pieczenia
<]
At do kontrolowania temperatury w komorze pieczenia

Zawor spustowy komory pieczenia

| |
% Wysoka lub niska predkos$é wentylatora
LOw
UH Automatyczne cofanie

Opis cyklu pieczenia lub programu pieczenia
Reczny cykl lub program pieczenia

Jedzenie mozna piec w jednej fazie. Podczas programu pieczenia mozna wtgcza¢ lub wytgcza¢ wymie-
nione urzadzenia i automatyke, regulowac temperature komory pieczenia, temperature sondy, nawil-
zanie i czas pieczenia.

Automatyczny cykl lub program pieczenia

Potrawe mozna piec w wiekszej liczbie faz i catkowicie automatycznie. W trakcie programu istnieje
mozliwos¢ czasowej modyfikacji wyzej wymienionych elementéw i automatyzacji oraz regulacji tem-
peratury pieczenia, czasu i nawilzania.



Opis elementéw panelu sterujgcego
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Przycisk ON / OFF do wtaczania i wytgczania pieca

5-calowy ekran dotykowy

Przycisk temperatury komory pieca

Przycisk funkcyjny Delta T

Przycisk czasu pieczenia

Przycisk sondy temperatury

Przycisk funkcji Cook & Hold

Przycisk oswietlenia komory

Przycisk wyswietlania ustawiania

Przycisk automatycznego cofania

Przycisk zmniejszonej wentylacji

Przycisk uruchamiania pieczenia / programow

Przycisk szybkiego chtodzenia

Przycisk wtgczania / wytgczania zaworu spustowego
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Przycisk anulowania programu

SEKCJA 3: Sterowanie piecem
Witacz zawory odcinajgce wode i wytgcznik elektryczny zabezpieczajgcy, zamontowany powyze;.

Nacisnij przycisk ON / OFF i odczekaj kilka sekund na zaswiecenie sie wyswietlacza.

UWAGA! Wytaczenie pieca przyciskiem ON / OFF nie przerywa zasilania ptyt elektronicz-

nych.
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Jesli piec nie jest uzywany, zalecamy wytgczenie zasilania elektrycznego za pomoca wytacznika zabez-

pieczajgcego znajdujacego sie przed urzadzeniem.
Wybor pieczenia recznego w trybie konwekcyjnym

Aby skonfigurowaé pieczenie reczne w trybie konwekcyj-
nym, nalezy na stronie gtdwnej nacisngc¢ ikone z symbolem
z boku. Wyswietlacz i przyciski na panelu sterowania wizua-
lizujg nastepujgce informacje:

3 prostokatne ikony wskazujg parametry uzywane do sterowania proce-
sem pieczenia.

W przyktadzie pokazanym z boku parametry te sg nastepujace:

e Temperatura komory pieczenia (podana warto$¢ wskazuje rze-
czywistg temperature wewngatrz komory pieczenia).

e Procent nawilzania (domyslna wartosc to 0).

e (Czas pieczenia (domysina wartosé to 10 minut).

Podswietlone diody obok przyciskdw temperatura komory i czas piecze-
nia potwierdzajg parametry uzywane do zarzgdzania pieczeniem.

Zgaszone diody przyciskdw automatycznego cofania i niskiej predkosci
wskazujg, ze funkcje te nie zostaty aktywowane. Zgaszona dioda przycisku
zaworu spustowego wskazuje, ze zawodr spustowy jest zamkniety.
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Rys. A. Wciskajgc przycisk ustawiania, wyswietlacz pokaze wybrane wartosci do mo-
{O) mentu wcisniecia przycisku. W przyktadzie z boku ikona czasu pieczenia pokazuje rzeczy-
SET wistg temperature (23 ° C) i wybrang (200 ° C). Diody LED wybranych parametréow (tem-

peratura komory i czas pieczenia) oraz aktywowanych funkcji dodatkowych (automa-
tyczne cofanie, niska predkos¢ i zawoér spustowy) migajg do momentu nacisniecia przycisku ,patrz ze-

staw”.
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Rys. B. Aby zmienié ustawiong temperature w komorze pieczenia, nacisnij prostokatng ikone z

symbolem pokazanym z boku. Na wyswietlaczu pojawi sie klawiatura numeryczna do wyboru

nowej wartosci temperatury. Wpisz wybrang wartosc¢ i nacisnij OK. Wybrana temperatura musi

wynosi¢ od 20 do 270 ° C. UWAGA: Jesli aktywowano wentylacje z niskg predkoscia, zakres tem-
peratur wynosi od 20 do 230 ° C.

0 Rys. C. Aby zmieni¢ procent nawilzania komory pieczenia, nalezy nacisng¢ prostokatna

ikone z symbolem z boku. Na wyswietlaczu pojawi sie klawiatura numeryczna do wybrania

o nowej wartosci nawilzania. Wpisz wybrang wartos¢ i nacisnij OK. Procent wybranego na-
wilzania musi wynosi¢ od 0 do 99%.

Rys. D. Aby zmienié czas pieczenia, nacisnij prostokatng ikone z symbolem pokazanym

z boku. Na wyswietlaczu pojawi sie klawiatura numeryczna do wyboru nowego czasu pie-

czenia. Wpisz wybrang wartos¢ i nacisnij OK. Wybrany czas pieczenia musi wynosi¢ od

1 minuty do 20 godzin. UWAGA: W przypadku czasu pieczenia od 1 do 59 minut wprowadz
wartosé¢ w minutach. W przypadku czaséw pieczenia od 60 minut do 20 godzin, cyfry godzin i minut.
Na przyktad, dla czasu pieczenia 1,5 godziny, liczba 130 (1 godzina i 30 minut). Do nieograniczonego
funkcjonowania pieca cyfra 0.

Rys. E. Aby wykona¢ proces pieczenia z sondg, nalezy nacisng¢ przycisk pokazany z boku,

4 pod wyswietlaczem. Podswietlona dioda obok przycisku czasu pieczenia gasnie i wtacza

@ sie jedna z sondy. Na wyswietlaczu czas pieczenia zostanie zastgpiony przez sonde. Wi-

zualizowana warto$¢ wewnatrz ikony sondy do rdzeni wskazuje temperature wykrytg

przez sonde. Jesli sonda nie jest podtgczona do pieca, wartosc ta zostanie wyswietlona jako ERR (bfad).

Nacisniecie przycisku ,zobacz zestaw” w ikonie sondy do rdzenia powoduje wyswietlenie zaréwno rze-

czywistej temperatury wykrytej przez sonde, jak i ustawionej wartosci. Domys$ina wartos$¢ dla sondy

pomiarowej to 60 ° C. Po wybraniu zarzgdzania procesem pieczenia za pomocg sondy do pieczenia,

pieczenie zakonczy sie, gdy temperatura wykryta przez szpikulec w rdzeniu produktu osiggnie usta-
wiong wartoscé.
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Rys. A. Aby zmieni¢ ustawiong temperature sondy, nalezy nacisng¢ prostokatng ikone
z symbolem pokazanym z boku. Na wyswietlaczu pojawi sie klawiatura numeryczna do

@ wyboru nowej wartosci temperatury. Wpisz wybrang warto$¢ i nacisnij OK. Wybrana tem-
peratura musi wynosi¢ od 20 do 99 ° C.

Rys. B. Aby wykona¢ proces pieczenia za pomocg urzgdzenia Delta T, naci$nij przycisk

pokazany z boku pod wyswietlaczem. To sterowanie mozna aktywowac tylko wtedy, gdy
zostat wybrany wczesniej tryb pieczenia z sondg. Dioda LED, ktdra byta wigczona obok

przycisku temperatury komory pieca, teraz gasnie i zapala sie dioda przycisku Delta T. Na
wyswietlaczu ikona temperatury w komorze pieczenia zostanie zastgpiona ikong Delta T. Wizualizo-

wana wartos¢ wewnatrz ikony Delta T pokazuje wybrang temperature dla tego typu sterowania. Do-
mysIna wartos¢ funkcji Delta T to 100 ° C.

Rys. C. Aby zmienié¢ ustawiong temperature dla Delta T, nalezy nacisng¢ prostokatng ikone

z symbolem pokazanym z boku. Na wyswietlaczu pojawi sie klawiatura numeryczna do

wyboru nowej wartosci temperatury. Wpisz wybrang wartos$¢ i nacisnij OK. Wybrana tem-

peratura musi wynosi¢ od 30 do 150 ° C. Ustawiajgc wartos¢ temperatury dla Delta T,
temperatura komory pieczenia jest bezposrednio zwigzana z temperaturg wykrytg przez sonde. Na
przyktad, jesli wybierzesz Delta T warto$é 100 ° C, temperatura komory pieczenia zawsze pozostanie o
100 ° C wyzsza niz temperatura wykryta przez sonde. W ten sposéb wyniki pieczenia sg znacznie deli-
katniejsze, a utrata wagi produktu jest mniejsza w poréwnaniu z pieczeniem tradycyjnym. Ta metoda
pieczenia jest szczegdlnie odpowiednia do pieczenia drogich potraw, w ktérych mozliwos¢ zmniejsze-
nia utraty wagi moze by¢ istotnym czynnikiem optacalnosci pieczenia. BARDZO WAZNE: wez pod
uwage, ze uzycie funkcji Delta T znacznie wydtuza czas pieczenia. Wybierajac wartos¢ mniejszg niz
100 ° C dla Delta T, czas pieczenia moze by¢ ponad dwukrotnie dtuzszy niz w przypadku tego samego
pieczenia bez sterowania Delta T. W ponizszej tabeli mozna znalez¢ trend temperatury sondy do rdze-
nia i temperatury komory pieczenia w przypadku pieczenia, w ktérym wybrano 65 ° C dla sondy
i 100 ° Cdla Delta T.
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Cooking chamber temperature
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Wybér recznego pieczenia na parze

@ Rys. D. Aby skonfigurowac¢ pieczenie reczne w trybie parowym, na stronie gtéwnej nalezy

L/ nacisngc ikone z symbolem pokazanym z boku. Wyswietlacz i przyciski panelu sterowania
pokazujg nastepujgce informacje. Trzy prostokatne ikony wskazujg parametry uzywane do

sterowania procesem pieczenia. W przyktadzie pokazanym z boku parametry sg nastepujace:

e Temperatura komory pieczenia (warto$¢ wskazuje rzeczywistg temperature).
e Procent nawilzania (ta wartos$¢ wynosi 99% i nie mozna jej modyfikowac).
e (Czas pieczenia (domyslna wartos¢ to 10 minut).

Podswietlone diody przy przyciskach temperatura w komorze pieczenia i czas potwierdzajg parametry
uzywane do zarzgdzania procesem pieczenia.

Zgaszona dioda przycisku automatyczne cofanie wskazuje, ze funkcja ta nie zostata aktywowana. Za-
palona dioda niskiej predkosci wentylacji potwierdza, ze funkcja ta zostata aktywowana.

UWAGA: w trybie parowym piec domysinie proponuje niskie obroty.
11
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Wytgczona dioda zaworu spustowego wskazuje, ze zawdr spustowy jest wytgczony.

UWAGA: w trybie parowym, aby utrzymaé maksymalne nasycenie parg w komorze pieczenia, nie jest
mozliwe otwarcie zaworu spustowego.

Rys. E. Aby zmienié ustawienie temperatury komory pieczenia, nalezy nacisng¢ prostokatng
ikone z symbolem pokazanym z boku. Na wyswietlaczu pojawi sie klawiatura numeryczna do
ustawienia nowej wartosci temperatury. Wpisz wybrang wartosc i nacisnij OK. Wybrana tempe-
ratura musi wynosi¢ od 20 do 100 ° C.

Dodatkowe funkcje

Rys. F. W obu trybach pieczenia (konwekcja z regulacjg nawilzania i parg) mozna aktywowac jedng lub
wiecej dodatkowych funkcji w celu poprawy jakosci pieczenia. Aktywacja tych funkcji nastepuje po-
przez nacisniecie niektdérych przyciskdw nad i pod wyswietlaczem. Jezeli diody nad przyciskami sg wia-
czone, oznacza to, ze funkcja zostata wtgczona. Dodatkowe funkcje to:

Wentylacja o niskiej predkosci
ﬁ Uruchamiany przyciskiem R. Uwaga: podczas przerwy na zmiane predkosci miga dioda
Low

nad przyciskiem. Zalecamy stosowanie niskiej predkosci, aby utrzymaé wilgotng zywnos¢
na powierzchni pieczenia, gdy pieczesz z sosami i / lub ptynami lub gdy nie ma suchego,
chrupiacego finiszu.

Automatyczne cofanie

®

Uruchamiany przyciskiem P. Uwaga: podczas pauzy odwrdcenia wentylacji, dioda nad
przyciskiem miga. Funkcja automatycznego cofania odwraca kierunek obrotéow wentyla-
tora co 4 minuty. Jego aktywacja poprawia jednolitos¢ pieczenia. Nalezy pamieta¢, ze przerwy ko-
nieczne do zmiany kierunku pracy wentylatora moga wydtuzy¢ czas pieczenia o okoto 15%.

Zawor spustowy
+

Uruchamiany przyciskiem V. Jego otwarcie umozliwia wydostanie sie pary z komory
pieca. Zalecamy otwarcie zaworu spustowego, jesli chcesz otrzymad suche i chrupigce
potrawy. Nie mozna go aktywowac w trybie parowym, poniewaz konieczne jest utrzymywanie w ko-
morze pieczenia jak najwiekszej ilosci pary.
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Do aktywacji przyciskiem H. Aktywacja tej funkcji powoduje dodanie na koniec cyklu pie-

czenia nieograniczonej fazy utrzymywania w temperaturze 50 ° C. Zalecamy korzystanie

z tej funkcji, gdy nie mozna wyjgé potrawy po zakonczeniu cyklu pieczenia (np. pieczenie
w nocy). Jego aktywacja ogranicza proliferacje bakterii typowg dla powolnego procesu chtodzenia.
Funkcja C&H nie jest zalecana podczas pieczenia z uzyciem sondy do rdzenia.

Oswietlenie komory pieczenia

Do aktywacji przyciskiem M. Za pomocg tego przycisku mozna wigczy¢ i wytgczy¢ oswie-
tlenie komory.

Rozpoczecie pieczenia recznego

Rys. A. Po ustawieniu parametréw pieczenia konieczne jest wstepne rozgrzanie komory

START pieczenia, aby uzyskaé dobre rezultaty. Po nacisnieciu przycisku Start piec rozpoczyna

STOP faze podgrzewania. Rozpoczecie nagrzewania jest potwierdzone swieceniem zielonej

diody przycisku start. Domyslna temperatura podgrzewania wstepnego jest 0 30 ° C wyz-

sza niz wybrana temperatura pieczenia. W ten sposéb skompensowany zostanie spadek temperatury
przy otwieraniu drzwi pieca.

P R Rys. B. Gdy funkcja podgrzewania jest aktywna, ikona, ktéra poprzednio pokazywata wy-
brang temperature w komorze pieczenia, pokaze rzeczywistg temperature w komorze
podczas podgrzewania.
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Po nacisnieciu przycisku ,,zobacz zestaw” ikona pokaze temperature na koficu podgrze-

@ wania. Mozna anulowac¢ faze nagrzewania wstepnego, naciskajagc ponownie przycisk

SET Start. Konieczne jest rdwniez wtozenie w pierwszej kolejnosci produktéw do upieczenia,
poniewaz po nacisnieciu ikony Start po raz drugi rozpocznie sie proces pieczenia.

Rys. C. Po 10 sekundach od rozpoczecia dowolnego cyklu pieczenia, wyswietlacz zmieni sposéb wizu-
alizacji parametréw. Piec przetacza sie z ekranu roboczego na widok uproszczony. Uproszczony widok
ma na celu uwidocznienie i natychmiastowg interpretacje parametréw pracy pieca, takze z wiekszej
odlegtosci niz ta stosowana w fazach operacyjnych. Dotkniecie wyswietlacza powoduje przejscie piec
do ekranu roboczego.

pokazanej z boku spowoduje przerwanie brzeczyka. Jednoczesnie na wyswietlaczu poja-
wia sie komunikat, aby wprowadzié¢ potrawe i rozpoczac¢ faze pieczenia. Po ponownym
zamknieciu drzwi, po wiozeniu blachy, rozpocznie sie pieczenie.

4 )) Rys. D. Pod koniec fazy podgrzewania rozlegnie sie sygnat dzwiekowy. Nacisniecie ikony

Rys. E. Réwniez w tym przypadku po 10 sekundach wyswietlacz przechodzi do widoku uproszczonego.
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nej z boku spowoduje przerwanie brzeczyka. Jednoczesnie na wyswietlaczu pojawia sie

4 ’)) Rys. F. Pod koniec cyklu pieczenia ustyszysz sygnat dzwiekowy. Naci$niecie ikony pokaza-
komunikat informujacy o zakorfczeniu cyklu pieczenia.

Szybkie chtodzenie

Rys. G. Wcisniecie przycisku z boku powoduje szybkie schtodzenie komory pieca. Rozpo-
czecie cyklu chtodzenia jest potwierdzane diodg odpowiedniego przycisku. Jesli faza pie-
czenia jest wigczona ($wieci sie réwniez zielona dioda nad przyciskiem start), nalezy ja
przerwac, aby rozpoczac szybkie chtodzenie.
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Po nacisnieciu przycisku start zielona dioda zgasnie, potwierdzajac przerwanie procesu pieczenia. Jesli
faza podgrzewania jest witgczona, konieczne jest dwukrotne nacisniecie przycisku start (przy pierwszym
dotknieciu nastepuje przetgczenie z podgrzewania na piecznie, drugie dotkniecie przerwie pieczenie).

Rys. H. Po naci$nieciu przycisku szybkiego chtodzenia aktywujesz brzeczyk i komunikat
)) ostrzegajacy o otwarciu drzwi w celu utatwienia szybkiego chtodzenia. Mozna przerwac
dziatanie brzeczyka, naciskajgc odpowiednig ikone.

UWAGA: cykl chtodzenia mozna aktywowac réwniez bez otwierania drzwi, ale po otwarciu drzwi tem-
peratura spada szybciej. Cykl chtodzenia zatrzymuje sie automatycznie, gdy temperatura w komorze
pieczenia osiggnie 45 ° C, ale mozna go przerwaé¢ w dowolnym momencie, naciskajgc odpowiedni
przycisk.

UWAGA: szybkie chtodzenie jest domysinie aktywowane przy szybkim wentylatorze. Mozliwe jest ak-
tywowanie réwniez zredukowanej wentylacji podczas cyklu chtodzenia.

Automatyczny program pieczenia

Rys. L. Ze strony gtdwnej, naciskajgc ikone pokazang z boku, mozna uzyskaé dostep do
grup automatycznych programow pieczenia.

M)
e

Odpowiedni ekran to ten pokazany z boku.

Programy automatycznego pieczenia sg podzielone na 6 grup w zaleznosci od rodzaju zywnosci:

Automatyczne programy pieczenia miesa
Automatyczne programy pieczenia ryb

Automatyczne programy pieczenia warzyw

Automatyczne programy pieczenia ciasta i piekarni
e Automatyczne programy pieczenia ryzu i makaronu
e Programy regeneracji pieczonej zywnosci

n Rys. M. Naciskajgc jedng z ikon odpowiadajgcych 6 grupom automatycznych programéw
Al pieczenia, mozesz uzyskaé dostep do listy programéw, ktére tworzg wybrang grupe.

Mozliwe operacje na tym ekranie sg nastepujace:

o  Woybierz program z listy, aby wykona¢ cykl pieczenia lub zmodyfikowa¢ go.
e Przewin liste, naciskajac ikone ,,wiecej” ponizej, po prawej stronie.

e Dodaj nowy program, naciskajac ikone ,nowy” ponizej, po lewej stronie.

e Wrdc¢ do poprzedniego ekranu, naciskajgc ikone Wstecz.

e Wrdc do poprzedniego ekranu, naciskajgc ikone Strona gtéwna.
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Rys. A. Wybierz program z listy, na ekranie zostang wyswietlone informacje pokazane z boku. Informa-
cje wizualizowane na tym ekranie sg nastepujgce:

e Nazwa programu
e Lliczba faz tworzacych program.

W przyktadzie pokazanym z boku program sktada sie z 4 faz, a odpowiadajgce im przyciski maja
kolor jasnoniebieski.

Przycisk ,,+” wskazuje pierwszg wolng faze i moze by¢ uzyty do dodania kolejnej fazy do programu.
Przycisk ,,6” wskazuje faze, ktora nie jest uzywana.
Catkowity czas trwania programu.

Nacisniecie ikony Wstecz powoduje powrdt do listy programow.

Nacisniecie ikony Strona gtéwna powoduje powrdt do strony gtéwne;j.

Rys. B. Po nacisnieciu jednej z faz sktadajacych sie na program automatyczny, piec wy-
1 Swietla ekran pokazany z boku.

Na tym ekranie mozna zobaczy¢ parametry pieczenia wybranej fazy:

e Rysunek powyzej po lewej stronie wskazuje tryb pieczenia (konwekcja lub para).

e Prostokatna ikona temperatury pokazuje rzeczywistg temperature, a w mniejszej skali tempe-
rature zadang dla wybranej fazy.

o Taikona moze wizualizowaé parametr Delta T, jesli skonfigurowates te funkcje do sterowania
temperaturg komory pieczenia.

e Prostokatna ikona procentu nawilzania i odpowiednia ustawiona wartos¢. Ta wartos¢ moze
wahac sie od 0 do 99% w trybie konwekcji i zawsze wynosi 99% (bez modyfikacji) w trybie
parowym.
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e Prostokatna ikona godziny i odpowiadajacej jej wartosci. Ta ikona moze wizualizowa¢ para-
metr sondy do rdzenia, jesli ta funkcja zostata skonfigurowana do sterowania czasem piecze-
nia.

UWAGA: oprdcz parametréw pieczenia pokazanych na ekranie, na panelu sterowania réwniez diody
LED ewentualnych wybranych funkcji dodatkowych, aktywowane dla wybranej fazy, zapalona lampka
(wentylacja ze zredukowang predkoscig, automatyczne cofanie i zawdr spustowy).

Rys. C. Po nacisnieciu jednej z faz programu, a nastepnie nacisnieciu przycisku ,zobacz
Q zestaw”, na panelu sterowania pojawi sie informacja z gérnego obrazu.

SET e Prostokatne ikony pokazujg tylko wybrane wartosci. (rzeczywista temperatura komory
pieczenia i ostatecznie temperatura sondy nie sg wyswietlane).
e Mrugaja diody przyciskow parametréw sterujgcych pieczeniem (na przyktadzie z boku tempe-
ratura komorze pieczenia i czas).
o Diody przyciskéw funkcji dodatkowych aktywowanych w wybranej fazie (w przyktadzie z boku,
wentylacja wolnobiezna i zawér spustowy) migaja.

Rys. D. Jesli zamiast wciska¢ jedng z faz programu, nacis$niesz pierwszg wolng faze (,,+”),
+ pojawi sie komunikat z prosba o potwierdzenie dodania nowej fazy.
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Uruchomienie automatycznego programu pieczenia

Rys. E. Aby uruchomié automatyczny program pieczenia, wystarczy wybraé go z listy
START i nacisng¢ przycisk start / stop, aby rozpoczg¢ nagrzewanie komory pieca. Jesli nie musisz
STOP modyfikowaé programu automatycznego, nie musisz wizualizowa¢ po kolei wszystkich
faz, ktére tworzg program.

Po nacisnieciu przycisku start / stop rozpoczyna sie nagrzewanie pieca. Zapalenie sie zielonej diody
obok przycisku start / stop potwierdza rozpoczecie podgrzewania.
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UWAGA: jesli wybrates program, w ktérym przynajmniej jedna z faz przewiduje uzycie sondy do po-
miaru temperatury rdzenia, ekran wyswietla komunikat:

UWAGA! TEN PROCES PIECZENIA WYMAGA SONDY RDZENNEJ. UPEWNL SIE, ZE SONDA GEOWNA JEST
PODtACZONA DO PIECA

PRH Rys. F. Gdy funkcja podgrzewania jest aktywna, ikona, ktdra poprzednio pokazywata

ustawiong temperature dla fazy 1, pokaze rzeczywistg temperature w komorze podczas
podgrzewania. Temperatura podgrzewania bedzie o 30 ° C wyzsza niz temperatura ustawiona dla
pierwszej fazy programu.

Mozna anulowac faze nagrzewania wstepnego, naciskajgc ponownie przycisk Start.

W ten sposdb najpierw musisz wiozy¢ produkty do pieczenia, poniewaz drugie nacisniecie przycisku
Start rozpocznie faze pieczenia.

UWAGA: rozpoczecie fazy pieczenia (zaréwno recznej, jak i sterowanej programem automatycznym)
bez wstepnego nagrzewania pieca, znacznie pogorszy sie jakosé pieczenia.

z boku, mozesz przerwac brzeczyk. Jednoczesnie na wyswietlaczu pojawia sie komunikat

q ’)) Rys. G. Pod koniec fazy podgrzewania rozlegnie sie brzeczyk. Naciskajgc ikone pokazang
moéwigcy o wprowadzeniu produktéw do pieczenia, aby rozpoczaé faze pieczenia. Za-

mkniecie drzwiczek po wtozeniu blach rozpocznie faze pieczenia.

Rys. H. Rdwniez w tym przypadku po 10 sekundach wyswietlacz przetacza sie na widok uproszczony.

Rys. L. Pod koniec cyklu pieczenia ustyszysz brzeczyk. Nacisniecie ikony pokazanej z boku
)) spowoduje przerwanie brzeczyka. Jednocze$nie na wyswietlaczu pojawia sie komunikat

informujacy o zakonczeniu procesu pieczenia.
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Modyfikacja automatycznego programu pieczenia

Rys. A. Istnieje mozliwos¢ czasowej lub trwatej modyfikacji zaréwno programoéw fabrycznych, jak
i stworzonych przez uzytkownika.

Po wybraniu programu automatycznego sg mozliwe nastepujgce modyfikacje:

e Modyfikacja nazwy programu

e Modyfikacja parametréw dla jednej lub wiecej faz.

e Modyfikacja dodatkowych funkcji dla jednej lub wiecej faz.

e Dodanie jednej lub wiecej faz na koniec programu (do maks. 6 faz).

Rys. B. Po nacisnieciu nazwy programu na wyswietlaczu pojawia sie klawiatura do wpisania nowej na-
zwy. Po wpisaniu nowej nazwy nacisnij ikone OK. Jesli nacisniesz OK bez numerowania czegokolwiek,
nazwa pozostanie taka sama. Nacisniecie ikony Wstecz powoduje przejscie pieca do poprzedniego
ekranu bez dokonywania jakichkolwiek zmian.

Rys. C. Po wybraniu programu, jesli wcisniesz numer odpowiadajacy fazie programu, zobaczysz usta-
wione parametry dla wybranej fazy. Fazy, ktére tworzg program, to te z jasnoniebieskg ramka. Faza
,+" jest pierwszg wolng po skonfigurowanych. Fazy z szarg ramka nie sg uzywane. Na panelu steruja-
cym zapalajg sie diody LED obok przyciskdw parametréw uzywanych dla wybranej fazy. W przedsta-
wionym przyktadzie wybrano temperature i czas w komorze pieczenia.

Rys. D. Wciskajgc prostokatng ikone jednego z parametréw, wizualizujesz klawiature w celu
modyfikacji wartosci. W przyktadzie obok wida¢ zmiane ustawionej temperatury w komorze
pieczenia. Po wprowadzeniu nowej wartosci nacisnij OK, aby potwierdzi¢ i zapisa¢. UWAGA:
jesli wybrana faza jest w trybie parowym, wartos¢ procentu nawilzania nie moze by¢ modyfiko-
wana.

Rys. E. Oprdocz parametréw pieczenia mozna aktywowac lub dezaktywowac jedng lub wiecej dodatko-
wych funkcji. Ewentualne dodatkowe funkcje aktywowane w wybranej fazie sygnalizowane s3 zapalo-
nymi diodami obok przyciskow:

e Automatyczne cofanie
e Wentylacja o niskiej predkosci
e Otworzenie zaworu spustowego

Rys. F. Jesli wprowadzono pewne zmiany, naci$niecie przycisku start / stop w celu uru-
START chomienia programu automatycznego, piec wyswietla komunikat pokazany z boku. Po
STOP nacisnieciu ikony TAK, program automatyczny zostanie wykonany z wprowadzonymi mo-
dyfikacjami i po zakonczeniu cyklu pieczenia zmiany zostang zachowane.

Nacisniecie ikony NIE spowoduje wykonanie programu automatycznego z wprowadzonymi modyfika-
cjami, ale po zakonczeniu cyklu pieczenia piec przywréci poprzednig konfiguracje.

@ Nacisniecie ikony Wstecz, bez uruchamiania zmodyfikowanego programu, zostaniesz po-

proszony o zapisanie zmian.
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UWAGA: Wszystkie programy, ktére zostaty zmodyfikowane w poréwnaniu z konfiguracjg fabryczng,
beda wizualizowane na liscie programdéw w prostokatnej ramce, w kolorze ciemnoniebieskim zamiast
jasnoniebieskiego.
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Rys. G. Przycisk ,+” pokazuje pierwsza wolng faze po skonfigurowanych dla wybranych pro-
gramow.

+

Naciskajgc ten przycisk, zwizualizujesz komunikat wyswietlany po stronie, po ktérej uzytkownik jest
pytany, czy chce doda¢ nowq faze do programu.

Rys. H. Wciskajgc ikone TAK w celu dodania nowej fazy do programu, piec proponuje wy-
YES bor trybu pieczenia, ktéry bedzie uzywany do sterowania nowg faza.

Fazie poprzednio oznaczonej ,+” przyporzadkowany jest teraz odpowiedni numer. Naci-
$niecie jednej z 2 ikon, konwekcji lub pary, wybierze tryb pieczenia, ktéry bedzie sterowat nowa faza.

Rys. L. Wybierajagc np. tryb konwekcji, piec proponuje domysine parametry tego trybu.
Istnieje mozliwo$¢ modyfikacji tych parametréw, jak opisano wczesniej. W przyktadzie
pokazanym z boku mozna zobaczy¢ domysine parametry trybu konwekcji:

e Temperatura komory pieczenia 200 ° C
e Procent nawilzania 0%
e (Czas 10 minut

Oprdécz modyfikacji tych parametrow mozna aktywowac (za pomocy przyciskow pod wyswietlaczem)
sterowanie pieczeniem sondg i ewentualnie funkcje Delta T.

UWAGA: w przyktadzie obok, faza 6, ktdra wczesniej nie byta uzywana i jest na szarym tle, jest teraz
nowg fazg ,+” i mozna jg doda¢ na koncu programu.
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Rys. M. W nowej fazie programu mozna aktywowa¢é jedng lub wiecej funkcji dodatkowych:

e Automatyczne cofanie
e Wentylacja o niskiej predkosci
e Otworzenie zaworu spustowego

mow. Jesli chodzi o inne modyfikacje wprowadzone do programu automatycznego, uzyt-

@ Po zakohczeniu konfiguracji nowej fazy naciénij ikone Wstecz, aby wrécié do listy progra-

BACK kownik zostanie poproszony o zapisanie lub nie dokonanej zmiany. Nacisniecie ikony
Strona gtéwna powoduje przetaczenie wyswietlacza na strone gtdwna.
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Fig. C

Przechowywanie nowego automatycznego programu pieczenia

Fig. D

Rys. A. Aby zapisa¢ nowy automatyczny program pieczenia, wybierz sposréd 6 dostepnych grup pro-

gramoéw ten, do ktdrego chcesz dodaé nowy program.

Nacisnij ikone NOWY ponizej, po lewej stronie.

Rys. B. Postugujac sie klawiaturg pojawiajgca sie na wyswietlaczu, wpisz nazwe nowego programu.

Nacisnij OK, aby potwierdzié.

Rys. C. Wyswietlacz pokazuje teraz nazwe nowego programu i 6 faz, ktére mozna skonfigurowad.

Faza 1 ma zielone tto, aby wskazaé, ze uzytkownik jg konfiguruje. Pozostate fazy sg w tej chwili na
szarym tle (nieuzywane). Aby przejs¢ dalej, wybierz tryb, ktéry bedzie sterowat pierwszg fazg programu

(konwekcja lub para).
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Rys. D. Po wybraniu trybu, na wyswietlaczu pojawig sie propozycje wartosci domysinych. Istnieje moz-
liwos¢ zmodyfikowania tych parametréw zgodnie z opisem w poprzednich akapitach. W ten sam spo-
sob mozna wybrac sonde rdzeniowgq i ewentualnie funkcje Delta T do sterowania fazg. Mozesz akty-
wowac dostepne funkcje dodatkowe (automatyczne cofanie, zmniejszona wentylacja, otwdrz zawér
spustowy). Jesli skonfigurowates juz co najmniej 1 faze, mozesz aktywowac ikone OK, aby zapisaé nowy
program. Po skonfigurowaniu parametréw pierwszej fazy nacisnij ,,+”, aby doda¢ nowg faze i przejsé
do nowej konfiguracji. Po skonfigurowaniu przewidzianych faz dla nowego programu, nacisnij ikone
OK, aby je zapisa¢. Nowy program zostanie dodany na koricu listy zapisanych programéw.
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Fig. E Fig. F

Anulowanie automatycznego programu pieczenia

Rys. E. Aby definitywnie anulowa¢ automatyczny program pieczenia (zaréwno fabryczny, jak i utwo-
rzony przez uzytkownika), przewijaj liste programoéw za pomocy ikony , wiecej”, az na wyswietlaczu
pojawi sie program do usuniecia. Nacisnij program, ktdry chcesz anulowaé, i przytrzymaj go, az tto
zmieni kolor na czerwony. Gdy tfo z nazwg programu zmieni kolor na czerwony, zaswieci sie czerwona
dioda przycisku ,anulowanie” znajdujgcego sie powyzej po lewej stronie.

Rys. F. Nacisniecie przycisku ,anulowanie” pokazanego z boku spowoduje ostateczne
usuniecie programu z listy.

UWAGA! Ta operacja jest nieodwracalna.

Aby przywrécic¢ anulowane programy domysine, musisz zatadowac receptury fabryczne za pomoca po-
taczenia USB.

Anulowanie fazy programu automatycznego

Rys. G. Mozna anulowac jedng lub wiecej faz automatycznego programu pieczenia. Ta operacja moze
by¢ przydatna na przyktad w przypadku programu, w ktérym pierwsza faza jest uzywana do uszczelnia-
nia produktu, ale szef kuchni woli wykona¢ te operacje w ogniu. Jesli wyeliminujesz pierwszg faze,
mozliwe bedzie zgrzewanie na ogniu, a nastepnie dokonczenie pieczenia za pomocg programu bez
pierwszej fazy. Aby anulowad faze programu, naci$nij wybrang faze i przytrzymaj jg, az tto zmieni kolor
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na czerwony. W tym samym czasie zaswieci sie czerwona dioda przycisku ,, anulowanie” znajdujgcego
sie powyzej po lewej stronie.

Rys. H. Nacisniecie przycisku anulowania pokazanego z boku spowoduje ostateczne usu-
niecie wybranej fazy z listy.

UWAGA! Ta operacja jest nieodwracalna.
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Automatyczny system mycia z uzyciem tabletek

Rys. A. Aby uzyskac dostep do automatycznych programéw mycia, ze

SIMCLEONER | o gownei naciniikong pokazanaz boke.

Wyswietlacz pokazuje dostepne programy.

® Krétki cykl mycia. Szczegélnie przydatny, gdy piec jest bardzo czesto myty lub gdy nie jest
1’ tak brudny.

GO UZY) 1 DEDYKOWANEJ TABLETKI DETERGENTU

7 @ Dtugi cykl mycia. Szczegdlnie przydatny, gdy piec nie jest myty zbyt czesto lub gdy jest
bardzo brudny (w takim przypadku moze by¢ konieczny wiecej niz jeden cykl mycia).

UZY) 2 DEDYKOWANYCH TABLETEK DETERGENTU DETABINOX

@ Ptukanie. Ten program powoduje ptukanie komory pieczenia i nie wymaga uzycia deter-
gentu.

JEST MOZLIWE UZYCIE 1 TABLETKI Z POMOCA SPARKOWANIA BRILLINOX

Rys. B. Wybierajac np. krétki program mycia, na wyswietlaczu pojawi sie miarka deter-
C gentu do uzycia.
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UWAGA! Do czyszczenia piecOw wyposazonych w system myjacy Simcleaner uzywaj wytacznie produk-
téw polecanych przez producenta. Producent nie przyjmuje zadnych reklamacji z tytutu utleniania i
ztuszczania stali nierdzewnej, jesli piec byt myty innymi produktami niz wskazane w niniejszej instrukcji.

Rys. C. Po wiozeniu tabletek z detergentem do odpowiedniego pojemnika, zgodnie z pomiarem poka-
zanym przez piec, nacisnij wyskakujgcy komunikat, aby poznac czas trwania wybranego cyklu.

W przyktadzie pokazanym z boku wybrany program trwa 57 minut.

UWAGA: czas trwania programéw mycia zalezy od modelu i wymiardw pieca, a takze od wymiaru sto-
sowanych tabletek.

Podczas wykonywania cyklu mycia ikona czasu wizualizuje brakujacy czas do zakoriczenia cyklu.

Rys. D. Po nacisnieciu przycisku Start / Stop rozpoczyna sie cykl mycia.
START

STOP UWAGA: podczas pierwszych minut cykli mycia piec nagrzewa komore pieczenia w trybie
parowym, aby usungé ttuszcz z powierzchni. Woda zacznie wyptywac z ramienia myja-
cego dopiero po kilku minutach.

THE OVEN HAS BEEN
\ IRREGULARLY
TEMPERATURE ‘ SWITCHED OFF

INSIDE THE DURING & WASHING
CHAMBER CYCLE

IS TOO HIGH

THE OWVEN WILL REMOWVE EVENTUAL

START DETERGENT
FORCED COOLING RESIDUALS

PLEASE WAIT FROM THEIR

WASHIMNG WILL RECEFTACLES
START

AFTER COOLING DO ARINSING CYCLE

Fig. E Fig. F Fig. G

Rys. G. We wszystkich piecach z tej serii zbiorniki na detergent i dodatek musujacy znajdujg sie nad
piecem. UWAGA! Po zakonczeniu pieczenia przedni panel pieca i gérny panel mogg by¢ bardzo gorace.
Nalezy bardzo uwaza¢, aby unika¢ kontaktu z bardzo gorgcymi powierzchniami i zalecamy uzywanie
rekawic ochronnych. Odkre¢ nakretke pojemnika na detergent (czynnosc te mozna wykonac po prostu
rekami), wprowadz tabletki dedykowanego detergentu, postepujgc zgodnie z instrukcjami na ekranie.
Ponownie zakre¢ nakretki i zamknij drzwiczki pieca.

UZYWANIE KLUCZY LUB SZCZYPIEC DO SKRECANIA | ODKRECANIA ZASLEPEK JEST ZABRONIONE.

W CELU OBStUGI DETERGENTOW | SRODKOW MASKOWYCH NALEZY UZYWAC REKAWIC OCHRON-
NYCH | MASKI.
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UWAGA: aby ufatwic¢ rozpuszczenie zabrudzen, zalecamy spryskanie wewnetrznej cze-
$ci komory pieca srodkiem odttuszczajagcym odpowiednim do czyszczenia pieca.

BARDZO WAZNE: aby uzy¢ $rodka musujgcego, nalezy wybra¢ program PLUKANIE.

Automatyczny system mycia z ptynnym detergentem

W modelach wyposazonych w automatyczne mycie detergentem w ptynie, w
tylnej czesci piecéw wyposazonych w automatyczny system mycia znajdujg
sie 2 mate rurki do zasysania detergentu i $rodka musujgcego. Czerwong
rurke nalezy wtozy¢ do pojemnika na detergent w ptynie. Rurke koloru bia-
tego nalezy wtozy¢ do pojemnika z ptynnym Srodkiem musujgcym.

WAZNA UWAGA: upewnij sie, ze ptynny detergent i substancja musujaca sa
przeznaczone wytgcznie do czyszczenia stali nierdzewne;j.

Czesto sprawdzaj poziom srodka myjgcego i Srodka musujgcego w ich pojem-
nikach, aby unikng¢ uszkodzenia pompy, jesli dziata na prézno.

Rys. E. Jesli komora jest zbyt goraca, aby rozpoczaé cykl mycia, piec wyswietli komunikat podobny do
pokazanego z boku. Cykl chtodzenia przed cyklem mycia moze odbywac sie zaréwno przy otwartych
(w krétszym czasie), jak i przy zamknietych drzwiach (w dtuzszym czasie). Jesli otworzysz drzwi, aby
przyspieszy¢ cykl chtodzenia, zaczekaj na nastepujgcy komunikat (koniec chtodzenia), aby je ponownie
zamknad.

Rys. F. Po rozpoczeciu cyklu mycia nalezy go zakonczy¢, aby unikng¢ ewentualnych pozostatosci deter-
gentu, ktdre mogg zanieczysci¢ zywnos$¢ podczas kolejnych proceséw pieczenia lub uszkodzi¢ po-
wierzchnie ze stali nierdzewnej w kontakcie ze zbyt wysokimi temperaturami.

Jesli piec zostanie zatrzymany podczas automatycznego cyklu mycia, po ponownym wigczeniu na wy-
Swietlaczu pojawi sie komunikat ostrzegawczy z boku, przypominajacy, ze nalezy usungé ewentualne
pozostatosci detergentu i wykonac cykl ptukania przed kazdym cyklem pieczenia.

SEKCIA 4: Alarmy
System ochrony pieca sktada sie z alarmdw. Aktywujg sie automatycznie jako wyskakujacy biaty kolor
z biato-czerwong krawedzia.

Bardzo wazne: w przypadku alarmu zanotuj kod na dole po prawej stronie, aby przekazac go obstudze
technicznej.



Alarmy sg podzielone na 2 grupy:
Powazne alarmy.

Powazne alarmy, oznaczone symbolem z boku, zatrzymujg wszystkie funkcje pieca.

Nie powazne alarmy.

Niepowazne alarmy, oznaczone symbolem z boku, zatrzymuja tylko okreslone funkcje
pieca.

Powaine alarmy

1. Kod AOOO
a. Opis

Wskazuje na problem z niekompatybilnosciag miedzy klawiaturg, a oprogramowaniem
ptyty gtéwnej (zwykle z powodu wymiany jednego z dwéch elementow).

b. Funkcjonalnosé pieca

Piec jest zablokowany. Operator moze wykonaé do- A
wolne dziatanie

ATTENTION!
c. Resetowanie

CONFIGURATION ERROR

Piec zaczyna dziatac¢ i ponownie zostaje ustanowiona po-
IT IS NECESSARY

prawna komunikacja miedzy dwoma komponentami TO UPDATE
THE FIRMWARE
d. Sugestie dla operatora OF THE OTHERBOARD

Odtacz zasilanie elektryczne. Wezwij autoryzowany ser-
wis techniczny.

e. Uwagi dla stuzby technicznej

Zaktualizuj oprogramowanie sprzetowe ekranu i karty
przekaznikéw.

2. Kod A010
a. Opis

Wystapit problem z komunikacjg miedzy wyswietlaczem a ptytg gtéwng sterujgcg réznymi
komponentami.

b. Funkcjonalnosé pieca
Piec jest zablokowany. Operator moze wykona¢ dowolne dziatanie
c. Resetowanie

Piec zaczyna dziata¢ i ponownie zostaje ustanowiona poprawna komunikacja miedzy
dwoma komponentami
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d. Sugestie dla operatora

Odtacz zasilanie elektryczne. Wezwij autoryzowany ser-
wis techniczny.

72N

ATTENTION!

e. Uwagi dla stuzby technicznej NO CONNECTION

BETWEEN KEYBOARD

Sprawdz, czy potaczenie miedzy ekranem a podzespo- AND BASE

tami ptyty gtéwnej jest sprawne. Sprawdz dziatanie 2

, MO POSSIBLE ACTION
komponentow.

) CALL TECHNICAL SERVICE
BARDZO WAZNE: w przypadku wymiany jednego z 2

komponentdéw nalezy zaktualizowa¢ oprogramowanie i
upewnic sie, ze jego konfiguracja odpowiada modelowi
pieca.

3. Kod A020
a. Opis

Interwencja termostatu bezpieczefAstwa komory pieczenia.
b. Funkcjonalnos¢ pieca

Jesli piec piecze to zatrzymuje sie. Mozna przejsé z jednego ekranu do drugiego, ale ogrze-
wanie komory pieczenia jest wytgczone.

ATTEMTION!

c. Resetowanie

Po ostygnieciu pieca konieczne jest zresetowanie termo-
statu bezpieczenstwa (F2) poprzez zdjecie prawego pa-

nelu pieca. SAFETY THERMOSTAT

INTERVENTION

d. Sugestie dla operatora
SWITCH OFF THE OVEN

Wytacz piec, sprawdz, czy wentylator obraca sie bez tar-
cia.

Ostudz piec i sprobuj ponownie uruchomié pieczenie.

Jesli problem nie ustgpi, wezwij autoryzowany serwis

IT IS NECESSARY TO
RESET
THE SAFETY THERMOSTAT

IF THE MALFUNCTIONING
COESN'T DISAPPEAR

Call TECHNICAL SERVICE

techniczny.

e. Uwagi dla stuzby technicznej

Sprawdz, czy wentylator jest czysty i prawidtowo sie obraca. Sprawdz przewidywane ob-
roty wentylatora. Doktadnie wyczys¢ czujniki do wykrywania temperatury komory piecze-
nia. Sprawdz, czy temperatura na wyswietlaczu odpowiada rzeczywistej temperaturze
w komorze pieczenia. Zresetuj termostat bezpieczenstwa, naciskajgc odpowiedni przycisk
lub kontynuuj wymiane czesci.
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4. Kod A030
a. Opis

Interwencja czujnika zabezpieczenia termicznego silnika
b. Funkcjonalnosé pieca

Jesli piec piecze, zatrzymuije sie. Jest mozliwe przejscie z jednego ekranu na drugi, ale obrét
wentylatora (a tym samym ogrzewanie komory pieczenia) jest wytgczone.

c. Resetowanie

Po ostygnieciu silnika piec zaczyna dziatac. A
d. Sugestie dla operatora ATTENTION!
Wytgcz piec, sprawdz czy wentylator obraca sie bez MOTOR FAN

o L PROTECTION DEVICE
tarcia, jesli jest, usun je. INTERVENTION

Sprawdz, czy szczeliny chtodzace na prawym panelu SWITCH OFF THE OVEN
bocznym pieca nie sg zatkane.
IF AFTER ONE HOUR
- . - - THE MALFUNCTIONING
Jesli anomalia utrzymuje sie po 1 godzinie lub powtarza DOESNT DISAPPEAR

sie, wezwij autoryzowany serwis techniczny.
CALL TECHNICAL SERVICE

e. Uwagi dla stuzby technicznej

Sprawdz, czy wat silnika obraca sie swobodnie, bez tar-
cia i czy tozyska sg sprawne.

Sprawdz, czy wentylator ze stali nierdzewnej nie jest zdeformowany i czy obraca sie regu-
larnie.

Sprawdz szczelnos¢ uszczelki watu silnika w komorze komponentéw.
Wykonaj elektryczne sterowanie silnikiem, aby wykry¢ ewentualne usterki.

5. Kod A040
a. Opis

Awaria czujnika temperatury w komorze pieczenia. ,p:

b. Funkcjonalnosé pieca
. . . . ATTENTION!
Kiedy piec piecze, zatrzymuje sie.
COOKING CHAMBER

Nie mozna piec bez stabilnej temperatury. THERMOSTAT
MALFUNCTIONING

c. Resetowanie

ITS IMPOSSIBLE
T COOK
WITHOUT A RELIABLE
sonda powrdcita do prawidtowego dziatania. TEMPERATURE

REFEREMCE

Jesli chcesz, aby piec znéw dziatat, konieczne jest, aby

d. Sugestie dla operatora

Wezwij autoryzowany serwis techniczny.




e. Uwagi dla stuzby technicznej
Sprawdz potaczenia sondy.
W razie potrzeby wymien sonde temperatury komory pieczenia

6. Kod A0S0
a. Opis

Wskazuje na problem z niekompatybilnoscig miedzy klawiaturg, a oprogramowaniem
ptyty gtéwnej (zwykle z powodu wymiany jednego z dwdéch elementéw).

b. Funkcjonalnos¢ pieca

Temperatura wewnatrz komory podzespotdw elektronicznych (po prawej stronie pieca)
jest zbyt wysoka i moze uszkodzié¢ integralnos¢ komponentéw.

c. Resetowanie

Piec bedzie dziatat ponownie, gdy temperatura spadnie A
ponizej wybranej wartosci.

ATTENTION!
d. Sugestie dla operatora HIGH TEMPERATURE
ELECTRONIC DEVICES
Sprawdz, czy otwory wentylacyjne pod panelem stero- COMPARTMENT

wania (obok ztgcza USB i sondy rdzeniowej) nie s3 za-
tkane. Sprawdz, czy otwory wentylacyjne na prawym pa-
nelu bocznym nie s3g zastoniete i czy powietrze moze

SWITCH OFF THE OVEN

IF AFTER OME HOUR
) THE MALFUNCTIONING
przechodzi przez te otwory. DOESNT DISAPPEAR
Jesli problem nie ustgpi, wezwij autoryzowany serwis CALL TECHNICAL SERVICE
techniczny.

e. Uwagi dla stuzby technicznej
Sprawd? dziatanie i potgczenia wentylatora chtodzgcego przedziatu komponentow.

Upewnij sie, ze nie ma goracych zrédet po prawej stronie pieca (zalecamy minimalng od-
legtos¢ 50 cm). Sprawdz, czy otwory wentylacyjne nie sg zatkane smarem lub kurzem.

Nie powazne alarmy

1. Kod A210
a. Opis

Sonda rdzeniowa nie dziata prawidtowo.
Nie mozna uzywac tego urzadzenia.
b. Funkcjonalnosé pieca

Istnieje mozliwosc¢ korzystania z pieca z kontrolg czasu pieczenia.
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Nie mozna uzywac programoéw automatycznych zawierajacych jedng lub wiecej faz kon-
trolowanych przez sonde rdzeniowa.

c. Resetowanie A

Piec moze ponownie pracowac z sondg, gdy sonda znéw ATTENTION!
dziata prawidtowo.

CORE PROBE
d. Sugestie dla operatora MALFUNCTIONING
Sprawdz, czy sonda jest prawidtowo podfgczona do DISCOEQS;ECGHE

pieca.
IT 15 POSSIBLE TO KEEP

Sprawdz, czy kabel i szpikulec sg integralne ON

COOKING OMLY USING

Jesli problem nie ustgpi, wezwij autoryzowany serwis TIME CONTROL

techniczny. REFPLACE CORE PROEBE

e. Uwagi dla stuzby technicznej

Sprawdz dziatanie sondy rdzeniowej (odczyt elementu grzejnego w omach sondy musi wy-
nosi¢ 1000 + temperatura pokojowa). W razie potrzeby wymien sonde

2. Kod A240
a. Opis

Wystapit problem z komunikacjg miedzy wyswietlaczem a ptytg gtéwng sterujgcg réznymi

komponentami.

b. Funkcjonalnos¢ pieca

Piec jest zablokowany. Operator moze wykonac¢ dowolne

dziatanie ATTENTIOM!
c. Resetowanie MO FLAME
COOKING CHAMBER
Piec zaczyna dziata¢ i ponownie zostaje ustanowiona po- BURNER
prawna komunikacja miedzy dwoma komponentami TO ATTEMPT
IGNITION AGAIN
d. Sugestie dla operatora PRESS “RESET GAS® ICON

Odftacz zasilanie elektryczne.

Wezwij autoryzowany serwis techniczny.

e. Uwagi dla stuzby technicznej

Sprawdz, czy potgczenie miedzy ekranem a podzespotami ptyty gtdwnej jest sprawne.
Sprawdz dziatanie 2 komponentow.

BARDZO WAZNE: w przypadku wymiany jednego z 2 komponentdw nalezy zaktualizowa¢
oprogramowanie i upewnic sie, ze jego konfiguracja odpowiada modelowi pieca.
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3. Kod A260
a. Opis

Po trzech nieudanych prébach zresetowania gazu konieczne jest ponowne uruchomienie
pieca w celu ponownej préby rozpalenia. Ta operacja pomaga usungé¢ wszelkie pozostato-

$ci gazu z palnikdw.
b. Funkcjonalnos¢ pieca

Dopdki piec nie zostanie ponownie uruchomiony, nie
mozna ponownie probowac rozpalenia palnikdw.

c. Resetowanie

Po ponownym uruchomieniu pieca mozna ponownie
sprébowac rozpalenia.

d. Sugestie dla operatora
Wezwij autoryzowany serwis techniczny.
e. Uwagi dla stuzby technicznej

Sprawdz sprawnosc i integralnosc instalacji gazowe;j.

JAN

ATTEMNTION!

3 IGNITION ATTEMPTS
FAILED
TOATTEMPT IGNITION
SWITCH THE OVEN OFF

AMND ON OR
CALL THE
TECHMICAL SERVICE

Sprawd? prawidtowe dziatanie elektrod i elektronicznych jednostek sterujgcych.

SEKCJA 5: Regulacje

M Ze strony gtéwnej, naciskajgc ikone pokazang z boku, uzyskujesz dostep do obszaru prze-

- znaczonego do regulacji i konfiguracji pieca.

O

Na ekranie wizualizowanym przez piec masz 3 wejscia:

VA

™

Obszar do regulacji producenta

Ta strefa chroniona hastem jest zastrzezona dla producenta.

/ Obszar do regulacji przez instalatora. Obszar ten, chroniony
hastem, umozliwia dostep do regulacji zastrzezonych dla in-

/ stalatora.

e |

)
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Obszar ten, chroniony hastem, umozliwia dostep do regulacji

@ Obszar do regulacji uzytkownika

zastrzezonych dla uzytkownika.

Aby uzyskac dostep do ustawien uzytkownika, wprowadz cy-

@ fre 0i nacisnij przycisk OK.

Lista z boku przedstawia rézne rodzaje regulacji:

Model pieca. Uzytkownik moze wizualizowad tylko niektére
dane dotyczace typu pieca (para bezposrednia lub z bojle-
rem...)

Parametry. Uzytkownik moze modyfikowa¢ niektére para-
metry.

Oprogramowanie uktadowe. Uzytkownik wchodzgc w ten
obszar moze zaktualizowa¢ oprogramowanie w przypadku,
gdy producent wydat nowg wersje.

Jezyki. W tym obszarze uzytkownik moze wybrac jeden z do-
stepnych jezykow.

Data i godzina. Konfiguracja daty i czasu jest przydatna do
zarzadzania synchronizacjg danych HACCP.

Przepisy. W tym obszarze mozesz zatadowac¢ lub pobrac au-
tomatycznie zapisane programy.

HACCP. W tym obszarze mozesz zatadowac na pendrive'a za-
pisane dane HACCP.

Reset konfiguracji fabrycznej. W tym obszarze mozna przy-
wréci¢ konfiguracje fabryczna pieca.

BARDZO WAZNE: WSZYSTKIE CZYNNOSCI W TYM OBSZARZE, KTORE
WYMAGAIJA POBIERANIA LUB PRZESYtANIA DANYCH, MUSZA BYC
REALIZOWANE PRZEZ PODtACZENIE USB DO ODPOWIEDNIEGO ZtA-
CZA ZNAJDUJACEGO SIE W PRZEDNIEJ CZESCI PIECA POD PANELEM
STEROWANIA.

Jesli uzyskasz dostep do zarzadzania jezykami, mozesz wybrac jeden
jezyk sposrod zapisanych lub zatadowac¢ nowy jezyk (przy uzyciu po-
taczenia USB), jesli producent zaimplementowat te opcje.
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Wchodzgc do obszaru HACCP mozna pobrac¢ dane przechowywane

przez piec. e
@(ﬁ-

Dostepne sg 2 opcje:

Eg?l{ m

HACCP Poblerz i anuluj HACCP Download & cancel

W takim przypadku dane przestane na pendrive sg usuwane z pa-
mieci pieca.

HACCP Download & Keep

HACCP Pobierz i zachowaj

W takim przypadku dane przestane na pendrive sg réwniez przecho-
wywane w pamieci pieca.

Gdy pamiec¢ przeznaczona na dane HACCP jest petna, piec nadpisze
mniej aktualne dane.

SEKCJA 6: Konserwacja i czyszczenie
Przed przystgpieniem do serwisowania nalezy obowigzkowo wytgczy¢ wytacznik gtdwny i zamknga¢é za-
wor odcinajacy wode, oba zainstalowane przed piecem.

Piec nalezy czysci¢ na koniec kazdego dnia roboczego, uzywajac tylko dedykowanych produktow.
Wszystkie zewnetrzne czesci, ze stali nierdzewnej, powinny by¢:

1. wyczyszczone czystg wodg z mydtem;
2. sptukane wodg;
3. doktadnie wysuszone.

Zabrania sie uzywania skrobakéw, mydetek metalowych i innych typowych narzedzi stalowych, ponie-
waz oprdocz zarysowania powierzchni mogg one osadzac czasteczki zelaza, ktére po utlenieniu powo-
dowatyby powstawanie rdzy.

NIE MYJ URZADZENIA STRUMIENIAMI WODY

NIE UZYWAJ PRODUKTOW DO MYCIA CZESCI ZE STALI NIERDZEWNEJ, KTORE ZAWIERAJA CHLOR (WY-
BELIACZ, KWAS CHLOROWY).

Potrawy, resztki potraw i ttuszcz nalezy usuwaé z komory za kazdym razem, gdy jest ona uzywana do
pieczenia.

Co zrobi¢ w przypadku awarii i / lub przedtuzonego okresu nieuzywania
Gdy urzadzenie nie jest uzywane przez dtuzszy czas:

Wytacz gtéwny wytgcznik

Zamknij zawér odcinajgcy wode (oba zainstalowane przed piecem);

Pozostaw drzwi otwarte, aby powietrze mogto krazy¢ i zapobiegac nieprzyjemnym zapachom;
Rozprowadzié¢ szmatka cienkg ochronng warstwe oleju wazelinowego na wszystkie powierzch-
nie ze stali nierdzewnej;

PwnNe
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Jesli piec nie dziata prawidtowo, zepsuje sie lub zadziata termostat bezpieczenstwa, wytacz piec, odtacz
prad i wode oraz powiadom serwis.

Wszelkie prace instalacyjne, konserwacyjne i naprawy powinny byé wykonywane wytacznie przez wy-
kwalifikowany i upowazniony personel.

SEKCJA 7: Ogélne warunki gwarancji

Niniejszy dokument reguluje zasady gwarancji udzielanej przez spétke Resto Quality sp. z 0.0. na sprze-
dawane Towary i stanowi zatgcznik do Ramowych Warunkéw Handlowych, okreslone ponizej zasady
ochrony gwarancyjnej obowigzujg zawsze gdy Resto Quality sp. z 0.0. udziela gwarancji na sprzeda-
wany towar.

1.

Gwarancja udzielana jest na okres 12 miesiecy od daty zakupu Towarow.

Ochrona gwarancyjna udzielana jest wytgcznie na terytorium Rzeczpospolitej Polskiej.

W okresie trwania gwarancji Spétka zobowigzuje sie do bezptatnego podjecia koniecznych dziatan
celem przywrécenia Urzadzen do prawidtowego funkcjonowania —do stanu w ktérym mozliwe be-
dzie normalne i zgodne z przeznaczeniem korzystanie z urzadzen - jezeli wada wystepowata lub
byta nastepstwem wad tkwigcych w Urzadzeniach (Urzadzeniu) w chwili jego sprzedazy (wady pro-
dukcyjne, wady technologiczne) i nie zostata spowodowana przez Klienta lub osoby trzecie lub nie
wynikty inne przyczyny skutkujgcych utratg gwarancji.

Celem wypetnienia powyzszych obowigzkéw Spdétka zobowigzuje sie do — w zaleznosci od koniecz-
nosci :

a. przeprowadzenie nieodpfatnej diagnozy usterki

b. przeprowadzenia nieodptatnej naprawy Urzadzenia

c. przeprowadzenia nieodpfatnej wymiany czesci Urzadzenia na nowe
o koniecznosci przeprowadzenia napraw lub wymiany poszczegdlnych czesci oraz zakresie
naprawy (wymiany) kazdorazowo decydowac bedzie Spotka w oparciu o wskazania upraw-
nionego serwisanta.

Spétka wykonuje powyzsze dziatania zgodnie z wytycznymi producenta z wykorzystaniem odpo-
wiednich czesci zamiennych.

Spétka moze zleci¢ przeprowadzenie dziatan osobom trzecim.

Zakresem ustug serwisowych (gwarancji) nie sg objete :

a. uszkodzenia mechaniczne,

b. uszkodzenia wynikte z dziatania sity wyzszej (pozar, powddz, zalanie wodg, zmiany napiecia
etc.)

c. czynnosci zwigzane z konserwacjg i normalnym uzytkowaniem Urzadzenia (czyszczenie,
odkamienianie, smarowanie, wymiana elementéw eksploatacyjnych i podlegajacych nor-
malnemu zuzyciu — lampy, zaréwki, bezpieczniki, baterie, uszczelki, paski klinowe, farcu-
chy napedowe etc.)

d. uszkodzenia wynikajace z oddziatywania sity fizycznej ponad site konieczng dla normalnego
korzystania z Urzadzen,

e. uszkodzenia powstate z winy Klienta lub osdb trzecich,
uszkodzenia wynikajgce z nieprawidtowego korzystania, wykorzystywania, uzytkowania,
eksploatacji Urzadzen
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g. uszkodzenia bedace skutkiem zaniedbarh w wypetnianiu obowigzkéw spoczywajgcych na
uzytkowniku Urzadzen.

h. uszkodzenia wynikajgce z nieprawidtowego podtaczenia urzadzenia lub braku wykorzysty-
wania wymaganych akcesoriow (np. zmiekczacz do wody, filtry, etc.)

i. jak rowniez usterki bedace nastepstwem powyzszych zdarzen

8. Przypominamy o obowigzku sprawdzenia towaru dostarczanego do Panistwa w obecnosci kuriera
(dostawcy, przewoznika) oraz w przypadku stwierdzenia uszkodzen o obowigzku sporzadzenia pro-
tokotu zgtoszenia szkody. Brak sprawdzenia przesytki oraz prawidtowego zgtoszenia reklamacji do
przewoznika skutkuje utratg pdzniejszej mozliwosci do zgtoszenia roszczen z tego tytutu.

9. W zakresie nie objetym gwarancjg Spotka swiadczy obstuge serwisowg — za dodatkowq optata.

10. Klient moze zleci¢ Spodtce przeprowadzenie prac (dziatan) dodatkowych, Strony ustalajg, iz Spdtka
moze takie dziatania proponowaé, jednak ich przeprowadzenie zawsze bedzie wymagato zgody
Klienta. Zasady wynagrodzenia za prace dodatkowe Strony ustala¢ bedg w toku wzajemnych rela-
cji.

11. Kazdorazowo Klient zobowigzuje sie do udostepnienia Urzadzen w uzgodnionym terminie i miejscu
w taki sposdb by mozliwe byto przeprowadzenie wymaganych prac serwisowych w sposdb nieza-
ktécony. Ewentualny brak udostepnienia Urzadzen traktowany bedzie na réwni z nieuzasadniong
interwencjg serwisowa.

12. W przypadku nieuzasadnionej interwencji uprawnionych serwisantéw, Klient zobowigzany bedzie
do pokrycia kosztéw takiej interwencji — w szczegdlnosci kosztow dojazdu oraz wynagrodzenia dla
serwisantow.

13. Spodtka podkresla, a Klient jednoznacznie przyjmuje iz nastepujgce dziatania skutkowac bedg utratg
ochrony gwarancyjne;j:

a. dokonanie jakichkolwiek zmian, modyfikacji, przerébek, napraw czy szeroko rozumianej
ingerencji w Urzadzenia przez osoby inne niz wskazane przez Spotke

b. naruszenie plomb lub znakéw fabrycznych
stwierdzenie uszkodzen urzadzenia innych niz wynikajace z normalnego uzytkowania
(uszkodzen mechanicznych, termicznych, chemicznych, elektrycznych, wywotanych
ogniem, wilgocig etc.)

d. nieprawidtowe podtaczenie urzadzenia, jak réwniez brak wykorzystywania wymaganych
akcesoriow (np. zmiekczacz do wody, filtry, etc.)

14. Zgtoszenie usterki odbywac bedzie sie - poprzez przestanie przez Klienta zgtoszenia awarii na adres
e-mail: serwis@restoquality.pl

15. Towary co do ktérych zgtaszane sg roszczenia z tytutu gwarancji:

a. o masie do 30 kg nalezy dostarczy¢ pod wskazany przez Spotke adres uprawnionego ser-
wisu

b. o masie powyzej 30 kg — w zaleznosci od wskazan Spétki nalezy dostarczy¢ pod wskazany
przez Spoétke adres uprawnionego serwisu lub naprawiony zostanie przez wskazanych ser-
wisantéw w miejscu jego instalacji (znajdowania sie).

c. przypominamy, iz na Kliencie dokonujgcym przestania Urzadzenia pod wskazany adres
spoczywa obowigzek nalezytego zapakowania reklamowanego Urzadzenia na czas jego
transportu (w szczegélnosci poprzez takie zapakowanie ktére zabezpieczy Urzadzenie
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przed uszkodzeniem oraz umozliwi jego bezpieczny transport i wykonywanie czynnosci za-
tadunkowych).

d. Spodtka moze —w zaleznosci od ustalen Stron oraz w ramach gestu handlowego — swiadczy¢
pomoc w organizacji transportu Urzgdzenia.

e. obowigzkiem Klienta jest terminowy odbidr Urzgdzenia zwrotnie przesytanego po przepro-
wadzeniu prac serwisowych w szczegdlnosci odbidr przesytki w czasie i miejscu uzgodnio-
nym. Ewentualny brak odbioru Urzgdzenia wedle pierwotnych ustalen skutkowaé bedzie
obcigzeniem Klienta wyniktymi z tego kosztami (m.in. kosztami ponownego przestania /
transportu Urzadzenia).

16. Strony ustalajg nastepujgce terminy reakcji Spoétki na ewentualne zgtoszenia dot. usterek Urzg-
dzen:

a. zwrotny kontakt telefoniczny — do 5 dni roboczych od daty zgtoszenia

b. wizyta uprawnionego serwisanta — do 14 dni od daty zgtoszenia

c. wykonanie naprawy zalezne jest od otrzymania przez Spétke lub inny wyznaczony do prze-
prowadzenia prac serwisowych podmiot czesci zamiennych i w zaleznosci od terminu rea-
lizacji dostaw przez producenta moze wynie$¢ do 60 dni od daty wizyty serwisanta.

Spoétka Klient



