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Instrukcja obstugi

Watkowarka piekarnicza do ciasta
Model: SM520A
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Dziekujemy za zakup naszego produktu. Przed pierwszym uzyciem prosimy doktadnie zapozna¢é

sie z niniejszg instrukcjg obstugi.
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SEKCJA 1: Informacje ogdlne
Wprowadzenie

Przed rozpoczeciem uzytkowania i instalacji danego urzadzania nalezy przeczytac ze zrozumieniem po-
nizszg instrukcje.

Niniejsza instrukcja musi by¢ zawsze dostepna dla oséb upowaznionych do obstugi urzadzenia
i przechowywana w jego poblizu, w bezpiecznym miejscu.

Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci za jakiekolwiek szkody wyrzgdzone osobom, zwierze-
tom i mieniu spowodowane nieprzestrzeganiem zasad opisanych w niniejszej instrukcji.

Instrukcja jest integralng czescig urzadzenia i musi by¢ przechowywana do ostatecznej utylizacji samej
maszyny.

Upowaznieni operatorzy mogg wykonywacé przy urzadzeniu tylko te czynnosci, za ktdre sg odpowie-
dzialni.

Specyfikacja urzadzenia

MOC 0,37 kW
WAGA NETTO MASZYNY 80 kg
SZEROKOSC ROBOCZA 520 mm
DLUGOSC PLYTKI 2 x 420 mm
PRZESTRZEN MIEDZY ROLKAMI 1-30mm
NAPIECIE 220/380V, 3 Ph, 50 Hz

SEKCJA 2: Informacje dotyczace bezpieczenstwa
SYMBOLE BEZPIECZENSTWA

Ze wzgleddw bezpieczenstwa zwrd¢ uwage na nastepujacy symbol: P —

Ta etykieta ostrzega, ze tylko wykwalifikowany personel serwisowy ma dostep do tego A
miejsca i operator musi odtgczy¢ zasilanie przed przystgpieniem do czyszczenia lub ser-

wisowania.
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INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA PRACY

Maszyna moze by¢ obstugiwana wytgcznie przez personel odpowiednio przeszkolony do tego celu
i w zakresie tresci niniejszej publikacji.

ABY ZAPEWNIC BEZPIECZNA PRACE, PRZESTRZEGAJ NASTEPUJACYCH INSTRUKCII:

1. Zainstaluj maszyne zgodnie z wymogami BHP.

2. Nie umieszczaj maszyny w poblizu zrédta ciepta, takze nie wolno jej uzywaé w miejscu, w kto-
rym otaczajgce srodowisko moze grozi¢ wybuchem.

3. Uzywaj maszyne z zachowaniem ostroznosci i nigdy nie rozpraszaj sie.

4. Nie nos$ luznej odziezy, ani takiej z szerokimi lub otwartymi rekawami.

5. Nie usuwaj, nie zakrywaj, ani nie modyfikuj tabliczek identyfikacyjnych umieszczonych na kor-

pusie maszyny.
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6. Nie uzywaj maszyny jako powierzchni lub obszaru roboczego i nie stawiaj na niej zadnych
przedmiotdw, ktére nie sg potrzebne do normalnej pracy.

7. Nie uzywaj maszyny z tymczasowymi potgczeniami elektrycznymi lub nieizolowanymi kablami.

8. Okresowo sprawdzaj stan kabla zasilajgcego i zacisku kablowego na korpusie maszyny, w razie
potrzeby zle¢ autoryzowanemu serwisowi wymiane tak szybko, jak to konieczne.

9. Zatrzymaj maszyne natychmiast po wystgpieniu wadliwego lub nieprawidtowego dziatania,
pekniecia, niewtasciwych ruchéw lub nietypowych dzwiekow.

10. Przed czyszczeniem lub konserwacjg odtgcz maszyne od sieci elektrycznej.

11. Do czyszczenia i konserwacji uzywaj ochronnych rekawic roboczych.

12. W przypadku nadzwyczajnej konserwacji skonsultuj sie z autoryzowanym serwisem lub wy-
kwalifikowanym i upowaznionym personelem.

13. Do czyszczenia maszyny nie uzywaj strumieni wody, ani sprayu.

14. Podczas manipulowania ostrymi akcesoriami uzywaj rekawic odpornych na przeciecie.

SEKCIJA 3: Instalacja
OGOLNE WYMAGANIA INSTALACYJNE

UWAGA: Najwazniejsze jest, aby to urzadzenie zostato poprawnie zainstalowane i aby dziatato popraw-
nie przed uzyciem. Instalacja musi byé zgodna z lokalnymi wymogami dotyczgcymi instalacji elektrycz-
nej, przeciwpozarowej, zdrowia i bezpieczenstwa

Ta maszyna zostata zaprojektowana tak, aby zapewnic lata satysfakcjonujgcej pracy. Prawidtowa insta-
lacja jest niezbedna do uzyskania najlepszej wydajnosci i bezproblemowej pracy.

INSTALACIA

Niniejsze urzadzenie nalezy zainstalowac¢ z odpowiednig wentylacja, aby zapobiec wystepowaniu
w pomieszczeniu niedopuszczalnych stezen substancji szkodliwych dla zdrowia.

Instalacje moga by¢ wykonywane wytacznie przez wykwalifikowany personel serwisowy. Niezainstalo-
wanie sprzetu zgodnie z odpowiednimi kodami i specyfikacjami producenta spowoduje uniewaznienie
gwarancji.

Komponenty, ktérych regulacja jest zabezpieczona (np. lakierowana) przez producenta, mogg byc re-
gulowane tylko przez autoryzowany serwis. Nie mogg by¢ regulowane przez instalatora.

Obowigzkiem wtasciciela jest dostarczenie i zorganizowanie podtgczenia wszystkich ustug do maszyny.
ROZPAKOWANIE

Przy odbiorze maszyny wykonaj nastepujace czynnosci: zdejmij cate opakowanie i zabezpieczenia
transportowe, w tym wszystkie plastikowe ostony ochronne z paneli zewnetrznych.

Sprawdz sprzet i czesci pod katem uszkodzen. Natychmiast zgtos wszelkie uszkodzenia przewoznikowi
i sprzedawcy. Nigdy nie prébuj obstugiwac¢ maszyny z uszkodzonymi czesciami.
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LOKALIZACIA

1. Wybierz miejsce na maszyne z co najmniej 0,6 m przestrzeni wokét maszyny do obstugi, czysz-
Czenia i serwisowania.

2. Ustaw maszyne we wtasciwej pozycji robocze]. Urzgdzenie nalezy ustawié na ptaskiej, solidnej
i suchej podtodze.

3. Zaleca sie, aby maszyna byta wypoziomowana od przodu do tytu i z boku na bok. Zapewni to
najwiekszg stabilnos¢.

POLACZENIE ELEKTRYCZNE

1. Zasilanie elektryczne powinno byé dostepne w zasiegu dotaczonego przewodu zasilajgcego.
Nie uzywaj przedtuzaczy do podtgczenia przewodu zasilajgcego urzadzenia do Zrddta zasilania.

2. Przed wykonaniem potaczen elektrycznych nalezy przeczytaé specyfikacje na tabliczce znamio-
nowej, aby upewnic sie, ze sg one zgodne ze specyfikacjami zasilania elektrycznego. Podtgcze-
nie elektryczne powinien wykonac¢ wykwalifikowany technik serwisowy, ktéry bedzie prze-
strzegat wszystkich obowigzujgcych przepiséw bezpieczedstwa oraz krajowych przepiséw
elektrycznych.

3. Sprawdz prawidtowe potaczenie (obrét) maszyny. W przypadku nieprawidtowego podtaczenia
silnik bedzie dziatat, ale noze i ptyta dociskowa nie bedg sie porusza¢. W razie potrzeby be-
dziesz musiat zamienic potozenie 2 przewoddéw fazowych.

Podczas podtaczania maszyny do zasilania sieciowego upewnij sie, ze wykonano nastepujgce
czynnosci:

1. W odlegtosci 2 m od maszyny znajduje sie wytacznik.

2. Przelotka / dtawnica jest zamontowana wokot otworu wejsciowego przewodu zasilajgcego do
maszyny.

3. Wszystkie potgczenia przewoddw muszg byc¢ sprawdzone i dokrecone.

Po wykonaniu podtaczenia elektrycznego maszyna jest gotowa do uzycia.

SEKCJA 4: Obstuga
Watkownica do ciasta powstata w celu wydtuzania i formowania ciasta w arkusze na ciasta duniskie,
rogaliki, ciasta francuskie itp.

Po obu stronach tej maszyny znajdujg sie dwie ptyty ze stali nierdzewne;.

Aby utatwic operacje, sugerujemy posypanie talerza maka przed uformowaniem ciasta.



BUDOWA

Wiacznik zasilania

Przyciski 1 po obu stronach pokrywy bocznej maszyny mogg zmienia¢ kierunek obrotu rolki. Po naci-
$nieciu gérnego przycisku 2 maszyna powinna natychmiast sie zatrzymaé.

Podzespot rekojesci

Dzwignia regulacyjna 3 stuzy do regulacji luzu miedzy rolkami.
Ustawianie luzow miedzy rolkami

Nacisnij dzwignie blokujgca na dzwigni regulacyjnej.

Obrd¢ dzwignie regulacyjng do zadanej pozycji.

Tarcza skali wskazuje warto$¢ ustawienia luzu rolkowego.
Kontrola zatrzymania grubosci ciasta

e Ustaw dZwignie regulacyjng na zadang grubos¢.

o Odkreé radetkowane pokretto 5 i przesun blokade przesuwng, az oprze sie o dZzwignie regula-
cyjna.

e Dokrec radetkowane pokretto.

PRZED PRZYSTAPIENIEM DO OBStUGI MASZYNY
Kazdego dnia, przed rozpoczeciem pracy z watkownicg do ciasta, sprawdz nastepujace elementy:

e Czy maszyna jest czysta?
¢ Czy wszystkie ostony sg na miejscu i czy dziatajg?
e Sprawdz, czy skrobaki gérne i dolne sg prawidtowo zamontowane.



OBStUGA MASZYNY

Pociaggnij w dét obie ptyty maszyny.

Zamocuj tacke na make pod rolkami dociskowymi.

Opus¢ kratke zabezpieczajaca.

Utz ciasto po prawej stronie talerza, wtdz wolny koniec ciasta do rolki dociskowej.

Dostosuj odstepy miedzy rolkami wedtug wtasnego uznania.

Posyp ciasto maka.

Nacisnij prawy przetgcznik, aby ciasto na talerzu przesuneto sie od prawej do lewe;.

Nacisnij gorny przycisk, aby zatrzyma¢ maszyne. Ustaw uchwyt na kolejng skale i ponownie
posyp ciasto maka.

9. Nacisnij lewy przetacznik, aby ciasto na talerzu przesuneto sie od lewej do prawe;j.

10. Powtarzaj kroki od 5 do 9, az ciasto bedzie miato pozgdang grubos¢, nastepnie sktadaj ciasto
raz po raz do poziomow, ktérych potrzebujesz.
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Upewnij sie, ze maszyna zatrzymata sie po podniesieniu kratki ochronnej.

Nigdy nie czysci¢ maszyny biezgcg woda.

Aby chronic skrobak i tacke na make przed odksztatceniem, nie uzywaj do ich czyszczenia gorgcej wody.
Boczna pokrywa maszyny musi by¢ zamknieta.

Jesli chcesz podnies$¢ ptyte, gdy maszyna nie pracuje, powinienes najpierw podnies¢ kratke zabezpie-
Czajaca.

SEKCJA 5: Montaz i demontaz skrobakow
1. Mocowanie gérnych skrobakéw
e Umiesci¢ skrobak na gérnej rolce dociskowej.
e Wyciggnij zamontowane na sprezynie dZwignie ustalajgce na tyle, aby umozliwi¢ przesu-
wanie pod spodem.

e Ustaw dzwignie ustalajgce, aby méc zaczepic skrobak.




2. Zdejmowanie gdrnego skrobaka
e Podnie$ dZzwignie mocujgce, aby umozliwi¢ wysuniecie sie skrobaka.

3. Mocowanie dolnego skrobaka
e Umiesci¢ zgarniacz stozkowy hakami skierowanymi w dét, w przestrzeni miedzy rolkami
dociskowymi i przenosnikowymi.

e Wcisnij prety teowe, do oporu, w prowadnice boczne.

4. Zdejmowanie skrobaka dolnego
e Woykonaj procedure odwrotng opisang w 3.

SEKCIJA 6: Czyszczenie i konserwacja
SKROBAKI

Zdejmij gérne i dolne skrobaki do czyszczenia.
Przetrzyj skrobaki wilgotng szmatka.

Nie uzywaj ostrych ani spiczastych narzedzi do usuwania kawatkéw ciasta, ktére stwardniaty na skro-
bakach.

TALERZ NA CIASTO

Po codziennym uzyciu wyczysé talerz. Zdejmij go, usun wszystkie pozostate kawatki ciasta za pomocg
wody i wysusz go.

TACA NA MAKE

Po codziennym uzyciu wyczysc tace. Mozesz jg wyciggngé, usun wszystkie pozostate kawatki ciasta za

pomocg wody i wysusz j3.
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WALEK
Wyczys¢ watek za pomocg wilgotnej szmatki.
MIEJSCE PRACY

Staraj sie utrzymywac miejsce pracy czyste i wentylowane.

SEKCJA 7: Ogélne warunki gwarancji

Niniejszy dokument reguluje zasady gwarancji udzielanej przez spotke Resto Quality sp. z 0.0. na sprze-
dawane Towary i stanowi zatgcznik do Ramowych Warunkéw Handlowych, okreslone ponizej zasady
ochrony gwarancyjnej obowigzujg zawsze gdy Resto Quality sp. z 0.0. udziela gwarancji na sprzeda-
wany towar.

1. Gwarancja udzielana jest na okres 12 miesiecy od daty zakupu Towaréw.
Ochrona gwarancyjna udzielana jest wytgcznie na terytorium Rzeczpospolitej Polskiej.
W okresie trwania gwarancji Spétka zobowigzuje sie do bezptatnego podjecia koniecznych dziatan
celem przywrécenia Urzadzen do prawidtowego funkcjonowania — do stanu w ktorym mozliwe be-
dzie normalne i zgodne z przeznaczeniem korzystanie z urzadzen - jezeli wada wystepowata lub
byta nastepstwem wad tkwigcych w Urzadzeniach (Urzadzeniu) w chwili jego sprzedazy (wady pro-
dukcyjne, wady technologiczne) i nie zostata spowodowana przez Klienta lub osoby trzecie lub nie
wynikty inne przyczyny skutkujgcych utratg gwarancji.

4. Celem wypetnienia powyzszych obowigzkdéw Spétka zobowigzuje sie do —w zaleznosci od koniecz-
nosci :

a. przeprowadzenie nieodptatnej diagnozy usterki

b. przeprowadzenia nieodptatnej naprawy Urzadzenia

c. przeprowadzenia nieodptatnej wymiany czesci Urzadzenia na nowe
o koniecznosci przeprowadzenia napraw lub wymiany poszczegdlnych czesci oraz zakresie
naprawy (wymiany) kazdorazowo decydowac bedzie Spétka w oparciu o wskazania upraw-
nionego serwisanta.

5. Spdtka wykonuje powyzsze dziatania zgodnie z wytycznymi producenta z wykorzystaniem odpo-
wiednich czesci zamiennych.

6. Spdtka moze zleci¢ przeprowadzenie dziatarn osobom trzecim.

7. Zakresem ustug serwisowych (gwarancji) nie sg objete :

a. uszkodzenia mechaniczne,

b. uszkodzenia wynikte z dziatania sity wyzszej (pozar, powddz, zalanie wodg, zmiany napiecia
etc.)

c. czynnosci zwigzane z konserwacjg i normalnym uzytkowaniem Urzadzenia (czyszczenie,
odkamienianie, smarowanie, wymiana elementéw eksploatacyjnych i podlegajacych nor-
malnemu zuzyciu — lampy, zaréwki, bezpieczniki, baterie, uszczelki, paski klinowe, faricu-
chy napedowe etc.)

d. uszkodzenia wynikajgce z oddziatywania sity fizycznej ponad site konieczng dla normalnego
korzystania z Urzadzen,

e. uszkodzenia powstate z winy Klienta lub osdb trzecich,

f. uszkodzenia wynikajgce z nieprawidtowego korzystania, wykorzystywania, uzytkowania,
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g. uszkodzenia bedgce skutkiem zaniedbarh w wypetnianiu obowigzkéw spoczywajgcych na
uzytkowniku Urzadzen.

h. uszkodzenia wynikajgce z nieprawidtowego podtaczenia urzadzenia lub braku wykorzysty-
wania wymaganych akcesoriow (np. zmiekczacz do wody, filtry, etc.)

i. jak réowniez usterki bedace nastepstwem powyzszych zdarzen

8. Przypominamy o obowigzku sprawdzenia towaru dostarczanego do Panistwa w obecnosci kuriera
(dostawcy, przewoznika) oraz w przypadku stwierdzenia uszkodzen o obowigzku sporzadzenia pro-
tokotu zgtoszenia szkody. Brak sprawdzenia przesytki oraz prawidtowego zgtoszenia reklamacji do
przewoznika skutkuje utratg pdzniejszej mozliwosci do zgtoszenia roszczen z tego tytutu.

9. W zakresie nie objetym gwarancjg Spotka swiadczy obstuge serwisowg — za dodatkowq optata.

10. Klient moze zleci¢ Spodtce przeprowadzenie prac (dziatan) dodatkowych, Strony ustalajg, iz Spdtka
moze takie dziatania proponowaé, jednak ich przeprowadzenie zawsze bedzie wymagato zgody
Klienta. Zasady wynagrodzenia za prace dodatkowe Strony ustala¢ bedg w toku wzajemnych rela-
cji.

11. Kazdorazowo Klient zobowigzuje sie do udostepnienia Urzadzen w uzgodnionym terminie i miejscu
w taki sposdb by mozliwe byto przeprowadzenie wymaganych prac serwisowych w sposdb nieza-
ktécony. Ewentualny brak udostepnienia Urzadzen traktowany bedzie na réwni z nieuzasadniong
interwencjg serwisowa.

12. W przypadku nieuzasadnionej interwencji uprawnionych serwisantéw, Klient zobowigzany bedzie
do pokrycia kosztéw takiej interwencji — w szczegdlnosci kosztow dojazdu oraz wynagrodzenia dla
serwisantow.

13. Spodtka podkresla, a Klient jednoznacznie przyjmuje iz nastepujgce dziatania skutkowac bedg utratg
ochrony gwarancyjne;j:

a. dokonanie jakichkolwiek zmian, modyfikacji, przerébek, napraw czy szeroko rozumianej
ingerencji w Urzadzenia przez osoby inne niz wskazane przez Spotke

b. naruszenie plomb lub znakéw fabrycznych
stwierdzenie uszkodzen urzadzenia innych niz wynikajace z normalnego uzytkowania
(uszkodzen mechanicznych, termicznych, chemicznych, elektrycznych, wywotanych
ogniem, wilgocig etc.)

d. nieprawidtowe podtaczenie urzadzenia, jak réwniez brak wykorzystywania wymaganych
akcesoriow (np. zmiekczacz do wody, filtry, etc.)

14. Zgtoszenie usterki odbywac bedzie sie - poprzez przestanie przez Klienta zgtoszenia awarii na adres
e-mail: serwis@restoquality.pl

15. Towary co do ktérych zgtaszane sg roszczenia z tytutu gwarancji:

a. o masie do 30 kg nalezy dostarczy¢ pod wskazany przez Spotke adres uprawnionego ser-
wisu

b. o masie powyzej 30 kg — w zaleznosci od wskazan Spétki nalezy dostarczy¢ pod wskazany
przez Spoétke adres uprawnionego serwisu lub naprawiony zostanie przez wskazanych ser-
wisantéw w miejscu jego instalacji (znajdowania sie).

c. przypominamy, iz na Kliencie dokonujgcym przestania Urzadzenia pod wskazany adres
spoczywa obowigzek nalezytego zapakowania reklamowanego Urzadzenia na czas jego
transportu (w szczegélnosci poprzez takie zapakowanie ktére zabezpieczy Urzadzenie
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przed uszkodzeniem oraz umozliwi jego bezpieczny transport i wykonywanie czynnosci za-
tadunkowych).

d. Spodtka moze —w zaleznosci od ustalen Stron oraz w ramach gestu handlowego — swiadczy¢
pomoc w organizacji transportu Urzgdzenia.

e. obowigzkiem Klienta jest terminowy odbidr Urzgdzenia zwrotnie przesytanego po przepro-
wadzeniu prac serwisowych w szczegdlnosci odbidr przesytki w czasie i miejscu uzgodnio-
nym. Ewentualny brak odbioru Urzgdzenia wedle pierwotnych ustalen skutkowaé bedzie
obcigzeniem Klienta wyniktymi z tego kosztami (m.in. kosztami ponownego przestania /
transportu Urzadzenia).

16. Strony ustalajg nastepujgce terminy reakcji Spétki na ewentualne zgtoszenia dot. usterek Urzg-
dzen:

a. zwrotny kontakt telefoniczny — do 5 dni roboczych od daty zgtoszenia

b. wizyta uprawnionego serwisanta — do 14 dni od daty zgtoszenia

c. wykonanie naprawy zalezne jest od otrzymania przez Spétke lub inny wyznaczony do prze-
prowadzenia prac serwisowych podmiot czesci zamiennych i w zaleznosci od terminu rea-
lizacji dostaw przez producenta moze wynie$é do 60 dni od daty wizyty serwisanta.

Spoétka Klient

Resto Quality Sp. z 0.0.
Zamknieta 10/1,5

30-554 Krakow

Tel.: 12-307-06-72

Tel2.: 791 003 909

Email: info@restoquality.pl
Serwis: 577 609 633

Email: serwis@restoquality.pl



