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Dziekujemy za zakup naszego produktu. Przed pierwszym uzyciem prosimy doktadnie zapozna¢

sie z niniejszg instrukcjg obstugi.
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SEKCJA 1: Informacje ogdlne
Wprowadzenie

Przed rozpoczeciem uzytkowania i instalacji danego urzadzania nalezy przeczytac ze zrozumieniem po-
nizszg instrukcje.

Niniejsza instrukcja musi by¢ zawsze dostepna dla oséb upowaznionych do obstugi urzadzenia
i przechowywana w jego poblizu, w bezpiecznym miejscu.

Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci za jakiekolwiek szkody wyrzgdzone osobom, zwierze-
tom i mieniu spowodowane nieprzestrzeganiem zasad opisanych w niniejszej instrukcji.

Instrukcja jest integralng czescig urzadzenia i musi by¢ przechowywana do ostatecznej utylizacji samej
maszyny.

Upowaznieni operatorzy mogg wykonywacé przy urzadzeniu tylko te czynnosci, za ktdre sg odpowie-
dzialni.

Cechy urzadzenia:

e Urzadzenie jest kompaktowe, nadaje sie do m.in. piekarni sklepowych.

e Piec sktada sie z odtgczanych blatéw, co utatwia prace, gdy uzytkownicy chcg przeniesé piec na
miejsce instalacji.

e Zewnetrzna czes¢ pieca wykonana jest ze stali nierdzewnej, komora pieca z odpornej na koro-
zje stali aluminiowanej.

e Izolacja wysokotemperaturowa wokdt komory pieczenia jest w stanie zmniejszy¢ straty ciepta
i zwiekszy¢ efektywnosc¢ energetyczna.

Specyfikacja urzadzenia

MODEL SE-921F SE-941F

Wymiary zewnetrzne Dtugosc 1100 1750

(mym) y zewne Glebokosc 1225 1225
Wysokos¢ 470 470

) Dtugosc 650 1250

mn'?)'ary komory Gtebokodc 800 800
Wysokos¢ 210 210

Liczba tac na pietro 2 4

Rozmiar tac (mm) 400x600 400x600

Uktad tac

Moc grzewcza na pietro (kW) 5 6.7

Moc kapsuty parowej na pietro (kW) 1 2

Maks. nastawa temperatury (°C) 300 300

Waga (kg) 180 300

Zachowaj réwng odlegtos$¢ miedzy blachami do pieczenia, gdy nie uzywasz catej komory pieczenia.
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SEKCIJA 2: Instalacja
ROZLADUNEK | UMIESZCZENIE

Zachowaj wszystkie materiaty transportowe do momentu upewnienia sie, ze urzadzenie nie
zostato uszkodzone (ani zewnetrznie, ani wewnetrznie) podczas transportu. Klient ponosi od-
powiedzialnos¢ za zgtoszenie wszelkich szkéd powstatych podczas transportu.

Roztadunek maszyny nalezy przeprowadzaé z zachowaniem zasad bezpieczenstwa. Zdecydo-
wanie zaleca sie uzycie odpowiedniego sprzetu do roztadunku. Korzystajgc z wozka widtowego,
upewnij sie, ze jego udzwig jest odpowiedni. Upewnij sie, ze widty sg umieszczone odpowied-
nio i nie uszkadzajg czesci maszyny.

Urzadzenie nalezy ustawi¢ na rownej powierzchni i upewnié sie, ze konstrukcja podtrzymujaca
urzgdzenie jest wystarczajgco mocna. Obszar otoczenia musi by¢ suchy, dobrze wentylowany
i wolny od materiatéw tatwopalnych lub lotnych.

Wymagane jest, aby odciecie doptywu pradu i wody znajdowato sie w rozsgdnej odlegtosci od
urzadzenia. Ponadto w poblizu wymagany jest réwniez drenaz.

Pozostaw 400 mm wolnej przestrzeni po prawej stronie urzgdzenia, aby elektryk miat bezpro-
blemowy dostep do przedziatu elektrycznego pieca podczas instalacji lub konserwaciji.

Po umieszczeniu w miejscu instalacji, wyreguluj sruby ndzek, aby upewni¢ sie, ze urzadzenie
jest stabilnie osadzone na czterech ndzkach. SprawdzZ poziom za pomoca wskaznika poziomu.
Wyreguluj $sruby na czterech ndzkach, az urzadzenie bedzie w pozycji poziomej, ta procedura
jest bardzo wazna dla uzyskania rownomiernego pieczenia.
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POtACZENIE ELEKTRYCZNE

Podtgczenie elektryczne musi byé zgodne ze wszystkimi obowigzujgcymi przepisami krajowymi
i lokalnymi oraz zgodnie z tabliczkg znamionowa.

Prace montazowe i konserwacyjne elementéw elektrycznych powinny by¢ wykonywane przez
wykwalifikowanego elektryka.

Uziemienie jest niezbedne, aby unikngé nieoczekiwanych uszkodzen i wypadkdw. Upewnij sie,
Ze piec jest dobrze uziemiony.



ZAOPATRZENIE W WODE

WYDMUCH

Dostarczona rura PE-Aluminiowa dziata jako rurocigg wodny. Z tytu pieca znajduje sie zawér
kulowy, do tego zaworu nalezy podtaczy¢ rure za pomocg dotgczonych tacznikdw. Nalezy
sprawdzi¢ potgczenie pod katem wyciekdw.

Woda dostarczana do kapsuty parowej powinna by¢ filtrowana i zmiekczana, aby przedtuzyé
jej zywotno$é na lata. Cisnienie wody musi wynosi¢ 3-6 baréw.

(2195 mm ){ l
[—

Zaleca sie zamontowanie okapu z wentylatorem bezposrednio nad piecem
w celu odprowadzania pary i dymu kuchennego z pomieszczenia, do potg-
czenia okapu z otworem w Scianie lub dachu potrzeba $200 miechéw me-
talowych, w ten sposéb mozna w duzym stopniu zmniejszy¢ ryzyko korozji
i zwarcia spowodowanego wilgocia.
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DEMONETARZ

Piec mozna tatwo zdemontowac na blaty w przypadku, gdy niektérzy klienci chcy, go prze-
transportowac na miejsce instalacji przez mate wejscie.

Zdejmij pokrywe z lewej i prawej strony pieca, usun wszystkie Sruby faczace ze sobg stalowe
prety.

Odtacz przewody elektryczne i rurke miedziang w szafie rozdzielczej.

Zmieniaj potozenie ptyty pieca, upewniajac sie, ze izolacja nie wypadnie z pieca podczas prze-
mieszczania sie w kolejne miejsce.

Usun wszystkie powtoki ochronne z powierzchni maszyny.

Gdy piec ze stalowym paleniskiem jest uruchamiany po raz pierwszy, rozgrzej go do 250 °C.
W ciggu pierwszych kilku godzin z pieca moze wydobywac sie niewielka ilos¢ dymu oraz deli-
katny zapach dymu. Jest to normalne w przypadku nowego pieca i zniknie po pierwszych kilku
godzinach testu.

Kiedy piec z kamiennym paleniskiem jest uruchamiany po raz pierwszy, prosze postepowac
zgodnie z ponizszymi krokami, aby unikng¢ pekniecia kamiennego paleniska: zacznij od roz-
grzania do 50 °C, zwiekszaj temperature o 50 °C co 2 godziny, az osiggnie 250 °C.

Sprawdz piec pod katem wyciekdw, nadmiernego zadymienia, awarii sterownika itp. Zgtaszaj
wszelkie nietypowe stany do dziatu obstugi naszej firmy i nigdy nie obstuguj tego urzadzenia
przed otrzymaniem instrukgcji.



SEKCJA 4: Panel sterowania

1 On/Off Switch

) Chamber uP
temperature DOWN
Bottom uP

3 |temperature  (DOWN

4 Baking ti W
aking timer
9 DOWN
‘ UP
5 | Steam timer
DOWN

Witacznik / wytgcznik

Temperatura przy dnie
Czas pieczenia
Czas parowania

ok wnN PR

WLACZNIK / WYLACZNIK | WLACZNIK OSWIETLENIA

1 | Indication lamp
for power supply

2 On/Off Switch

1. Lampka sygnalizacyjna zasilania

2. Witgcznik / wytacznik

3. Wiacznik / wytacznik oswietlenia

Temperatura w komorze

Wiacznik / wytgcznik $wiatta

Lightning On/Off

HIGHER

LOWER Pulsation

Chamber temperature On/Off

HIGHER

! Pulsation
LOWER

Bottom temperature On/Off

Baking timer On/Off

Steam timer On/Off

Pulsowanie

Temperatura w komorze

Pulsowanie

. Temperatura przy dnie
. Czas pieczenia
. Czas naparowywania

Lightning On/Off

10
11

12

3
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TERMOSTAT TEMPERATURY KOMORY

1 | Settemperature

Indication lamp
2 | for chamber
temperature

Chamber uP
temperature DOWN

1. Ustawnie temperatury

2. Lampka sygnalizacyjna temperatury
w komorze

3. Temperatura w komorze

Ustawianie wartosci temperatury w komorze

Current temperature = 4

HIGHER I
LOWER uisalion| 5

Chamber temperature On/Off 6

Obecna temperatura

Pulsowanie

Witacznik / wytacznik temperatury
w piecu

Sprawdz, czy Swieci sie wyswietlacz temperatury w komorze. Jesli tak nie jest, nacisnij przycisk wiacza-
nia / wytgczania. Teraz mozesz ustawi¢ temperature za pomocg przyciskow ze strzatkami ,,temperatura
w gére” i ,temperatura w dét”. Gérny wyswietlacz pokazuje aktualng temperature w komorze piecze-
nia. Za pomocg klawiszy ze strzatkami ,,pulsacja w gére” i ,,pulsacja w dot” mozna ustawic¢ predkosé,
z jakg nagrzewa sie komora pieczenia. Temperatura w komorze pieczenia bedzie teraz wzrastaé, az
ustawiona temperatura zaswieci sie tak dtugo, jak temperatura rosnie. Ta lampka bedzie miga¢ po
ustawieniu pulsacji, bedzie swieci¢ w sposdb ciggty, jesli ustawione jest normalne ogrzewanie.

TEMPERATURA PRZY DNIE

1 | Set bottom temperature

Indication lamp
for bottom
temperature

Bottom uP
temperature DOWN

Ustawienie dolnej temperatury

Lampka sygnalizacyjna temperatury dolnej
Temperatura przy dnie

Obecna wartos¢ temperatury przy dnie
Pulsacja

Witacznik / wytacznik dolnej temperatury

ok wnNPE

Current bottom temperature | 4

HIGHER

Pulsation| 5
LOWER

Bottom temperature On/Off | 6



Ustawianie temperatury dolnej ptyty

Sprawdz, czy $wieci sie wyswietlacz temperatury dolnej. Jesli tak nie jest, nacisnij przycisk ,on / off”.
Teraz mozesz ustawié temperature za pomocg przyciskéw ze strzatkami ,,temperatura w gére” i ,tem-
peratura w dét”. Gorny wyswietlacz pokazuje aktualng temperature dolnej ptyty. Za pomocg klawiszy
strzatek ,pulsacja w gore” i ,pulsacja w dét” mozna ustawié predkos$é, z jakg bedzie nagrzewana ptyta
dolna. Temperatura dolnej ptyty bedzie teraz wzrasta¢, az do osiggniecia ustawionej temperatury.

Lampka kontrolna temperatury dolnej ptyty bedzie sie swiecié, dopdki temperatura bedzie wzrastac.
Ta lampka bedzie migac po ustawieniu pulsacji, bedzie Swieci¢ w sposdb ciggly, jesli ustawione jest
normalne ogrzewanie.

CZASOMIERZ | PRZYCISKI CZASOMIERZA
1 | Timer display Indication lamp = 3

UP
DOWN

Timer On/Off | 4

2 | Timer

Wyswietlacz czasomierza
Czasomierz

Lampka sygnalizacyjna

Witacznik / wytacznik czasomierza

PwNhe

Czasomierz wskazuje czas pieczenia w minutach, od 0 do 99 minut.
Ustawienie czasu pieczenia.

Czas pieczenia mozna ustawi¢ za pomocg przyciskdw ze strzatkami ,timer up” i ,,timer down”. Usta-
wiony czas jest wskazywany na wyswietlaczu czasomierza. Aby uruchomié czasomierz, nalezy wcisng¢
przycisk ,timer on / off”.

Gdy zegar osiggnie 0, brzeczyk da sygnat, ze czas pieczenia dobiegt korica.

GENRATOR PARY
1 | Timer display Indication lamp | 3

UP
DOWN

Steam On/Off 4

2 | Steaming time

Wyswietlacz czasomierza

Czas generowania pary

Lampka sygnalizacyjna

Witaczanie / wytaczanie generatora pary

PwnNe
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Ustawienie dawkowania pary

Urzadzenie parowe mozna ustawi¢ za pomocg przyciskéw strzatek ,,wydtuzenie czasu gotowania na
parze” i ,skrdocenie czasu gotowania na parze”. Chcac uruchomié generator pary, nalezy wcisnac przy-
cisk ,wtaczanie / wytgczanie pary”.

WYDMUCH

Przycisk wydmuchu otwiera lub zamyka otwér wydechowy.

1 | Damp key

1. Przycisk wydmuchu

SEKCJA 4: Obstuga
AUTOAMTYCZNA OBStUGA

e  Zamknij drzwiczki pieca i naci$nij przetacznik ,,on / off”.

e Ustaw oba termostaty zgodnie z zagdang temperaturg i ustaw zagdany czas pieczenia na zegarze.

e Po osiggnieciu ustawionej temperatury wstaw produkty do pieca. Zamknij drzwiczki pieca oraz
wiacz czasomierz za pomocg wtgcznika / wytacznika czasowego.

e Gdy licznik osiggnie 0, wiaczy sie brzeczyk. Wytacz czasomierz, aby zatrzymad brzeczyk. Teraz
wiacz oswietlenie i sprawdz, czy produkt jego gotowy do wyjecia, czy nadal bedzie wymagat
dalszego pieczenia.

e W kazdej chwili mozesz wyciggnac przycisk wydmuchu, aby usungc¢ pare z komory pieczenia.

e Aby wtgczyé generator pary, nalezy wcisngc¢ przycisk , wigczanie / wytgczanie pary”. Standar-
dowo w fabryce ustawiono czas gotowania na parze wynoszacy 5 sekund.

SEKCJA 5: Porady

e Zawsze no$ rekawice ochronne podczas zatadunku lub roztadunku pieca, poniewaz istnieje ry-
zyko powaznych obrazen spowodowanych kontaktem z gorgcg powierzchnia.

e Przed uzyciem pary upewnij sie, ze piec zostat dostatecznie nagrzany, a drzwiczki s3 dobrze
zamkniete. Aby zapobiec przelewaniu sie wody do komory, nie zaleca sie ustawiania zbyt dtu-
giego czasu pary.

e Aby zapewnié réwnomierne pieczenie, w kazdej partii mozna piec tylko te same produkty,
takze nalezy uktadad je w regularnych odstepach na blachach i rGwnomiernie umieszczac na
palenisku.
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SKEJCA 6: Srodki bezpieczeristwa
e Aby uniknac uszkodzenia kabli i wezy, nalezy trzymac je z dala od podtogi.

e Upewnij sie, ze maszyna jest wytgczona podczas jej czyszczenia, konserwacji lub naprawy.
e Podczas pracy urzadzenia nie wolno zmieniaé ustawienia termostatu, ani pulsacji.
e Prosze nie wlewaé wody ani oleju na gdrng czes¢ pieca.

e Aby unikngc obrazen ciafa lub utraty jakosci produktu, nie dotykaj pieca podczas pracy.
e Nie dotykaj pieca podczas jego pracy.

e Nie zakrywaj otworu wydechowego.

e Prosze nie czysci¢ pieca przed ostygnieciem.

SEKCIJA 6: Czyszczenie i konserwacja
A. Po uzyciu wytgcz wszystkie przetgczniki.
B. Woyciagnij przetacznik wydmuchu po codziennym uzyciu, aby usungé wilgo¢ z komory
pieczenia.

C. Za pomocy szczotki usun wszelkie resztki znajdujgce sie wewngatrz komory pieczenia.

D. Wyczys¢ zewnetrzng strone pieca suchg szmatka, nie oblewaj woda. Przed czyszczeniem
komory pieczenia nalezy wyjg¢ lewg i prawa oraz tylng ptyte. Zalecamy uzycie srodka czyszcza-
cego.

E. Codziennie sprawdzaj gérne drzwi, panel cyfrowy i inne czesci, aby zapewni¢ prawidtowe
dziatanie.

F. Przed ponownym uzyciem pieca sprawdzaj co jakis czas kable i weze, aby zobaczyé¢, czy nie ma
wyciekdw lub innych uszkodzen.

SEKCJA 7: Ogélne warunki gwarancji

Niniejszy dokument reguluje zasady gwarancji udzielanej przez spotke Resto Quality sp. z 0.0. na sprze-
dawane Towary i stanowi zatacznik do Ramowych Warunkéw Handlowych, okreslone ponizej zasady
ochrony gwarancyjnej obowigzujg zawsze gdy Resto Quality sp. z 0.0. udziela gwarancji na sprzeda-
wany towar.

1. Gwarancja udzielana jest na okres 12 miesiecy od daty zakupu Towaréw.

Ochrona gwarancyjna udzielana jest wytgcznie na terytorium Rzeczpospolitej Polskie;j.

W okresie trwania gwarancji Spétka zobowiazuje sie do bezptatnego podjecia koniecznych dziatan

celem przywrécenia Urzadzen do prawidtowego funkcjonowania — do stanu w ktérym mozliwe be-

dzie normalne i zgodne z przeznaczeniem korzystanie z urzadzen - jezeli wada wystepowata lub

byta nastepstwem wad tkwigcych w Urzadzeniach (Urzadzeniu) w chwili jego sprzedazy (wady pro-

dukcyjne, wady technologiczne) i nie zostata spowodowana przez Klienta lub osoby trzecie lub nie

wynikty inne przyczyny skutkujgcych utratg gwarancji.

4. Celem wypetnienia powyzszych obowigzkéw Spétka zobowigzuje sie do — w zaleznosci od koniecz-

nosci :
a.
b.
c.

przeprowadzenie nieodptatnej diagnozy usterki

przeprowadzenia nieodptatnej naprawy Urzadzenia

przeprowadzenia nieodptatnej wymiany czesci Urzadzenia na nowe

o koniecznosci przeprowadzenia napraw lub wymiany poszczegdlnych czesci oraz zakresie
naprawy (wymiany) kazdorazowo decydowacé bedzie Spétka w oparciu o wskazania upraw-
nionego serwisanta.
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10.

11.

12.

13.

Spotka wykonuje powyzsze dziatania zgodnie z wytycznymi producenta z wykorzystaniem odpo-
wiednich czesci zamiennych.
Spotka moze zleci¢ przeprowadzenie dziatan osobom trzecim.
Zakresem ustug serwisowych (gwarancji) nie sg objete :
a. uszkodzenia mechaniczne,
b. uszkodzenia wynikte z dziatania sity wyzszej (pozar, powddz, zalanie woda, zmiany napiecia
etc.)
€. czynnosci zwigzane z konserwacjg i normalnym uzytkowaniem Urzgdzenia (czyszczenie,
odkamienianie, smarowanie, wymiana elementéw eksploatacyjnych i podlegajacych nor-
malnemu zuzyciu — lampy, zaréwki, bezpieczniki, baterie, uszczelki, paski klinowe, faricu-
chy napedowe etc.)
d. uszkodzenia wynikajace z oddziatywania sity fizycznej ponad site konieczng dla normalnego
korzystania z Urzadzen,
e. uszkodzenia powstate z winy Klienta lub osdb trzecich,
uszkodzenia wynikajgce z nieprawidtowego korzystania, wykorzystywania, uzytkowania,
eksploatacji Urzadzen
g. uszkodzenia bedgce skutkiem zaniedban w wypetnianiu obowigzkéw spoczywajgcych na
uzytkowniku Urzadzen.
h. uszkodzenia wynikajace z nieprawidtowego podtgczenia urzadzenia lub braku wykorzysty-
wania wymaganych akcesoriéow (np. zmiekczacz do wody, filtry, etc.)
i. jak réwniez usterki bedace nastepstwem powyzszych zdarzen
Przypominamy o obowigzku sprawdzenia towaru dostarczanego do Panstwa w obecnosci kuriera
(dostawcy, przewoznika) oraz w przypadku stwierdzenia uszkodzen o obowigzku sporzadzenia pro-
tokotu zgtoszenia szkody. Brak sprawdzenia przesytki oraz prawidtowego zgtoszenia reklamacji do
przewoznika skutkuje utratg pdzniejszej mozliwosci do zgtoszenia roszczen z tego tytutu.
W zakresie nie objetym gwarancjg Spoétka swiadczy obstuge serwisowg — za dodatkowg optata.
Klient moze zleci¢ Spotce przeprowadzenie prac (dziatan) dodatkowych, Strony ustalajg, iz Spétka
moze takie dziatania proponowad, jednak ich przeprowadzenie zawsze bedzie wymagato zgody
Klienta. Zasady wynagrodzenia za prace dodatkowe Strony ustalaé¢ bedg w toku wzajemnych rela-
cji.
Kazdorazowo Klient zobowigzuje sie do udostepnienia Urzgdzen w uzgodnionym terminie i miejscu
w taki sposéb by mozliwe byto przeprowadzenie wymaganych prac serwisowych w sposdb nieza-
ktécony. Ewentualny brak udostepnienia Urzadzen traktowany bedzie na réwni z nieuzasadniong
interwencjg serwisowa.
W przypadku nieuzasadnionej interwencji uprawnionych serwisantéw, Klient zobowigzany bedzie
do pokrycia kosztéw takiej interwencji — w szczegdlnosci kosztédw dojazdu oraz wynagrodzenia dla
serwisantow.
Spdtka podkresla, a Klient jednoznacznie przyjmuje iz nastepujgce dziatania skutkowac bedg utratg
ochrony gwarancyjne;j:
a. dokonanie jakichkolwiek zmian, modyfikacji, przerébek, napraw czy szeroko rozumianej
ingerencji w Urzadzenia przez osoby inne niz wskazane przez Spotke
b. naruszenie plomb lub znakéw fabrycznych
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c. stwierdzenie uszkodzen urzadzenia innych niz wynikajace z normalnego uzytkowania
(uszkodzen mechanicznych, termicznych, chemicznych, elektrycznych, wywofanych
ogniem, wilgocia etc.)

d. nieprawidtowe podtgczenie urzadzenia, jak réwniez brak wykorzystywania wymaganych
akcesoriow (np. zmiekczacz do wody, filtry, etc.)

14. Zgtoszenie usterki odbywa¢ bedzie sie - poprzez przestanie przez Klienta zgtoszenia awarii na adres
e-mail: serwis@restoquality.pl
15. Towary co do ktérych zgtaszane sg roszczenia z tytutu gwarancji:

a. o masie do 30 kg nalezy dostarczy¢ pod wskazany przez Spétke adres uprawnionego ser-
wisu

b. o masie powyzej 30 kg — w zaleznosci od wskazan Spétki nalezy dostarczy¢ pod wskazany
przez Spétke adres uprawnionego serwisu lub naprawiony zostanie przez wskazanych ser-
wisantdw w miejscu jego instalacji (znajdowania sie).

c. przypominamy, iz na Kliencie dokonujgcym przestania Urzadzenia pod wskazany adres
spoczywa obowigzek nalezytego zapakowania reklamowanego Urzadzenia na czas jego
transportu (w szczegdlnosci poprzez takie zapakowanie ktére zabezpieczy Urzadzenie
przed uszkodzeniem oraz umozliwi jego bezpieczny transport i wykonywanie czynnosci za-
tadunkowych).

d. Spdtka moze —w zaleznosci od ustalen Stron oraz w ramach gestu handlowego — swiadczy¢
pomoc w organizacji transportu Urzadzenia.

e. obowigzkiem Klienta jest terminowy odbiér Urzadzenia zwrotnie przesytanego po przepro-
wadzeniu prac serwisowych w szczegdlnosci odbidr przesytki w czasie i miejscu uzgodnio-
nym. Ewentualny brak odbioru Urzgdzenia wedle pierwotnych ustalen skutkowaé bedzie
obcigzeniem Klienta wyniktymi z tego kosztami (m.in. kosztami ponownego przestania /
transportu Urzadzenia).

16. Strony ustalajg nastepujgce terminy reakcji Spotki na ewentualne zgtoszenia dot. usterek Urzg-
dzen:

a. zwrotny kontakt telefoniczny — do 5 dni roboczych od daty zgtoszenia

b. wizyta uprawnionego serwisanta — do 14 dni od daty zgtoszenia

¢. wykonanie naprawy zalezne jest od otrzymania przez Spétke lub inny wyznaczony do prze-
prowadzenia prac serwisowych podmiot czesci zamiennych i w zaleznosci od terminu rea-
lizacji dostaw przez producenta moze wynies$¢ do 60 dni od daty wizyty serwisanta.

Spoétka Klient
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