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wego Zakladu Higieny.

Mamy nadzieje, 7e oferta spetni Panstwa oczekiwania.
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NASTOLNE KUCHENKI GASTRONOMICZNE
SERIA 400

Cechy urzadzen gazowych:
trzykoronowy palnik gazowy o mocy 4,5 kW,
zawOr z zabezpieczeniem przeciwwyptywowym odcinajacy doptyw gazu w przypadku
zgasnigcia ptomienia,
zapalacz piezoelektryczny,
mozliwo$¢ ustawienia kurkiem tzw. ,,0szczgdnego plomienia”,
zdejmowane emaliowane ruszty ulatwiajace utrzymanie urzadzenia w czystosci,
rurowe przylacze gazu Y cala,
konstrukcja wytrzymuje obcigzenia do 50 kg na kazdy palnik,
mogg by¢ zasilane gazem ziemnym G 20 (GZ-50) oraz gazem ptynnym G 30 (propan,
lub propano-butan PB), Lw — (GZ-35), Ls — (GZ-41,5)
kuchenki wykonane sg ze stali nierdzewne;.

Moc
grzewcza
[kW]

Przytacze Ilos¢ Wymiary
gazu palnikow [szer. x gt. x wys.]

400 x 480 x 130

800 x 480 x 130

Cechy urzadzen elektrycznych:

* najwyzszej klasy plyty grzejne o mocy 2,6 kW,,

» siedmiostopniowy przelacznik pozwalajacy na wygodne
i oszczedne korzystanie z ich mocy,
$wiecgca lampka sygnalizacyjna na panelu przednim oznacza, ze plyta grzej-
na jest wlaczona i ostrzega uzytkownika przed jej przypadkowym dotknie-
ciem i poparzeniem,
kuchenki ze wzgledu na swoja budowg sg bardzo proste do utrzymania w czy-
sto$ci,
konstrukeja kuchenki wytrzymuje obcigzenia do 50 kg na kazda ptyte,
kuchenki wykonane sg ze stali nierdzewne;.

Moc
grzewcza Zasilanie
(kW]

Wymiary
[los¢ plyt [szer. x gt. x wys.]

2 NPE 400V 50Hz 1x2,60 kW 400x480x170

2 NPE 400V 50Hz 2x 2,60 kW 800x480x170




Cechy urzadzenia:
jednokoronowy palnik gazowy o mocy 4,5 kW,
zawOr z zabezpieczeniem przeciwwyplywowym odcinajacy doptyw gazu w przypadku zgas-
nigcia ptomienia,
mozliwo$¢ ustawienia kurkiem tzw. ,,0szcz¢gdnego plomienia”,
rurowe przylacze gazu ' cala,
konstrukcja wytrzymuje obcigzenia do 50 kg,
mozliwe zasilanie gazem ziemnym G 20 (GZ-50) oraz gazem ptynnym G 30 (propan, lub
propano-butan PB), Lw — (GZ-35), Ls — (GZ-41,5)
kuchenki wykonane sg ze stali nierdzewne;.

Wymiary

Moc grzewcza [kW] Tlo$¢ palnikow oz = 2 ]|

325x325x255

TABORETY GASTRONOMICZNE

Gastronomiczne taborety sa nowoczesnymi urzadzeniami grzewczymi przystosowanymi gotowania duzych ilosci po-
traw (50-100kg)

GASTRONOMICZNE TABORETY GAZOWE SERII TGO

Cechy urzadzenia:

» palniki posiadajg dwa pierscienie ognia (palniki dwukoronowe), ktore
réwnomiernie ogrzewajg dno naczynia zwigkszajac efektywnosé wyko-
rzystania gazu,

w zalezno$ci od potrzeb mozna zastosowac palniki o mocy 3,5; 5,0; 7,0
lub 9,0 kW,

zawory z zabezpieczeniem przeciwwyplywowym odcinajg doptyw gazu
w przypadku zgasniecia ptomienia,

mozliwos¢ ustawienia kurkiem tzw. ,,0szczednego plomienia”,

rurowe przylacze gazu 2 ”,

zastosowano nozki z regulowang wysokoscia,

moga by¢ zasilane gazem ziemnym G 20 (dawny GZ-50) oraz gazem
ptynnym G 30 (propan, lub propano-butan PB),

taborety wykonane sg ze stali nierdzewne;.

Wymiary

Model Moc grzewcza [kW] [szer. X gh. x Wys.]

TGOM-103 3,5 400x400x350

TGOM-105 5,0 400x400x350

TGOM-107 7,0 400x400x350

TGO-105.1 5,0 600x600x350

TGO-107.1 7,0 600x600x350

TGO-110.1 9,0 600x600x350




TABORETY GAZOWE SERII TG i TGP

Cechy urzadzenia:

» palniki posiadaja dwa pierscienie ognia (palniki dwukoronowe), ktore
roéwnomiernie ogrzewajac dno naczynia zwigkszaja efektywnos¢ wyko-
rzystania gazu,

w zaleznosci od potrzeb mozna wykorzystaé palniki o mocy 5,0; 7,0 lub
9,0 kW,

zawory z zabezpieczeniem przeciwwyptywowym odcinaja doptyw gazu
w przypadku zgasniecia ptomienia,

mozliwos¢ ustawienia kurkiem tzw. ,,0szczgdnego plomienia”,

w serii TG zastosowano zapalacz piezoelektryczny ,

w serii TGP zastosowano palnik zapalajacy tzw ,,pilot”,

wyjmowane plyty podpalnikowe ulatwiaja utrzymanie urzadzenia
W czystosci,

emaliowane ruszty,

rurowe przylacze gazu % 7,

zastosowano n6zki z regulowang wysokoscia,

mogg by¢ zasilane gazem ziemnym G 20 (dawny GZ-50) oraz gazem

ptynnym G 30 (propan, lub propano-butan PB).
taborety wykonane sg ze stali nierdzewnej.

Model

Moc
grzewcza
[kW]

Tlos¢ palnikow

Wymiary
[szer. x gt. x wys.]

TG-105.1
TGP-105.1

5,0

1x50kW

TG-107.1
TGP-107.1

7,0

1x7,0kW

TG-110.1
TGP-110.1

9,0

1x9,0kW

600x600x350

TG-105.V
TGP-105.V

5,0

1x5,0kW

TG-107.V
TGP-107.V

7,0

1x7,0kW

TG-110.V
TGP-110.V

9,0

1x9,0 kW

1300x600x420

TG-212.1
TGP-212.1

1x 5,0 kW + 1x
7,0 kW

TG-214.1
TGP-214.1

2x7,0kW

TG-217.1
TGP-217.1

1x 7,0 kW + 1x
9,0 kW

TG-220.1
TGP-220.1

2x9,0kW

1150x600x350

TG-319.1
TGP-319.1

1x 5,0 kW + 2x
7,0 kW

TG-321.1
TGP-321.1

3x 7,0 kW

TG-322.1
TGP-322.1

1x 5,0 kW + 1x 7,0
kW+1x 9,0 kW

TG-324.1
TGP-324.1

2x 7,0 kW + 1x
9,0 kW

TG-330.1
TGP-330.1

3x9,0kW

1690x600x350




TABORETY GAZOWE SERII KG

Cechy urzadzen:
trzykoronowe palniki gazowe o mocy 4,5 kW, ktoére rownomiernie ogrze-
wajac dno naczynia zwickszajg efektywnos$¢ wykorzystania gazu,
zawory z zabezpieczeniem przeciwwyplywowym odcinajacy
doplyw gazu w przypadku zgasni¢cia ptomienia,
mozliwo$¢ ustawienia kurkiem tzw. ,,0szczednego ptomienia”,
zapalacze piezoelektryczne (wyjatek KG 145 — zapalacz elektryczny),
emaliowane ruszty,
rurowe przylacze gazu /2 ”,
zastosowano no6zki z regulowang wysokoscia,
mogg by¢ zasilane gazem ziemnym G 20 (GZ-50) oraz gazem plynnym
G 30 (propan, lub propano-butan PB), Lw — (GZ-35), Ls — (GZ-41,5)
taborety wykonane sg ze stali nierdzewnej.

-

Moc

grzewcza Tlos¢ palnikow Wymiary
[kW] [szer. x gt. x wys.]

600x600x380

900x600x380

1200x600x380

1900x600x380




TABORETY ELEKTRYCZNE SERII KE

Cechy urzadzenia:
najwyzszej klasy plyty grzejne o mocy 5,0 kW,
siedmiostopniowy przetacznik pozwalajacy na wygodne
i oszczgdne korzystanie z ich mocy,
$wiecgca lampka sygnalizacyjna na panelu przednim oznacza, ze plyta
grzejna jest wlaczona i ostrzega uzytkownika przed jej przypadkowym
dotknigciem i poparzeniem,
zastosowano nézki z regulowang wysokoscia,
taborety wykonane sa ze stali nierdzewne;j.

Wymiary
[szer. x gt. x wys.]

Moc grzewcza

(kW] Zasilanie Tlos¢ ptyt

2 NPE 400V

S0Hz 700x700x380

3 NPE 400V

S0Hz 1200x700x380

TABORETY GAZOWO-ELEKTRYCZNE SERII KGE

Cechy urzadzenia:
najwyzszej klasy ptyta grzejna o mocy 5,0 kW,
siedmiostopniowy przetacznik pozwalajacy na wygodne
i oszczedne korzystanie z jej mocy,
$wiecaca lampka sygnalizacyjna na panelu przednim oznacza, ze ptyta grzejna jest
wlaczona i ostrzega uzytkownika przed jej przypadkowym dotknigciem
1 poparzeniem,
trzykoronowe palniki gazowe o mocy 4,5 kW, ktore rownomiernie ogrzewajac dno
naczynia zwigkszaja efektywno$¢ wykorzystania gazu,
zawory z zabezpieczeniem przeciwwypltywowym odcinajacy doptyw gazu w przy-
padku zgasnigcia plomienia,
mozliwo$¢ ustawienia kurkiem tzw. ,,0szcz¢gdnego plomienia”,
zapalacz piezoelektryczny,
emaliowany ruszt,
zastosowano nozki z regulowang wysokoscia,
moga by¢ zasilane gazem ziemnym G 20 (GZ-50) oraz gazem ptynnym G 30 (pro-
pan, lub propano-butan PB), Lw — (GZ-35), Ls — (GZ-41,5)
taboret wykonane sa ze stali nierdzewne;j.

Moc
grzewcza
kW]

Zasilanie Tlo$¢ palnikow/ ptyt Wymiary
Przytacze gazu elektrycznych [szer. x gt. x wys.]

2NPE-400V 50Hz

R 7] 1200x700x380




TRZONY GASTRONOMICZNE GAZOWE

SERIA TGO

Cechy urzadzenia:
palniki posiadaja dwa pierscienie ognia (palniki dwukoronowe), ktére rowno-
miernie ogrzewajac dno naczynia zwickszaja efektywnos$¢ wykorzystania gazu,
w zalezno$ci od potrzeb mozna wykorzysta¢ palniki o mocy 5,0; 7,0 lub 9,0 kW,
zawory z zabezpieczeniem przeciwwyptywowym odcinajg doplyw gazu w przy-
padku zgasniecia plomienia,
mozliwo$¢ ustawienia kurkiem tzw. ,,0szczednego ptomienia”,
rurowe przylacze gazu 72 7,
zastosowano nozki z regulowang wysoko$cia,
moga by¢ zasilane gazem ziemnym G 20 (dawny GZ-50) oraz gazem ptynnym
G 30 (propan, lub propano-butan PB).
trzony wykonane sg ze stali nierdzewne;.

Moc grzewcza
(kW]

Wymiary

[los¢ palnikow o e e

TGO-105.11 5,0 1x5,0kW 600x600x850

TGO-107.11 600x600x850

TGO-110.11 600x600x850

SERIA TG i TGP

Cechy urzadzenia:

» palniki posiadajg dwa pierécienie ognia (palniki dwukoronowe), ktore row-
nomiernie ogrzewajac dno naczynia zwickszaja efektywnos¢ wykorzysta-
nia gazu,

w zaleznosci od potrzeb mozna wykorzysta¢ palniki o mocy 3,5; 5,0; 7,0
lub 9,0 kW,

zawory z zabezpieczeniem przeciwwyptywowym odcinaja doplyw gazu
w przypadku zgasnigcia plomienia,

mozliwo$¢ ustawienia kurkiem tzw. ,,0szczgdnego plomienia”,

w serii TG modelach 1-, 2-, 3-palnikowych zastosowano zapalacze piezo-
elektryczne, w pozostatych elektryczne,

w serii TGP zastosowano palnik zapalajacy (tzw. pilot),

wyjmowane plyty podpalnikowe ulatwiaja utrzymanie urzadzenia w czy-
sto$ci,

emaliowane ruszty,

rurowe przylacze gazu %5 ”,

zastosowano nozki z regulowana wysokoscia,

mogg by¢ zasilane gazem ziemnym G 20 (dawny GZ-50) oraz gazem plyn-
nym G 30 (propan, lub propano-butan PB).

trzony wykonane sa ze stali nierdzewne;j.




Moc
Model grzewcza Ilos¢ palnikow
(kW]

5,0 1x5,0kW 600x600x850

Wymiary
[szer. x gt. x wys.]

TG-105.11
TGP-105.11
TG-107.11
TGP-107.11

TG-110.11
TGP-110.11

TG-105.111
TGP-105.111
TG-107.111
TGP-107.111

TG-110.111
TGP-110.111

TG-105.1V
TGP-105.1V
TG-107.1V
TGP-107.1V

TG-110.1V
TGP-110.1V

TG-212.11
TGP-212.11
TG-214.11
TGP-214.11
TG-217.11
TGP-217.11
TG-220.11
TGP-220.11
TG-212.111
TGP-212.111
TG-214.111
TGP-214.111
TG-217.111
TGP-217.111

TG-220.111
TGP-220.111
TG-212.1V
TGP-212.1V
TG-214.1V
TGP-214.1V
TG-217.1V
TGP-217.1V
TG-220.1V
TGP-220.1V
TG-212.V
TGP-212.V
TG-214.V
TGP-214.V
TG-217.V
TGP-217.V

TG-220.V
TGP-220.V

7,0 1x7,0kW 600x600x850

9,0 1x9,0kW 600x600x850

5,0 1x5,0kW 600x600x850

7,0 1x7,0kW 600x600x850

9,0 1x9,0kW 600x600x850

5,0 1x5,0kW 600x600x850

7,0 1x7,0kW 600x600x850

9,0 1x9,0kW 600x600x850

Ix 5 kW + 1x 7kW 1150x600x850

2x 7TkW 1150x600x850

1x 7kW + 1x 9 kW 1150x600x850

2x9kW 1150x600x850

Ix5kW+ 1x 7kW 1150x600x850

2x7TkW 1150x600x850

1x 7kW + 1x 9 kW 1150x600x850

2x9kW 1150x600x850

Ix 5kW+ 1x 7kW 1150x600x850

2x 7kW 1150x600x850

1x 7kW + 1x 9 kW 1150x600x850

2x9kW 1150x600x850

Ix5kW+ 1x 7kW 1150x600x850

2x7TkW 1150x600x850

1x 7kW + 1x 9 kW 1150x600x850

2x9kW 1150x600x850




Model

Moc
grzewcza
[kW]

Ilos¢ palnikow

Wymiary
[szer. x gt. x
wys.]

TG-212.VI
TGP-212.V1

12,0

1x 5kW + 1x 7 kW

1150x600x850

TG-214.VI
TGP-214.V1

14,0

2x7kW

1150x600x850

TG-217.VI
TGP-217.V1

16,0

1x 7kW + 1x 9 kW

1150x600x850

TG-220.VI
TGP-220.VI

18,0

2x 9kW

1150x600x850

TG-212.VII
TGP-212.VII

12,0

Ix SkW+ Ix 7kW

1150x600x850

TG-214.VII
TGP-214.VII

14,0

2x7kW

1150x600x850

TG-217.VIL
TGP-217.VII

16,0

Ix 7kW + Ix 9 kW

1150x600x850

TG-220.VII
TGP-220.VII

18,0

2x9kW

1150x600x850

TG-319.11
TGP-319.11

19,0

1x 5,0 kW +2x 7,0 kW

1690x600x850

TG-321.11
TGP-321.11

21,0

3x 7,0 kW

1690x600x850

TG-322.11
TGP-322.11

21,0

1x 5,0 kW + 1x 7,0 kW
+1x9.0 kW

1690x600x850

TG-324.11
TGP-324.11

2x 7,0 kW + 1x 9,0 kW

1690x600x850

TG-330.11
TGP-330.11

3x9,0 kW

1690x600x850

TG-319.111
TGP-319.111

1x 5,0 kW +2x 7,0 kW

1690x600x850

TG-321.111
TGP-321.111

3x 7,0 kW

1690x600x850

TG-322.111
TGP-322.111

1x 5,0 kW + 1x 7,0 kW
+1x9.0 kW

1690x600x850

TG-324.111
TGP-324.111

2x 7,0 kW + 1x 9,0 kW

1690x600x850

TG-330.111
TGP-330.111

3x9,0kW

1690x600x850

TG-319.VI
TGP-319.VI

1x 5,0 kW +2x 7,0 kW

1690x600x850

TG-321.VI
TGP-321.VI

3x 7,0 kW

1690x600x850

TG-322.VI
TGP-322.V1

X 5.0 kW + 1x 7.0 kW
+1x 9,0 kW

1690x600x850

TG-324.V1
TGP-324.V1

2x 7,0 kW + 1x 9,0 kW

1690x600x850

TG-330.VI
TGP-330.VI

3x9,0kW

1690x600x850

TG-420.1P
TGP-420.1P

1x3,5kW+2x50kW
+1 x7,0kW

2235x600x850

TG-424.1P
TGP-424.1P

2x50kW+2x7,0kW

2235x600x850

TG-425.1P
TGP-425.1P

1x35kW+1x50kW
+1x 7,0kW +1x 9,0 kW

2235x600x850

TG-420.1/ TGP-420.1

TG-4720.1/ TGP-4720.1

1x3,5kW+2x5,0kW
+1 x7,0kW

900x900x850

900x700x850

TG-424.1/ TGP-424.1

TG-4724.1/ TGP-4724.1

2x50kW+2x7,0kW

900x900x850

900x700x850

TG-425.1/ TGP-425.1

TG-4725.1/ TGP-4725.1

1x3,5kW+1x5,0kW
+1x7,0kW +1x9,0kW,|

900x900x850

900x700x850




Model

Moc
grzewcza
[kW]

Tlos¢ palnikow

Wymiary
[szer. x gt. x
wys.]

TG-420.11/ TGP-420.11

TG-4720.11 / TGP-4720.11

20,5

1x3,5kW+2x5,0kW
+1 x7,0kW

900x900x850

900x700x850

TG424.11 / TGP424.11

TG-4724.11/ TGP-4724.11

24,0

2x50kW+2x7,0kW

900x900x850

900x700x850

TG-425.11/ TGP-425.11

TG-4725.11/ TGP-4725.11

24,5

1x3,5kW+1x5,0kW
+1x7,0kW+1x9,0kW,|

900x900x850

900x700x850

TG-420.1V / TGP-420.1V

TG-4720.1V / TGP-4720.1V

20,5

1x3,5kW+2x5,0kW
+1 x7,0kW

900x900x850

900x700x850

TG-424.1V / TGP-424.1V

TG-4724.1V / TGP-4724.1V

24,0

2x50kW+2x7,0kW

900x900x850

900x700x850

TG-425.1V / TGP-425.1V

TG-4725.1V / TGP-4725.1V

24,5

1x35kW+1x5,0kW
+1x7,0kW+1x9,0kW

900x900x850

900x700x850

TG-632.1/ TGP-632.1

TG-6732.1/ TGP-6732.1

1x35kW+3x5,0kW
+2 x7,0kW

1330x900x850

1300x700x850

TG-637.1/ TGP-637.1

TG-6737.1/ TGP-6737.1

1x3,5kW+2x5,0kW
+2 x7,0kW
+1x9,0kW

1330x900x850

1300x700x850

TG-632.11/ TGP-632.11

TG-6732.11/ TGP-6732.11

1x3,5kW+3x5,0kW
+2 x7,0kW

1330x900x850

1300x700x850

TG-637.11/ TGP-637.11

TG-6737.11/ TGP-6737.11

1x3,5kW+2x5,0kW
+2 x7,0kW
+1x9,0kW

1330x900x850

1300x700x850

TG-632.111 / TGP-632.111

TG-6732.111 / TGP-6732.111

1x3,5kW+3x5,0kW
+2 x7,0kW

1330x900x850

1300x700x850

TG-637.111 / TGP-637.111

TG-6737.111 / TGP-6737.111

1x35kW+2x5,0kW
+2 x7,0kW
+1x9,0kW

1330x900x850

1300x700x850

TG-8736.1/ TGP-8736.1

3x3,5kW+3x50kW
+2 x7,0kW

1700x700x850

TG-840.1/ TGP-840.1

TG-8740.1 / TGP-8740.1

3x3,5kW+3x5,0kW
+1x7,0kW+1x9,0kW,|

1760x900x850

1700x700x850

TG-845.1/ TGP-845.1

TG-8745.1/ TGP-8745.1

2x3,5kW+3x5,0kW

1760x900x850

+2x7,0kW+1x9,0kW

1700x700x850

TG-8736.11 / TGP-8736.11

3x3,5kW+3x50kW
+2 x7,0kW

1700x700x850

TG-840.11 / TGP-840.11

TG-8740.11 / TGP-8740.11

3x3,5kW+3x50kW

1760x900x850

+1x7,0kW+1x9,0kW

1700x700x850

TG-845.11/ TGP-845.11

TG-8745.11 / TGP-8745.11

2x3,5kW+3x5,0kW

1760x900x850

+2x7,0kW+1x9,0kW

1700x700x850

TG-8736.111 / TGP-8736.111

3x3,5kW+3x50kW
+2 x7,0kW

1700x700x850

TG-840.111 / TGP-840.111

TG-8740.111 / TGP-8740.111

3x3,5kW+3x50kW

1760x900x850

+1x7,0kW+1x9,0kW

1700x700x850

TG-845.111 / TGP-845.111

TG-8745.111 / TGP-8745.111

2x3,5kW+3x5,0kW

1760x900x850

+2x7,0kW+1x9,0kW

1700x700x850




SERIA KG

Cechy urzadzen:
trzykoronowe palniki gazowe o mocy 4,5 kW, ktore rownomiernie ogrze-
wajac dno naczynia zwickszaja efektywnos$¢é wykorzystania gazu,
zawory z zabezpieczeniem przeciwwyplywowym odcinajacy
doplyw gazu w przypadku zgasni¢cia ptomienia,
mozliwo$¢ ustawienia kurkiem tzw. ,,0szczgdnego plomienia”,
zapalacze piezoelektryczne — trzony 2- i 3-palnikowe,
zapalacze elektryczne — trzony 4-, 6- 1 8-palnikowe,
emaliowane ruszty,
rurowe przylacze gazu %2 7,
zastosowano nozki z regulowana wysokoscia,
moga by¢ zasilane gazem ziemnym G 20 (GZ-50) oraz gazem plynnym
G 30 (propan, lub propano-butan PB), Lw — (GZ-35), Ls — (GZ-41,5)
taborety wykonane sg ze stali nierdzewnej.

[Moc grzewcza]
[kW]

Wymiary

Ilos¢ palnikow [

900x600x850

1200x600x850

1900x600x850

900 x 900x 850

1200 x 900 x 850

1900 x 900 x 850




SERIA KE

Cechy urzadzen elektrycznych:
najwyzszej klasy ptyty grzejne o mocy 2,6 kW,
siedmiostopniowy przetacznik pozwalajacy na wygodne i oszczedne ko-
rzystanie z jej mocy,
$wiecaca lampka sygnalizacyjna na panelu przednim oznacza, ze plyta
grzejna jest wlaczona i ostrzega uzytkownika przed jej przypadkowym do-
tknigciem i poparzeniem,
kuchenki ze wzgledu na swoja budowe sa bardzo proste do utrzymania
W czystosci,
konstrukcja kuchenki wytrzymuje obcigzenia do 50 kg na kazda plyte,
kuchenki wykonane sg ze stali nierdzewne;.

Sy

Moc
grzewcza Zasilanie
(kW]

Wymiary
los¢ ptyt [szer. x gt. x wys.]

2 NPE 400V 50Hz | 2 x 2,60 kW 400x700x850

3 NPE 400V 50Hz | 4 x 2,60 kW 800x700x850




TRZONY GASTRONOMICZNE Z PIEKARNIKAMI

SERIA TG i TGP Z PIEKARNIKIEM GAZOWYM

Cechy urzadzenia - trzon gazowy:

» palniki posiadaja dwa pierscienie ognia (palniki dwukoronowe), ktore row-
nomiernie ogrzewajac dno naczynia zwigkszaja efektywnos¢ wykorzysta-
nia gazu,

w zaleznosci od potrzeb mozna wykorzysta¢ palniki o mocy 3,5; 5,0; 7,0
lub 9,0 kW,

zawory z zabezpieczeniem przeciwwypltywowym odcinaja doptyw gazu
w przypadku zgasnigcia ptomienia,

mozliwos¢ ustawienia kurkiem tzw. ,,0szczgdnego plomienia”,

w serii TG zapalacz elektryczny obstugujacy trzon i piekarnik,

w serii TGP w trzonie zastosowano palnik zapalajacy tzw ,,pilot” a piekar-
nik obstuguje zapalacz elektryczny,

wyjmowane plyty podpalnikowe utatwiaja utrzymanie urzadzenia w czy-
stosci,

emaliowane ruszty,

rurowe przylacze gazu %2 7,

zastosowano no6zki z regulowang wysokoscia,

moga by¢ zasilane gazem ziemnym G 20 (dawny GZ-50) oraz gazem ptyn-
nym G 30 (propan, lub propano-butan PB),

Cechy urzadzenia — piekarnik:
zawory z zabezpieczeniem przeciwwyptywowym odcinaja doplyw gazu
w przypadku zgasnigcia ptomienia,
rurowe przylacze gazu %2 7,
zakres temperatur: 130-270 °C,
moc piekarnika: 4,0 kW,
pojemnos¢ piekarnika PG-1: 4 x GN 1/1, wymiary wewnetrzne piekarnika
(mm): szer.: 530, gteb.: 450, wys.: 300,
piekarniki wykonane sg ze stali nierdzewne;j.




Model

Moc
grzewcza
[kW]

Tlos¢ palnikow

Wymiary
[szer. x gt. x wys.]
mm

TG-420/PG-1
TGP-420/PG-1

TG-4720/PG-1
TGP-4720/PG-1

24,5

1x3,5kW
+2x50kW

900x900x850

+1x7,0kW
PG-1-4,0kW

900x700x850

TG-424/PG-1
TGP-424/PG-1

TG-4724/PG-1
TGP-4724/PG-1

2x5,0kW

900x900x850

+2x7,0kW
PG-1-4,0kW

900x700x850

TG-425/PG-1
TGP-425/PG-1

TG-4725/PG-1
TGP-4725/PG-1

1x3,5kW
+1x5,0kW

900x900x850

+1x7,0kW
+1x9,0kW
PG-1-4,0kW

900x700x850

TG-632/PG-1
TGP-632/PG-1

TG-6732/PG-1
TGP-6732/PG-1

1x3,5kW+3x5,0kW

1330x900x850

+2x7,0kW
PG-1-4,0kW

1300x700x850

TG-637/PG-1
TGP-637/PG-1

TG-6737/PG-1
TGP-6737/PG-1

1x3,5kW+2x5,0kW

1330x900x850

+2x7,0kW+1x9,0kW
PG-1-4,0 kW

1300x700x850

TG-8736/PG-1
TGP-8736/PG-1

3x3,5kW+3x50kW+
2 x 7,0 kW
PG-1-4,0kW

1700x700x850

TG-840/PG-1
TGP-840/PG-1

TG-8740/PG-1
TGP-8740/PG-1

3x3,5kW+3x50kW
+1x7,0kW+1x9,0kW
PG-1-4,0kW

1760x900x850

1700x700x850

TG-845/ PG-1
TGP-845/ PG-1

TG-8745/ PG-1
TGP-8745/ PG-1

2x3,5kW+3x5,0kW
+2x7,0kW+1x9,0kW
PG-1-4,0 kW

1760x900x850

1700x700x850

pojemnos¢ pickarnika PG-1: 4 x GN 1/1




SERIA TG i TGP Z PIEKARNIKIEM ELEKTRYCZNYM

Cechy urzadzenia - trzon gazowy:
palniki posiadaja dwa pierscienie ognia (palniki dwukoronowe), ktore rownomier-
nie ogrzewajac dno naczynia zwigkszaja efektywnos¢ wykorzystania gazu,
w zaleznos$ci od potrzeb mozna wykorzysta¢ palniki o mocy 3,5; 5,0; 7,0 lub 9,0
kW,
zawory z zabezpieczeniem przeciwwyplywowym odcinaja doptyw gazu w przy-
padku zgasni¢cia ptomienia,
mozliwo$¢ ustawienia kurkiem tzw. ,,0szczgdnego plomienia”,
w serii TG trzon obstuguje zapalacz elektryczny,\
w serii TGP w trzonie zastosowano palnik zapalajacy tzw ,,pilot”,
wyjmowane ptyty podpalnikowe ulatwiajg utrzymanie urzadzenia w czystosci,
emaliowane ruszty,
rurowe przylacze gazu ,
zastosowano no6zki z regulowang wysokoscia,
moga by¢ zasilane gazem ziemnym G 20 (dawny GZ-50) oraz gazem ptynnym G 30
(propan, lub propano-butan PB)
trzony gazowe wykonane sg ze stali nierdzewnej.

Cechy urzadzenia — piekarnik:
piekarnik posiada niezaleznie dzialajace grzalki gérna, dolna, opiekacza, termo-
obiegu,
zasilanie: IN-PE 230V 50Hz,
zakres temperatur: 50-275 °C,
moc piekarnika: 3,3 kW,
$wiecaca lampka sygnalizacyjna na panelu przednim informujaca, ze urzadzenie
jest wlaczone,
pojemnos¢ piekarnika PKE-1: 4 x GN 1/1, wymiary wewngtrzne piekarnika (mm):
szer.: 530, gleb.: 450, wys.: 300,
pojemnos¢ piekarnika PKE-2: 4 x GN 2/1, wymiary wewngtrzne piekarnika (mm):
szer.: 660, gleb.: 550, wys.: 300,
piekarniki wykonane sg ze stali nierdzewne;j.




Model

Moc
grzewcza
[kW]

Ilos¢ palnikow

Wymiary

[szer. x gt. x wys.]
mm

TG-420/PKE-1
TGP-420/PKE-1

TG-4720/PKE-1
TGP-4720/PKE-1

23,8

1x3,5kW
+2x5,0kW

900x900x850

+1x7,0kW
PKE-1-3,3 kW

900x700x850

TG-424/PKE-1
TGP-424/PKE-1

TG-4724/PKE-1
TGP-4724/PKE-1

2x5,0kW

900x900x850

+2x7,0kW
PKE-1-3,3 kW

900x700x850

TG-425/PKE-1
TGP-425/PKE-1

TG-4725/PKE-1
TGP-4725/PKE-1

1x3,5kW
+1x50kW

900x900x850

+1x7,0kW
+1x9,0kW
PKE-1-3,3 kW

900x700x850

TG-632/PKE-1
TGP-632/PKE-1

TG-6732/PKE-1
TGP-6732/PKE-1

1x3,5kW+3x50kW
+2x7,0kW

1330x900x850

PKE-1 -3,3 kW

1300x700x850

TG-637/PKE-1
TGP-637/PKE-1

TG-6737/PKE-1
TGP-6737/PKE-1

1x3,5kW+2x50kW

1330x900x850

+2x7,0kW+1x9,0kW
PKE-1 - 3,3 kW

1300x700x850

TG-8736/PKE-1
TGP-8736/PKE-1

3x3,5kW+3x50kW
+2 x7,0kW
PKE-1-3,3 kW

1700x700x850

TG-840/PKE-1
TGP-840/PKE-1

TG-8740/PKE-1
TGP-8740/PKE-1

3x3,5kW+3x5,0kW

1760x900x850

+1x7,0kW+1x9,0kW
PKE-1-3,3 kW

1700x700x850

TG-845/ PKE-1
TGP-845/ PKE-1

TG-8745/ PKE-1
TGP-8745/ PKE-1

2x3,5kW+3x5,0kW
+2x7,0kW+1x9,0 kW
PKE-1-3,3 kW

1760x900x850

1700x700x850

TG-8736/2xPKE-1
TGP-8736/2xPKE-1

3x3,5kW+3x50kW
+2 x7,0kW
2 x PKE-1-3,3 kW

1700x700x850

TG-840/2xPKE-1
TGP-840/2xPKE-1

TG-8740/2xPKE-1
TGP-8740/2xPKE-1

3x3,5kW+3x50kW
+1x7,0kW+1x9,0kW
2 x PKE-1 3,3 kW

1760x900x850

1700x700x850

TG-845/ 2xPKE-1
TGP-845/ 2xPKE-1

TG-8745/ 2xPKE-1
TGP-8745/ 2xPKE-1

2x3,5kW+3x5,0kW
+2x7,0kW+1x9,0kW
2 x PKE-1-3,3 kW

1760x900x850

1700x700x850

pojemnos¢ piekarnika PKE-1: 4 x GN 1/1




Model

Moc
grzewcza
[kW]

Tlo$¢ palnikow

Wymiary

[szer. x gt. x wys.]
mm

TG-420/PKE-2
TGP-420/PKE-2

TG-4720/PKE-2
TGP-4720/PKE-2

23,8

1x3,5kW
+2x50kW

900x900x850

+1x7,0kW
PKE-2 - 3,3 kW

900x740x850

TG-424/PKE-2
TGP-424/PKE-2

TG-4724/PKE-2
TGP-4724/PKE-2

2x5,0kW

900x900x850

+2x7,0kW
PKE-2 -33 kW

900x740x850

TG-425/PKE-2
TGP-425/PKE-2

TG-4725/PKE-2
TGP-4725/PKE-2

1x3,5kW
+1x5,0kW

900x900x850

+1x7,0kW
+1x9,0 kW
PKE-2 -33 kW

900x740x850

TG-632/PKE-2
TGP-632/PKE-2

TG-6732/PKE-2
TGP-6732/PKE-2

1x3,5kW+3x5,0kW

1330x900x850

+2x7,0kW
PKE-2 - 3,3 kW

1300x740x850

TG-637/PKE-2
TGP-637/PKE-2

TG-6737/PKE-2
TGP-6737/PKE-2

1x3,5kW+2x5,0kW

1330x900x850

+2x7,0kW+1x9,0kW
PKE-2 -33 kW

1300x740x850

TG-8736/PKE-2
TGP-8736/PKE-2

3x3,5kW+3x5,0kW
+2 x7,0kW
PKE-2 - 3,3 kW

1700x740x850

TG-840/PKE-2
TGP-840/PKE-2

TG-8740/PKE-2
TGP-8740/PKE-2

3x3,5kW+3x5,0kW

1760x900x850

+1x7,0kW+1x9,0kW
PKE-2 - 33 kW

1700x740x850

TG-845/ PKE-2
TGP-845/ PKE-2

TG-8745/ PKE-2
TGP-8745/ PKE-2

2x3,5kW+3x5,0kW

1760x900x850

+2x7,0kW+1x9,0kW
PKE-2 -3.3 kW

1700x740x850

TG-8736/2xPKE-2
TGP-8736/2xPKE-2

3x3,5kW+3x5,0kW
+2 x7,0kW
PKE-2 - 3,3 kW

1700x740x850

TG-840/2xPKE-2
TGP-840/2xPKE-2

TG-8740/2xPKE-2
TGP-8740/2xPKE-2

3x3,5kW+3x50kW
+1x7,0kW+1x9,0kW
PKE-2 -3.3 kW

1760x900x850

1700x740x850

TG-845/ 2xPKE-2
TGP-845/ 2xPKE-2

TG-8745/ 2xPKE-2
TGP-8745/ 2xPKE-2

2x3,5kW+3x5,0kW
+2x7,0kW+1x9,0kW
PKE-2 -33 kW

1760x900x850

1700x740x850

pojemnos¢ pickarnika PKE-2: 4 x GN 2/1




SERIA KE Z PIEKARNIKIEM ELEKTRYCZNYM

Cechy urzadzenia — trzon elektryczny:
najwyzszej klasy ptyty grzejne o mocy 2,6 kW,
siedmiostopniowy przetacznik pozwalajacy na i oszczgdne korzystanie z ich mocy,
$wiecaca lampka sygnalizacyjna na panelu przednim oznacza, ze ptyta grzejna jest wlaczona i ostrzega uzytkownika
przed jej przypadkowym dotknigciem i poparzeniem,

trzony ze wzgledu na swoja budowe sa bardzo proste do utrzymania w czystosci,
konstrukcja trzonu wytrzymuje obciazenia do 50 kg na kazda ptyte,
trzony wykonane sa ze stali nierdzewne;j.

Cechy urzadzenia — piekarnik:
piekarnik posiada niezaleznie dziatajace grzalki gorna, dolna, opiekacza, termoobiegu,
zasilanie: IN-PE 230V 50Hz,
zakres temperatur: 50-275 °C,
moc piekarnika: 3,3 kW,
$wiecaca lampka sygnalizacyjna na panelu przednim informujaca, ze urzadzenie jest wiaczone,
pojemnos¢ piekarnika PKE-1: 4 x GN 1/1, wymiary wewngtrzne piekarnika (mm): szer.: 530, gleb.: 450, wys.: 300,
piekarnik wykonany jest ze stali nierdzewne;.

Moc Wymiary
grzewcza Tlo$¢ plyt [szer. x gt. x wys.]
[kW] mm

4x2,6 kW
PKE-1-33 kW 800x700x850




SERIA KE 47K

Trzony elektryczne KE 47K to nowoczesne urzadzenie
grzewcze przystosowane do obcigzen do 50 kg na kazda
plyte. Trzony wyposazone sa w cztery najwyzszej klasy
plyty grzewcze o mocy 3,0 kW kazda. Siedmiostopniowe
przetaczniki pozwalaja na wygodne i oszczedne korzysta-
nie z ich mocy. Swiecaca lampka sygnalizacyjna na panelu
przednim oznacza, ze plyty grzejne sa wiaczone i ostrzega
uzytkownika przed ich przypadkowym dotknigciem i opa-
rzeniem. Trzony ze wzgledu na swoja budowe sa bardzo
proste do utrzymania w czystosci. W nogach urzadzenia
zamocowano stopki pozwalajace na regulacje wysokosci
urzadzenia do 2 cm.

W trzon KE 47K wbudowano piekarnik
elektryczny PKE 1 przeznaczony do piecze-
nia produktéw spozywczych ze szczegdl-
nym uwzglednieniem mies i ciast. Piekarnik
oprocz standardowych grzatek gornej i dol-
nej posiada opiekacz i termoobieg. W komo-
rze piekarnika miesci si¢ 4 blachy GN 1/1.
Moc piekarnika - 3,3 kW. Termostat umoz-
liwia utrzymanie temperatury w zakresie 50-
275°C.

Calkowita

moc .
Zasilanie .
grzewcza grzejnych

(kW]

Tlos¢ plyt Moc Wymiary

grzewcza 1
pickarnika [szer. x gl. x wys.]

400V 230V 800x700x850

KE 47K/PKE-1 400V 230V 800x700x850




PIEKARNIKI WOLNOSTOJACE

Piekarniki wolnostojace przystosowane sa do pieczenia produktéw spozywczych ze szczegdlnym uwzglednieniem migs i ciast.

Cechy urzadzen gazowych:
w piekarnikach gazowych zawory z zabezpieczeniem przeciwwy-
ptywowym odcinaja doptyw gazu w przypadku zgasniecia ptomie-
nia,
mozliwo$¢ ustawienia kurkiem tzw. ,,0szczednego ptomienia”,
zakres temperatur: 130-270 °C,
zapalacze elektryczne,
rurowe przylacze gazu /2 ”,
zastosowano nozki z regulowang wysokoscia,
mogg by¢ zasilane gazem ziemnym G 20 (dawny GZ-50) oraz ga-
zem plynnym G 30 (propan, lub propano-butan PB),
trzony wykonane sg ze stali nierdzewnej kwasoodpornej gat. AISI
304.

Cechy urzadzen elektrycznych:

» piekarnik posiada niezaleznie dzialajace grzatki goérng, dolna,
opiekacza, termoobiegu,
termostat umozliwia utrzymanie temperatury w zakresie 50+275°C,
posiada rowniez zabezpieczenie przed jej niekontrolowanym wzro-
stem,
$wiecgca lampka sygnalizacyjna na panelu przednim oznacza, ze
urzadzenie jest wlaczone i ostrzega uzytkownika przed przypad-
kowym dotknigciem i poparzeniem,
trzony wykonane sg ze stali nierdzewne;.

Moc grzewcza |Pojem-nos¢|  Wymiary komory Wymiary zewnetrzne
[kW] GN [szer. x gl. x wys.] [szer. x gt. x wys.]

4xGN 1/1 530 x 450 x 300 800 x 650 x 600

4xGN 1/1 530 x 450 x 300 800 x 650 x 600




PODGRZEWACZE GAZOWE SERII PG

Podgrzewacze gazowe serii PG sg to gastronomiczne urzadzenia grzejne przeznaczone do szybkiego podgrzewania

i utrzymywania temperatury goracych potraw.
Cechy urzadzen:

w urzadzeniu zastosowano dwa niezaleznie sterowane palniki ruro-
we o mocy 3,5 kW kazdy,

zawory z zabezpieczeniem przeciwwyplywowym odcinajace
doplyw gazu w przypadku zgasni¢cia ptomienia,

mozliwo$¢ ustawienia kurkiem tzw. ,,0szczgdnego plomienia”,
zapalacze piezoelektryczne ,

rurowe przylacze gazu %2 7,

zastosowano nozki z regulowang wysokoscia,

mogg by¢ zasilane gazem pltynnym G 30 (propan, lub propano-bu-
tan PB),

taborety wykonane sg ze stali nierdzewnej.

Powierzchnia Wymiary
robocza [szer. x gt. x wys.]
mm mm

Moc grzewcza
(kW]

500 x 500 575x575x420

500 x 500 575x575x850




GASTRONOMICZNE BEMARY ELEKTRYCZNE

Bemary elektryczne sa to nowoczesne gastronomiczne urzadzenia grzejne przeznaczone do utrzymywania tempera-
tury gorgcych potraw. Produkowane sa w kilku wersjach réznigcych si¢ wymiarami umozliwiajac jednoczesne podgrzewanie
od 1 do 4 pojemnikéw GN 1/1. Moga mie¢ one wspolng komore dla wszystkich przewidzianych GN-6w lub osobne komory
z niezaleznym sterowaniem temperaturg w kazdej z nich (w tabeli oznaczone dodang literg S).

Cechy urzadzenia:
grzatki zamocowane sg bezposrednio pod pojemnikami gastronomicznymi
1 mogg pracowac zarowno w powietrzu jak i w wodzie,
elementy grzejne sg ostonigte wktadkami perforowanymi, ktore uniemosliwiaja
przypadkowe ich uszkodzenie,
zbiornik przystosowany jest do pojemnikow typu GN 1/1 lub, po zastosowaniu
systemu przektadek - mniejszych o maksymalnej wys. 200 mm,
termostat umozliwia utrzymanie temperatury w zakresie 30+-90°C, posiada row-
niez zabezpieczenie przed jej niekontrolowanym wzrostem,
$wiecgca lampka sygnalizacyjna na panelu przednim oznacza, ze urzadzenie jest
wlaczone 1 ostrzega uzytkownika przed przypadkowym dotknigciem i poparze-
niem,
wmontowany zawor spustowy (% cala) pozwala na tatwe oproznienie zbiornika,
w bemarach jezdnych stopki zastagpiono kétkami, dwa z nich posiadaja hamulec,
bemary wykonane sg ze stali nierdzewne;.

Niezalezne
Zasilanie sterowanie
komor

Wymiary
[szer. x gt. x wys.]

Moc grzewcza
(kW]

IN-PE 230V

50Hz 400x600x350

IN-PE 230V

50Hz 800x600x350

IN-PE 230V

50HzZ 800x600x350

IN-PE 230V

50Hz 1100x600x350

IN-PE 230V

S0Hz 1100x600x350




IN-PE 230V
50Hz

1400x600x350

IN-PE 230V
50Hz

1400x600x350

IN-PE 230V
50Hz

400x600x850

IN-PE 230V
50Hz

800x600x850

IN-PE 230V
50Hz

800x600x850

IN-PE 230V
50Hz

1100x600x850

IN-PE 230V
50Hz

1100x600x850

IN-PE 230V
50Hz

1400x600x850

IN-PE 230V
50Hz

1400x600x850




IN-PE 230V
50Hz

400x600x850

IN-PE 230V
50Hz

800x600x850

IN-PE 230V
50Hz

800x600x850

IN-PE 230V
50Hz

1100x600x850

IN-PE 230V
50Hz

1100x600x850

IN-PE 230V
50Hz

1400x600x850

IN-PE 230V
50Hz

1400x600x850




PATELNIE GASTRONOMICZNE

ELEKTRYCZNE SERII PE

Patelnia elektryczna serii PE stuzy do termicznej obrobki produktow spozywczych, przede wszystkim do smazenia na oleju.

Cechy urzadzen:
stabilna konstrukcja nosna,
specjalny modul zakonczony korbg pozwala na jej pltynne
i rownomierne przechylanie w celu zlania zuzytego oleju,
termostat umozliwia utrzymanie temperatury w zakresie 50-275°C, po-
siada rowniez zabezpieczenie przed jej niekontrolowanym wzrostem,
$wiecgca lampka sygnalizacyjna na panelu przednim oznacza, ze urza-
dzenie jest wlaczone i ostrzega uzytkownika przed przypadkowym do-
tknigciem i1 poparzeniem,
zasilanie: 3 NPE 400V 50Hz
patelnie wykonane sa ze stali nierdzewne;j.

Pojemnos¢
Powierzchnia robocza misy
(m?] (L]

Wymiary
[szer. x gl. x wys.]

Moc grzewcza
(kW]

700 x 760 x 850

900 x 960 x 850




GAZOWE SERII GP

Patelnia gazowa serii GP stuzy do termicznej obrébki produktow spozywczych, przede wszystkim do smazenia na oleju.

Cechy urzadzen:
stabilna konstrukcja nosna,
specjalny modut zakonczony korba pozwala na jej ptynne
i rownomierne przechylanie w celu zlania zuzytego oleju,
zawOr z termostatem umozliwia utrzymanie temperatury w za-
kresie 50-275°C, posiada réwniez zabezpieczenie przed jej nie-
kontrolowanym wzrostem,
moga by¢ zasilane gazem ziemnym G 20 (dawny GZ-50) lub
ptynnym G 30 (propan, lub propano-butan PB),
patelnie wykonane sg ze stali nierdzewne;.

Pojemnos¢
Moc grzewcza [kW] | Powierzchnia robocza misy
(m?] (L]

Wymiary
[szer. x gt. x wys.]

700 x 760 x 850

900 x 960 x 850




WYPARZACZE ELEKTRYCZNE

Wyparzacz elektryczny jest urzadzeniem stuzacym do wyparzania naczyn i sztuécow.

Cechy urzadzenia:

e termostat umozliwia utrzymanie temperatury w zakresie 30-90°C,
posiada rowniez zabezpieczenie przed jej niekontrolowanym wzro-
stem,
$wiecaca lampka sygnalizacyjna na panelu przednim oznacza, ze
urzadzenie jest wlaczone i ostrzega uzytkownika przed przypadko-
wym dotknigciem i poparzeniem,
posiada przylacze i odprowadzenie wody,
wyposazony jest w kosz na talerze (18 szt.), kosz na sztuéce (4 kg)
i uchwyty pomocnicze do wyjmowania koszy,
wyparzacze wykonane sg ze stali nierdzewne;.

Moc grzewcza
(kW]

Zasilanie

Wymiary
[szer. x gt. x
wys.]

3 NPE 230/400 V
50 Hz

650 x 720 x 700




STOLY I SZAFY PODGRZEWCZE

Stoly i szafy podgrzewcze to nowoczesne gastronomiczne urzadzenia grzejne przeznaczone do podgrzewania i utrzy-
mywania temperatury talerzy. Produkowane sa w wersji przelotowej (w symbolu modelu dodatkowa litera P) i nieprzelotowe;.

Cechy urzadzenia:

« grzejnik i wentylator zamocowane sa w $ciance bocznej obok pa-
nelu sterowania,
$cianki te w miejscach umocowania grzejnika i wentylatora sg per-
forowane dzigki czemu jest ulatwiona cyrkulacja podgrzanego po-
wietrza,
termostat umozliwia utrzymanie temperatury w zakresie 30+-90°C,
posiada rowniez zabezpieczenie przed jej niekontrolowanym wzro-
stem,
$wiecaca lampka sygnalizacyjna na panelu przednim oznacza, ze
grzejnik jest wiaczony,
w $rodku znajduja si¢ polki, ktére mozna w miar¢ potrzeby wyjmo-
wac,
stoly i szafy podgrzewcze wykonane sg ze stali nierdzewnej.

U

Moc grzewcza
(kW]

Zasilanie Wy R

Dhugos¢ 1000 do 1500 co 100 mm
Glegbokos¢ 600 lub 700 mm
Wysokos¢ 850 mm

IN-PE 230V
50Hz

Dtugos¢ 1000 do 1500 co 100 mm
Glegbokosé¢ 600 lub 700 mm
Wysokos¢ 850 mm

IN-PE 230V
50Hz

Dhugos¢ 1000 do 1200 co 100 mm
Glebokosé¢ 600 lub 700 mm
Wysoko$¢ 1800 mm

IN-PE 230V
50Hz

Dhugos¢ 1000 do 1200 co 100 mm
Glebokosé¢ 600 lub 700 mm
Wysoko$¢ 1800 mm

IN-PE 230V
50Hz




OKAPY

OKAPY WYCIAGOWE

Standardowe wymiary

mm

dt. (L)

gleb. (B)

E 6010
Okap przyscienny

Od
1000 do 5000
co 100

Od
600 do 1500
co 100

W wyposazeniu
standardowym
fapacze thuszczu
i krociec

E 6020
Okap przyscienny

Ood
1000 do 5000
co 100

Od
600 do 1500
co 100

W wyposazeniu
standardowym
fapacze thuszczu
i krociec

E 6030
Okap przyscienny

Od
1000 do 5000
co 100

Od
600 do 1500
co 100

W wyposazeniu
standardowym
tapacze thuszczu
i krociec

E 6110
Okap centralny

Od
1000 do 5000 co
100

Od
900 do 2500
co 100

W wyposazeniu
standardowym
fapacze thuszczu
i krociec

E 6120
Okap centralny

Od
1200 do 5000 co
100

Od
900 do 2500
co 100

W wyposazeniu
standardowym
fapacze thuszezu
i krociec

E 6130
Okap centralny

Od
1000 do 5000 co
100

Od
900 do 2500
co 100

W wyposazeniu
standardowym
fapacze thuszczu
i krociec




OKAPY KOMPENSACYJNE

Standardowe wymiary
mm

dt. (L) gleb. (B)

W wyposazeniu
standardowym
fapacze thuszczu
i krocee

E 6210 Od Od
Okap przyscienny [ 1200 do 2900 900 do 1200
kompensacyjny co 100 co 100

W wyposazeniu
standardowym
fapacze thuszczu
i krocee

E 6220 Od
Okap centralny 1200 do 2900
kompensacyjny co 100

Wszystkie okapy sa standardowo wyposazone w tapacze thuszezu i kroécee.
Istnieje mozliwo$¢ zamontowania na zyczenie o$wietlenia i wentylatorow.




GASTRONOMICZNE MEBLE TECHNOLOGICZNE

Meble te przeznaczone sa do wyposazenia zapleczy kuchennych we wszelkich obiektach gastronomicznych, takich jak:

stotéwki, bary, restauracje, jadtodajnie, bary szybkiej obstugi, itd.
Gloéwne podzespoty mebli wykonane sg z blach i profili ze stali nierdzewnej o grubosci od 0,8 do 1,5 mm:
- Blaty stoléw — blacha 1,0 mm

Szafy i szafki — blacha 1,0 mm

Blaty stoléw ze zlewami — blacha 1,2 — 1,5 mm

Blaty basenow — blacha 1,2 — 1,5 mm

Polki - blacha 1,0 mm

Korpusy szafek pod stotami - blacha 1,0 mm

Korpusy szaf i szafek wiszacych - blacha 1,0 mm

Drzwi i szuflady — blacha 1,0 mm

Potki w stolach, szafach i regatach — blacha 1,0 mm

Potki Scienne — blacha 1,01 1,2 mm

Korpusy okapéw — blacha 1,0 — 0,8 mm

Stelaze stotdéw, regalow — profil zamknigty 40x40 mm, 35%35 mm, 30x30 mm

Powierzchnie robocze oraz miejsca w meblach widoczne na zewnatrz sa szlifowane z zachowaniem struktury liniowej. Miejsca
w meblach wykonane z blach szlifowanych nie obrabiane w trakcie ich produkcji ostonigte sg na czas transportu i montazu folig
ochronng.

Opisy i rysunki konstrukcyjne znajduja si¢ na koncu katalogu.




STOLY ROBOCZE

Standardowe wymiary mm

dt. (L)

gleb. (B)

wys. (H)

E 1010
Blat roboczy

0Od 600 do 2800 co
100

600
Iub
700

E 1030
Stot roboczy

0Od 600 do 1600 co
100

E 1031
Stot roboczy

Od 1700 do 2800 co
100

E 1040
Stol roboczy
z potka

0Od 600 do 2800 co
100

E 1041
Stot roboczy
z pétka

Od 1700 do 2800 co
100

E 1050
Stél szafkowy
z potka

0Od 600 do 1600 co
100

E 1060
Stol -szafka

400 lub 600

W szafce znajduje
si¢ potka

E 1070
Stol z szafka

0Od 1000 do 2200 co
100

W szafce znajduje
si¢ potka




Standardowe wymiary mm

dt. (L)

gleb. (B)

wys. (H)

E 1075
Stot z szafka
i pétka

Od 1000 do 2200 co
100

W szafce znajduje
si¢ potka

E 1080
Stot
z dwoma szafkami

0Od 1400 do 2800 co
100

W kazdej szafce
znajduje si¢ potka

E 1090
Stol z szafka
drzwi uchylne

Od 800 do 1400 co
100

W szafce znajduje
si¢ potka

E 1100
Stol z szafka
drzwi suwane

Od 800 do 1900 co
100

W szafce znajduje
si¢ potka

E 1105
Stél przelotowy
z szafka
drzwi suwane

Od 800 do 1900 co
100

W szafce znajduje
si¢ potka

E 1110
Stét
z dwoma szafkami
drzwi uchylne

0Od 1600 do 2800 co
100

W kazdej szafce
znajduje si¢ potka

E 1120
Stot
z dwoma szafkami
drzwi suwane

Od 1800 do 2800 co
100

W kazdej szafce
znajduje si¢ potka

E 1130
Stot
z szuflada

0Od 400 do 800
co 100




Standardowe wymiary mm

dt. (L)

gleb. (B)

wys. (H)

E 1135
Stot
z szuflada
i pétka

0Od 400 do 800
co 100

E 1140
Stot
z dwoma szufladami

Od 800 do 1200 co
100

E 1145
Stot
z dwoma szufladami
i pétka

0Od 800 do 1200 co
100

E 1150
Stét - blok
dwéch szuflad

0Od 400 do 600 co
100

E 1160
Stot
z blokiem dwoch
szuflad

Od 1000 do 2300 co
100

E 1165
Stot
z blokiem dwoch
szuflad
i pétka

0Od 1000 do 2300 co
100

E 1170
Stot
z dwoma blokami
dwéch szuflad

Od 1400 do 2800
co 100

E 1175
Stot
z dwoma blokami
dwéch szuflad
i pétka

Od 1400 do 2800
co 100




Standardowe wymiary mm

dt. (L)

gleb. (B)

wys. (H)

E 1180
Stot
z blokiem dwaéch
szuflad
i szafka

W szafce znajduje
si¢ potka

E 1190
Stot
z blokiem dwo6ch
szuflad
i szafka
drzwi uchylne

0Od 1300 do 1800 co
100

W szafce znajduje
si¢ potka

E 1200
Stot
z blokiem dwoch
szuflad i szafkg
drzwi suwane

Od 1300 do 2700 co
100

W szafce znajduje
si¢ potka

E 1210
Stot
z dwoma blokami
dwéch szuflad
i szafka
drzwi uchylne

Od 1600 do 2200 co
100

W szafce znajduje
si¢ potka

E 1220
Stot
z dwoma blokami
dwoch szuflad
i szafka
drzwi suwane

0Od 1600 do 2800 co
100

W szafce znajduje
si¢ potka

E 1230
Stot
z blokiem dwéch
szuflad i szafkg
drzwi uchylne

Od 1200 do 1600 co
100

W kazdej szafce
znajduje si¢ potka

E 1240
Stot
z blokiem dwoch
szuflad i dwoma
szafkami

0Od 2000 do 2800
co 100

W kazdej szafce
znajduje si¢ potka




Standardowe wymiary mm

dt. (L)

gleb. (B)

wys. (H)

E 1250
Stot
z szuflada
i dwoma szafkami

Od 800 do 1000
co 100

W wyzszej szafce
znajduje si¢ potka

E 1260
Stot
z szuflada
i szafka

0Od 1000 do 2200 co
100

E 1265
Stot
z szuflada,
szafka i potka

Od 1000 do 2200 co
100

E 1310
Stot
z deska do krojenia

Od 800 do 1600 co
100

E 1320
Stot
z dwoma deskami
do krojenia

Od 1000 do 1900 co
100

E 1410
Stot
narozny z potka

wysokos¢

850

0Od 800 do 1800
co 100

E 1610
Podstawa pod piec




Standardowe wymiary mm

dt. (L) gleb. (B) |wys. (H)

|

NANNN

AN\
AN
Lo ]

|

.

E 1620
Podstawa pod piec

E 1710
Nadstawka na stét

0Od 600 do 2000
co 100

Od L=1200
dodatkowa para
nozek

E 1720
Nadstawka na stol

0Od 600 do 2000
co 100

Od L=1200
dodatkowa para
nozek

E 1810
Kloc masarski

Grubos¢ plyty
roboczej
50 lub 80




STOLY ZE ZLEWAMI, BASENY

Standardowe wymiary mm

dt. (L)

gleb. (B)

wys. (H)

E 2030
Stol ze zlewem
1-komorowym

0Od 600 do 1600
co 100

E 2031
Stét ze zlewem
1-komorowym

Od 1700 do 2800 co
100

E 2040
Stol ze zlewem
1-komorowym

i potka

0Od 600 do 1600
co 100

E 2041
Stol ze zlewem
1-komorowym

i potka

Od 1700 do 2800 co
100

E 2050
Stol ze zlewem
1-komorowym

i szafka

0Od 500 do 700
co 100

E 2060
Stol ze zlewem
1-komorowym

i szafka
drzwi uchylne

0Od 800 do 1400
co 100

E 2070
Stol ze zlewem
1-komorowym

i szafka
drzwi suwane

Od 800 do 2000
co 100




Standardowe wymiary mm

dt. (L)

gleb. (B)

wys. (H)

E 2080
Stol ze zlewem
1-komorowym

i szafka

0Od 1000 do 2200
co 100

W szafce znajduje
si¢ potka

E 2085
Stol ze zlewem
1-komorowym,
szafka i potka

Od 1000 do 2200 co
100

W szafce znajduje
si¢ potka

E 2090
Stol ze zlewem
1-komorowym
i dwoma szafkami

Od 1400 do 2800
co 100

W szatkach
znajduje si¢ potka

E 2100
Stol ze zlewem
1-komorowym

i szafka
drzwi uchylne

Od 1400 do 2800 co
100

W szafce znajduje
si¢ potka

E 2105
Stol ze zlewem
1-komorowym,
szafka i potka
drzwi uchylne

Od 1400 do 2800 co
100

W szafce znajduje
si¢ potka

E 2110
Stol ze zlewem
1-komorowym

i szafka
drzwi suwane

Od 1400 do 2800 co
100

W szafce znajduje
si¢ potka

E 2115
Stol ze zlewem
1-komorowym,
szafka i pétka

drzwi suwane

Od 1400 do 2800 co
100

W szafce znajduje
si¢ potka

E 2120
Stol ze zlewem
1-komorowym,
szafka i potka

Od 1400 do 2800
co 100

W szafce znajduje
si¢ potka




Standardowe wymiary mm

dt. (L) wys. (H)

gleb. (B)

E 2130
Stol ze zlewem
1-komorowym
i dwoma szafkami
drzwi uchylne

Od 1700 do 2800 co
100

W szafkach
znajduje si¢ potka

E 2140
Stol ze zlewem
1-komorowym
i blokiem dwéch
szuflad

0Od 1000 do 2400
co 100

E 2145
Stol ze zlewem
1-komorowym,
blokiem dwoch
szuflad i potka

0Od 1000 do 2400
co 100

E 2150
Stol ze zlewem
1-komorowym,
blokiem dwoch
szuflad i potka

Od 1400 do 2400 co
100

E 2160
Stol ze zlewem
1-komorowym,
blokiem dwoch
szuflad i szafka

Od 1400 do 2600 co
100

W szafce znajduje
si¢ potka

E 2165
Stét ze zlewem
1-komorowym,
blokiem dwéch
szuflad, szafkag

i potka

Od 1400 do 2600 co
100

W szafce znajduje
si¢ potka

E 2170
Stol ze zlewem
1-komorowym,
blokiem dwoch
szuflad i dwoma
szafkami

Od 1900 do 2800
co 100

W szatkach
znajduje si¢ potka

E 2230
Stol ze zlewem
2-komorowym

Od 1000 do 1600 co
100

W szafkach
znajduje si¢ potka




Standardowe wymiary mm

dt. (L)

gleb. (B)

wys. (H)

E 2235
Stol ze zlewem
2-komorowym

Od 1700 do 2800 co
100

E 2240
Stol ze zlewem
2-komorowym

i potka

Od 1000 do 1600
co 100

E 2245
Stol ze zlewem
2-komorowym

i potka

Od 1700 do 2800 co
100

E 2250
Stol ze zlewem
2-komorowym

i szafka

Od 1400 do 2000 co
100

W szafce znajduje
si¢ potka

E 2255
Stol ze zlewem
2-komorowym,

szafka i potka

Od 1400 do 2000 co
100

W szafce znajduje
si¢ potka

E 2260
Stol ze zlewem
2-komorowym,

szafka i pétka

0Od 1800 do 2800
co 100

W szafce znajduje
si¢ potka

E 2270
Stol ze zlewem
2-komorowym

i szafka
drzwi uchylne

Od 1000 do 1400 co
100

E 2280
Stol ze zlewem
2-komorowym

i szafka -
drzwi suwane

Od 1000 do 2800 co
100




Standardowe wymiary mm

dt. (L)

gleb. (B)

wys. (H)

E 2290
Stol ze zlewem
2-komorowym

i szafka -
drzwi uchylne

Od 1800 do 2800
co 100

W szafce znajduje
si¢ potka

E 2295
Stol ze zlewem
2-komorowym,

szafkg —
drzwi uchylne

i potka

Od 1800 do 2800 co
100

W szafce znajduje
si¢ potka

E 2300
Stol ze zlewem
2-komorowym,

szafkg —
drzwi suwane

Od 2400 do 2800 co
100

W szafce znajduje
si¢ potka

E 2305
Stét ze zlewem
2-komorowym,

szafka —

drzwi suwane

i pétka

Od 2400 do 2800 co
100

W szafce znajduje
si¢ potka

E 2310
Stol ze zlewem
2-komorowym
i dwoma szafkami,
drzwi uchylne

0Od 2400 do 2800
co 100

W szatkach
znajduje si¢ potka

E 2320
Stol ze zlewem
2-komorowym
i blokiem dwoch
szuflad

Od 1500 do 2400 co
100

E 2325
Stol ze zlewem
2-komorowym,
blokiem dwoch
szuflad i potka

Od 1500 do 2400 co
100

E 2330
Stét ze zlewem
2-komorowym
blokiem dwéch
szuflad i potka

0Od 2000 do 2800
co 100




Standardowe wymiary mm

dt. (L) gleb. (B) |wys. (H)

E 2340
Stol ze zlewem
2-komorowym,
blokiem dwoch
szuflad i szafka

0Od 2000 do 2800 co
100

W szafce znajduje
si¢ potka

E 2345
Stol ze zlewem
2-komorowym,
blokiem dwoch
szuflad, szafka

i potka

0Od 2000 do 2800 co
100

W szafce znajduje
si¢ potka

E 2350
Stol ze zlewem
2-komorowym,
blokiem dwoéch
szuflad, szafka

i pétka

Od 2400 do 2800 co
100

W szafce znajduje
si¢ potka

E 2360
Stol ze zlewem
2-komorowym,
blokiem dwoéch
szuflad, szafkag
drzwi uchylne

0Od 2200 do 2800
co 100

W szafce znajduje
si¢ potka

E 2365
Stét ze zlewem
2-komorowym,
blokiem dwdch
szuflad, szafka -
drzwi uchylne
i potka

0Od 2200 do 2800 co
100

W szafce znajduje
si¢ potka

E 2370
Stol ze zlewem
2-komorowym,
blokiem dwoch
szuflad, szafkg

drzwi suwane

0Od 2300 do 2800 co
100

W szafce znajduje
si¢ potka

E 2375
Stét ze zlewem
2-komorowym
blokiem dwéch
szuflad i potka

0Od 2300 do 2800
co 100

W szafce znajduje
si¢ potka

E 2410
Stét ze zlewem
3-komorowym

Od 1500 do 2800 co
100

E 2420
Stét ze zlewem
3-komorowym

i potka

0Od 1500 do 2800 co
100




Standardowe wymiary mm

dt. (L)

gleb. (B)

wys. (H)

E 2510
Stol z otworem na
odpadki

0Od 800 do 1900 co
100

E 2520
Stol ze zlewem
1-komorowym
i miejscem na

zmywarke

0Od 1200 do 1700
co 100

E 2530
Stol ze zlewem
1-komorowym,
otworem na odpadki
i miejscem na
zmywarke

Od 1700 do 2200 co
100

E 2540
Stol ze zlewem
1-komorowym,
otworem na odpadki
i miejscem na
zmywarke

Od 1700 do 2800 co
100

E 2550
Stol ze zlewem
2-komorowym
i miejscem na

zmywarke

Od 1800 do 2300
co 100

E 2560
Stol ze zlewem
2-komorowym,
otworem na odpadki
i miejscem na
zmywarke

0d 2000 do 2800 co
100

E 2565
Stol ze zlewem
2-komorowym,
otworem na
odpadki, miejscem
na zmywarke i pétka|

0d 2000 do 2800 co
100

E 2610
Zlewozmywak

E 2620
Umywalka




Standardowe wymiary mm

dt. (L)

gleb. (B)

wys. (H)

E 2810
Basen 1-komorowy

0Od 800 do 1200 co
100

Glebokos¢ komory:
300 lub 400
mm

E 2820
Basen 2-komorowy

Od 1200 do 1800 co
100

Glebokos¢ komor:
300 lub 400
mm

E 2830
Basen 1-komorowy
jezdny

Od 800 do 1200
co 100

Glebokos¢ komory:
300 lub 400
mm

E 2840
Basen 1-komorowy
jezdny

0Od 800 do 1200
co 100

Glebokos¢ komory:
300 lub 400
mm




SZAFY, REGALY, SZAFKI

Standardowe wymiary mm

dt. (L)

gleb. (B)

wys. (H)

E 3010
Szafa magazynowa

0d 400 do 600
co 100

W szafie znajduje
si¢
1 potka

E 3020
Szafa magazynowa,
drzwi uchylne

0Od 800 do 1200
co 100

W szafie znajduje
si¢
5 potek

E 3025
Szafa magazynowa,
drzwi uchylne

0Od 800 do 1200
co 100

W szafie znajduja
si¢
3 potki

E 3030
Szafa magazynowa
przelotowa,
drzwi uchylne

0Od 800 do 1200
co 100

W szafie znajduje
si¢
5 potek

E 3035
Szafa magazynowa
przelotowa,
drzwi uchylne

Od 800 do 1200
co 100

W szafie znajduja
si¢
3 potki




Standardowe wymiary mm

dt. (L)

gleb. (B)

wys. (H)

E 3040
Szafa magazynowa
dwudzielna,
drzwi uchylne

0Od 800 do 1200
co 100

W kazdej czgsci
szafy znajduja si¢
2 potki

E 3045
Szafa magazynowa
dwudzielna,
drzwi uchylne

Od 800 do 1200
co 100

W kazdej czgsci
szafy znajduje si¢
1 potka

E 3050
Szafa magazynowa
przelotowa
dwudzielna,
drzwi uchylne

0Od 800 do 1200
co 100

W kazdej czgsci
szafy znajduja si¢
2 potki

E 3055
Szafa magazynowa
przelotowa
dwudzielna,
drzwi uchylne

Od 800 do 1200
co 100

W kazdej czesci
szafy znajduje si¢
1 potka

E 3060
Szafa magazynowa,
drzwi suwane

Od 800 do 1200
co 100

W szafie znajduja
si¢
4 potki




Standardowe wymiary mm

dt. (L)

gleb. (B)

wys. (H)

E 3065
Szafa magazynowa,
drzwi suwane

Od 800 do 1200
co 100

W szafie znajduja
si¢
2 potki

E 3070
Szafa magazynowa
przelotowa,
drzwi suwane

0Od 800 do 1200
co 100

W szafie znajduja
si¢
4 polki

E 3075
Szafa magazynowa
przelotowa,
drzwi suwane

0Od 800 do 1200
co 100

W szafie znajduja
si¢
2 potki

E 3080
Szafa magazynowa
dwudzielna,
drzwi suwane

Od 800 do 1400
co 100

W kazdej czgsci
szafy znajduja si¢
2 potki

E 3085
Szafa magazynowa
dwudzielna,
drzwi suwane

Od 800 do 1400
co 100

W kazdej czgsci
szafy znajduje si¢
1 potka




Standardowe wymiary mm

dt. (L)

gleb. (B)

wys. (H)

E 3090
Szafa magazynowa
przelotowa
dwudzielna,
drzwi suwane

Od 800 do 1400
co 100

W kazdej czgsci
szafy znajduja si¢
2 potki

E 3095
Szafa magazynowa
przelotowa
dwudzielna,
drzwi suwane

0Od 800 do 1400
co 100

W kazdej czgsci
szafy znajduje si¢
1 potka

E 3100
Szafka wiszaca

Od 800 do 1400
co 100

E 3110
Szafka wiszaca

Wewnatrz szafki
znajduja si¢
1 potka

E 3120
Szafka wiszaca
drzwi uchylne

Od 800 do 1000
co 100

Wewnatrz szatki
znajduja si¢
1 potka

E 3130
Szafka wiszaca
drzwi suwane

0Od 800 do 1400
co 100

Wewnatrz szaftki
znajduja si¢
1 potka




Standardowe wymiary mm

dt. (L)

gleb. (B)

wys. (H)

0Od 600 do 1400
co 100

0Od 600 do 1400
co 100

E 3230
Regal
polki przestawne

Od 600 do 1400
co 100

E 3240
Regal ociekowy

Od 600 do 1400
co 100

Poétki perforowane




Standardowe wymiary mm

dt. (L)

gleb. (B)

wys. (H)

E 3250
Regal ociekowy

0Od 600 do 1400
co 100

Polki gretingowe

E 3260
Regal na pojemniki
GN
jezdny

E 3270
Regal na pojemniki
GN
jezdny




WOZKI, POJEMNIKI

Standardowe wymiary mm

dt. (L)

gleb. (B)

wys. (H)

E 4010
Wozek kelnerski

Od 800 do 1200 co
100

E 4020
Woézek kelnerski

Od 800 do 1200 co
100

E 4030
Wozek kelnerski

Od 800 do 1200 co
100

0Od 800 do 1200 co
100

0Od 800 do 1200 co
100

0Od 800 do 1200 co
100

0Od 800 do 1200 co
100

E 4110
Wozek kelnerski

Od 800 do 1200 co
100

W szafie znajduje
si¢ potka

E 4210
Platforma jezdna




Standardowe wymiary mm

dt. (L)

gleb. (B)

wys. (H)

E 4220
Wézek
transportowy

Od 800 do 1200 co
100

E 4230
Wézek
transportowy

0Od 800 do 1200 co
100

E 4310
Pojemnik na
odpadki

E 4320
Pojemnik na
odpadki
jezdny

400 Iub 500

POLKI WISZACE

Standardowe wymiary mm

dt. (L)

gleb. (B)

wys. (H)

E 5010
Potka wiszaca

0Od 600 do 2500 co
100

300
lub
400

E 5020
Polka wiszaca

0Od 600 do 2500 co
100

E 5030
Potka wiszaca

0Od 600 do 2500 co
100

E 5040
Potka wiszaca

0Od 600 do 2500 co
100




Konstrukcja mebli

Podstawowe wymiary stolow roboczych przedstawiono na rysunku. Blat roboczy stolow wygluszony jest ptyta wid-
rowa laminowang przyklejona od spodu do blachy. Tyt blatu posiada rant, ktory zabezpiecza przed zsuwaniem si¢ odpadkow
z czgsci robocze] w szezeliny przy $cianie kuchni. Nogi stotdéw wyposazone sa w stopki z tworzywa z zakresem regulacji od
standardowej wysokosci od -10 do +20 mm, celem wypoziomowania ich w kuchni.

Stoly robocze moga by¢ wyposazone w poiki, szafki i szuflady. Szafy i szafki w zalezno$ci od modelu maja drzwi uchylne
na zawiasach skrzydetkowych lub przesuwne zawieszone na wozkach rolkowych.

Szafki z szufladami wyposazone sg w prowadnice kulkowe.

Spawana konstrukcja szkieletowa lub korpusowa zapewnia sztywnos$¢ 1 wytrzymato$¢ na obciazenia pionowe.
Powierzchnia robocza ptyt ze zlewozmywakami jest wyprofilowana na 4 mm co zabezpiecza przed sptywaniem wody poza
obrys stotu.

Dno komor zlewozmywakdw jest wyprofilowane w sposob zapewniajacy catkowity sptyw wody.

Otwor odptywowy w komorach zlewu przystosowany jest do syfonu 50, na zamoéwienie mozna wykonaé otwor 90, po-
zwalajacy zamocowac mtynek koloidalny.

Podstawowe wymiary stoléw roboczych
1300

Szafka stotu — drzwi uchylne (bez blatu stohu) Szafka stolu — drzwi suwane (bez blatu stohu)
485

(L/2)-50

Lmin800




Rodzaje potek

Perforowana Gretingowa

Ptyta wierzchnia z 2—komorowym zlewozmywakiem

.
<+

Uwaga:

Wymiar 75 mm okresla standardowa odleglo$¢ komory zlewozmywaka od krawedzi ptyty.
axb=400x400

axb=400x500

axb=500x500

Usytuowanie plyt wierzchnich wzgledem szkieletow i szafek

Podstawowe wymiary basendw
L
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