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Najlepszy piec typu high speed
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Nasze portfolio produktéw
jest obecne w najbardziej
wymagajacych kuchniach
profesjonalnych i
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Innowacja, jakos¢ i doskonate
efekty gotowania: nasze
zaangazowanhie

Nagradzane produkty

Uznanie jakosci i doskonatosci produktow
Mychef znajduje odzwierciedlenie

w prestizowych miedzynarodowych
nagrodach przyznawanych od wielu lat
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3 powody dla ktérych wybierasz

Quick

mychef

Przydatna
technologia,
ktéra utatwi
Ci zycie

. Innowacyjna technologia
Impingement gwarantuje
cyklonowa dystrybucje

powietrza doskonate i
powtarzalne rezultaty.

Rentownosé i zdalny
dostep do Twojego
biznesu

Dzieki tgcznosci nowej generacji
bedziesz miec kontrole nad wszystkimi
swoimi urzadzeniami z dowolnego
miejsca. Wszystkie te informacje
pozwalajg zwiekszyc¢ efektywnosc
Twojego biznesu przy najlepszym na
rynku stosunku jakosci do ceny.

Kompaktowy,
solidny | tatwy do
czyszczenia

Maksymalizuje wykorzystanie
przestrzeni, podwajajac lub
czterokrotnie zwiekszajac produkcje. Po
zakonczonej pracy mozna catkowicie
wyciggnac wkitad komory i umiesci¢ w
zmywarce w celu doktadnego umycia.




Najlepszy piec typu high
speed

QUICK

Wydajnos¢ i niezawodnosé
dla Twojej firmy w
najbardziej kompaktowym
I tatwym w obstudze piecu
typu high speed na rynku.

mychef.
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https://www.youtube.com/@Mychefpro

Technologia gotowania

@ Technologia uderzeniowa

Cyklonowy system dystrybucji powietrza 3D \/
Impingement gwarantuje doskonate rezultaty. Q @
ZALETY WARTOSC DODANA
® Ultraszybkie i powtarzanle Jedyny piec na rynku z
gotowanie w kilka sekund systemem 3D Impingement.

® |dealna chrupkosc¢ dzieki
potgczeniu trybow Uderzenia i

Konwekcji ,
Najlepsze rezultaty w
e Produkty zachowujg swoje poréwnaniu z innymi
wiasciwosci wizualne urzgdzeniami na rynku.

e Powtarzalny rezultat




Wiecej o gotowaniu
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MultiCook

Gotowanie symultaniczne

- Jednoczesne przygotowanie kilku
pruduktéw pozwala optymalizowac
proces i zmiejszyC czas oczekiwania
Nna idealny rezultat.

W przypadku pieczenia , ktére ro-
Zpoczyna sie w tym samym czasie i
temperaturze, a konczy stopniowo,
piec informuje, kiedy i ktorg blache
nalezy wyjac. To takie tatwe.

©

WARTOSC DODANA

Usprawnia dziatanie i
zarzadzanie firma.

MultiCook jest domysinie
zainstalowany w piecu.

20M10/21 = 12:20
- MULTICOOK
Chips & Eggs & Chicken

0o
Przepisy
Szybki dostep do przepiséw

Mozliwosc¢ zapisania 1024 przepisow.

Mozesz takze tworzyc¢, modyfikowac
lub usuwac przepisy w chmurze z
dowolnego miejsca . Piec i chmura
sg automatycznie synchronizowane.

Mozliwe jest takze udostepnianie
przepisdw roznym urzadzeniom, co
jest swietnym rozwigzaniem dla sie-
ci restauracji, baréw i kawiarni.

©

WARTOSC DODANA

Proste przepisy , wspaniate
rezultaty.

Synchronizacja przepisow
ze wszystkimi Twoimi
urzadzeniami.

20/10/21
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Wiecej o gotowaniu.

il

Grupy przepisow

Tworz rézne grupy przepisow, takie
jak: sniadanie, lunch lub kolacja, aby
usprawnic zarzadzanie.
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WARTOSC DODANA

Szybsza obstuga.

Organizacja Twoich urzadzen.

17/04/22
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COOK GROUPS

12:20
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Lunch

Breakfast

$¢
Chtodzenie

Program chtodzenia wewnetrznej
komory pieca.

Po zakonczeniu dnia pracy Mychef
Quick chtodzi sie , co ufatwia
czyszczenie.
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WARTOSC DODANA

Super szybkie chtodzenie
komory.
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& COOLDOWN
Temperature

[~
275°C

Final
temperature

175°C

80°

Adjusting temperature...




Funkcje pieca Quick

<>§> Wyciggany wktad komory

Quick posiada mozliwos¢ demontarzu wkiadu komory
pieczenia, co utatwia czyszczenie.

&
ZALETY

® { atwa konserwacja pozwala
unikna¢ problemaow
technicznych w przysztosci

® Zapobiega zanieczyszczeniu
jego elementow

e Pozwala przedtuzyc
zZywotnosc¢ pieca

&

WARTOSC DODANA

Wyjmowane elementy mozna
my¢ W zmywarce




Wiecej funkcji pieca Quick

Nie jest wymagana instalacja okapu

Filtr katalityczny zapewnia brak oparow i
nieprzyjemnych zapachow . Co wiecej, demontaz
jest szybki, a czyszczenie tatwe.

Kompaktowy z mozliwoscia pietrowania

Podwdjna lub poczwdrna produktywnosc dzieki
utozeniu wielu piecow Quick .

mychef

inteligentny wyswietlacz
uruchamiany jednym dotknieciem
Zaprojektowany i tatwy w uzyciu inteligentny
wyswietlacz z szybkim dostepem do funkgcji za
jednym dotknieciem.

Harmonogram

Mozliwos¢ zaprogramowania pieca tak, aby wigczat
sie | wytgczat codziennie lub co tydzien, a takze
mozliwos¢ zaprogramowania idealnej temperatury
do rozpoczecia pracy.

Boczne otwieranie

Wygodna praca bez obaw o poparzenia.

Mozliwosé gotowania potraw w
dowolnym pojemniku.

Wszechstronnos¢ w gotowaniu z mozliwoscia
wykorzystania niemal kazdego pojemnika.

mychef.
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Zasilanie jednofazowe

Quick oferuje szybkie i wydajne rozwigzanie w
zakresie podfgczenia i oszczednosci energii.

Zewnetrzna powierzchnia jest chtodna
w dotyku

Doskonata izolacja wnetrza piekarnika gwarantuje, ze
ciepto nie bedzie przekazywane na zewnatrz.

Idealna waga dla statkéw

Dzieki kompaktowej konstrukcji Mychef Quick
idealnie nadaje sie do montazu na statkach,
Zapewniajac szybka obstuge.



Zdalny dostep

Mychef Cloud

Potacz sie z piecem,
gdziekolwiek jestes.

Zarzadzaj piecem i pozostawaj
z nim w kontakcie z dowolne-
go miejsca za pomoca telefo-
nu komorkowego, tabletu lub
komputera. Przegladaj piec w
czasie rzeczywistym, geolokali-
zacje, dane analityczne, tworz
i zapisuj przepisy z dowolnego
miejsca i wysytaj je do swoje-
go pieca, po prostu naciska-
jac przycisk lub przegladajac
ksigzke kucharska.

Mozesz takze udostepnic cata
zawartosc¢ innym urzadzeniom
Mychef

Burger ..f‘:i:_ Chicken
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ZALETY

Zarzadzaj catym sprzetem w
jednej aplikacji

Mozliwos¢ podtgczenia do
piekarnika z dowolnego

miejsca

Dostarczanie

spersonalizowanych informacji

poprzez gromadzenie i
przetwarzanie danych

Przyczynia sie do zarzadzania i

sukcesu Twojej firmy

Optymalizacja czasu pracy

mychef
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WARTOSC DODANA

Dzieki logowaniu pieca w
chmurze mozemy pozyskac
dane eksploatacyjne, ktore
pomagajg nam sie doskonalic
wydajnosc¢ pieca Mychef.
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